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BAB I 

PENDAHULUAN 

1.1. Latar Belakang 

 Laut Indonesia kaya akan ikan dan berbagai hasil laut lainnya 

yang kaya akan manfaat. Hasil laut ini dapat dimanfaatkan menjadi 

beberapa produk siap saji dalam bentuk beku. Selama proses pengolahan 

hasil perikanan penting untuk menerapkan proses cold-chain dari awal 

penerimaan bahan baku dan menjadi produk akhir. Produk akhir yang 

dihasilkan di PT. Indo Lautan Makmur adalah nugget ikan, otak-otak 

ikan, dan bakso ikan dengan berbagai varian. Produk-produk tersebut 

merupakan hasil olahan daging ikan giling yang diberi bumbu dan 

dicampur bersama bahan aditif pangan yang sudah mendapatkan ijin 

seperti bahan pengikat dan pengawet. 

PT. Indo Lautan Makmur merupakan salah satu perusahaan yang 

bergerak dibidang pengolahan hasil perikanan. PT.Indo Lautan Makmur 

didirikan pada 18 Juni 2009 yang berlokasi di Sidoarjo. Lokasi PT. Indo 

Lautan Makmur terletak di jalan raya Sawocangkring desa 

Sawocangkring No.02 kecamatan Wonoayu, Sidoarjo, Jawa timur. Lokasi 

pabrik memiliki luas tanah 16.000 m2 dan luas bangunan 9.339,5 m2. 

Lokasi pabrik tersebut dekat dengan pemukiman penduduk sehingga 

memudahkan dalam ketersediaan sumber daya manusia. Kebijakan mutu 

PT. Indo Lautan Makmur bertekad hanya memproduksi dan memasarkan 

produk yang halal, bermutu tinggi, harga jual terjangkau, dan tentunya 

aman untuk dikonsumsi secara konsisten dalam rangka memenuhi 

kebutuhan konsumen serta mengutamakan kepuasan pelanggan melalui 

inovasi. Selain mutu produk, PT. Indo Lautan Makmur juga memiliki 

fasilitas pengolahan limbah sehingga limbah yang dihasilkan tidak 

mengganggu lingkungan dan kenyamanan warga sekitar. 
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Keunggulan dari produk PT. Indo Lautan Makmur adalah 

banyak dijumpai di pasaran dan banyak macamnya. Selain itu, banyak 

produk yang sudah tersebar luas hingga ekspor ke luar negeri dalam 

jumlah yang banyak. Oleh karena itu, hal inilah yang menjadikan dasar 

pemilihan untuk Praktek Kerja Industri Pengolahan Pangan di PT. Indo 

Lautan Makmur. 

1.2. Tujuan 

 Tujuan dari pelaksanaan Praktek Kerja Industri Pengolahan 

Pangan secara umum adalah untuk memahami dan mengetahui aplikasi 

teori-teori yang telah diperoleh selama perkuliahan serta permasalahannya 

di lapangan. Secara khusus, PKIPP bertujuan untuk: 

1. Mempelajari proses pengolahan produk hasil perikanan mulai 

dari penerimaan bahan baku, proses pengolahan hingga produk 

siap dipasarkan di PT. Indo Lautan Makmur. 

2. Mempelajari permasalahan-permasalahan praktis selama proses 

penerimaan bahan baku, pengolahan, pengemasan, 

penyimpanan, hingga pendistribusian produk olahan hasil 

perikanan. 

3. Mempelajari cara pengendalian mutu dan sanitasi industri 

selama proses pengolahan produk hasil perikanan. 

4. Mengetahui manajemen perusahaan di PT. Indo Lautan Makmur. 

5. Mengetahui lingkungan kerja sebenarnya yang dihadapi dalam 

industri pengolahan pangan. 

1.3. Metode Pelaksanaan 

 Pelaksanaan Praktek Kerja Industri Pengolahan Pangan 

dilakukan dengan metode: 

1. Wawancara langsung 

Wawancara langsung dilakukan dengan tanya jawab dengan 

pembimbing lapangan dan pihak-pihak terkait, seperti kepala 
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departemen dan kepala shift untuk memperoleh informasi yang 

berkaitan dengan bahan baku, proses produksi, proses 

pengemasan, dan distribusi. Wawancara yang dilakukan adalah 

wawancara dengan tujuan untuk memperoleh data pelengkap. 

2. Observasi lapangan 

Observasi lapangan dilakukan dengan cara pengamatan dan 

peninjauan secara langsung di lapangan dalam mempelajari 

kondisi serta kegiatan yang ada di perusahaan. 

3. Praktek Kerja 

Kegiatan kerja dilakukan dengan cara berpartisipasi di bagian 

yang telah ditentukan oleh perusahaan selama Praktek Kerja 

Industri Pengolahan Pangan 

4. Studi Pustaka 

Studi pustaka dilakukan untuk melengkapi dan mendukung 

informasi yang didapat selama mengerjakan Laporan Praktek 

Kerja Industri Pengolahan Pangan. 

1.4. Waktu dan Tempat Praktek Kerja Industri Pengolahan Pangan 

 Pelaksanaan Praktek Kerja Industri Pengolahan Pangan dimulai 

pada tanggal 18 Januari 2021 sampai dengan 18 Februari 2021 dengan 

lima hari kerja dalam satu minggu. Kegiatan Praktek Kerja Industri 

Pengolahan Pangan ini dilaksanakan di PT. Indo Lautan Makmur yang 

berlokasi di Jalan Raya Sawocangkring desa Sawocangkring No. 02 

Kecamatan Wonoayu, Sidoarjo, Jawa Timur. 


