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Tesalonika Sevi, NRP. 6103017056. Analisis Persepsi Konsumen
terhadap Edible Packaging Berbahan Gelatin sebagai Pengemas Bubuk
Cabai.

Di bawah bimbingan:

1. Dr. Ir. Susana Ristiarini, M.Si.

2. Dr.rer.nat. Ignasius Radix Astadi Praptono Jati, S.TP., M.P.

ABSTRAK

Saat ini, edible packaging tengah menjadi perbincangan dan mulai
diproduksi secara massal sehingga memberikan persepsi baru tentang
pengemas. Persepsi merupakan proses pengolahan pengalaman menjadi
kesimpulan berupa sudut pandang atas hal tertentu. Persepsi mengenai
edible packaging akan menentukan penerimaan konsumen terhadap
pengemas tersebut. Persepsi mengenai edible packaging belum banyak
diteliti meskipun edible packaging memiliki banyak kelebihan ketika
diaplikasikan. Salah satu bentuk aplikasi edible packaging adalah sebagai
pengemas bubuk cabai. Aplikasi edible packaging sebagai pengemas bubuk
cabai diharapkan mampu mengurangi sampah plastik, meningkatkan
kepraktisan ketika mengonsumsi makanan serta mempertahankan kualitas
bubuk cabai. Persepsi mengenai edible packaging juga dapat terbentuk
karena penggunaan bahan baku tertentu seperti gelatin. Kehalalan gelatin
seringkali diragukan dan dapat memengaruhi persepsi konsumen. Persepsi
yang baik mengenai edible packaging akan berdampak positif terhadap
penerimaan konsumen. Penerimaan konsumen tentang edible packaging
akan meningkatkan produksi dan membantu pengembangan edible
packaging. Penelitian ini bertujuan menganalisis persepsi konsumen
terhadap edible packaging bubuk cabai berbahan gelatin. Penelitian
dilakukan dengan metode survei menggunakan kuesioner dalam bentuk
Google Form dengan 215 responden serta uji organoleptik melalui uji
kesukaan dengan 101 panelis tidak terlatih yang dipilih secara acak.
Berdasarkan hasil observasi, mayoritas responden memiliki pengetahuan
dan persepsi yang baik tentang konsumsi edible packaging berbahan gelatin
sebagai pengemas bubuk cabai. Secara organoleptik, 87% panelis dapat
menerima warna edible packaging berbahan gelatin sebagai bubuk cabai,
77% panelis dapat menerima kekentalan, 72% panelis dapat menerima
aroma dan 69% panelis dapat menerima rasa edible packaging berbahan
gelatin sebagai pengemas bubuk cabai yang telah dilarutkan.

Kata kunci: persepsi, edible packaging, penerimaan, survei, gelatin.



Tesalonika Sevi, NRP. 6103017056. Analysis on Consumer Perception of
Edible Packaging Made of Gelatin as Chili Powder Packaging.

Advised by:

1. Dr. Ir. Susana Ristiarini, M.Si.

2. Dr.rer.nat. Ignasius Radix Astadi Praptono Jati, S.TP., M.P.

ABSTRACT

Nowadays, edible film is being a trend and produced massively. Edible
packaging production will influence new perception about packaging.
Perception is an action of processing experience to conclude several things
in a point of view. The study about perception on edible film has not
considerably conducted even it has many advantages. Chili powder
packaging is one of edible film application in food industry. Edible
packaging application to replace chili powder plastic packaging can reduce
plastic consumption, increase feasibility and maintain chili powder quality.
However, the utilization of certain materials can also affect perception on
edible packaging, such as gelatin. Halal legality of gelatin is questionable
so that it affects consumers’ acceptance. Unsavory perception about edible
packaging made of gelatin will detain edible film production and
development. Thus, the aim of this research is to analyze consumers’
perception of edible packaging made of gelatin as chili powder packaging.
This research was conducted by survey method using a questionnaire in the
form of Google Forms using 215 respondents and organoleptic tests with
preference test using 101 non-professional panelists who randomly selected.
Based on observations, most respondents have positive knowledge and
perception about the application of edible packaging made of gelatin as
chili powder packaging. Acceptance of the product color is accepted by
87% of panelists, viscosity is accepted by 77% of panelists, aroma is
accepted by 72% panelists and taste is accepted by 69% of panelists.

Keywords: perception, edible packaging, preference, survey, gelatin.
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