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ABSTRAK 

Makanan ringan, camilan atau kudapan dalam bahasa Inggris disebut 

snack adalah istilah bagi makanan yang bukan merupakan menu utama (makan 

pagi, makan siang, makan malam). Ternyata orang Indonesia lebih banyak 

mengkonsumsi camilan dibanding menyantap makanan berat. Seperti survei yang 

dilakukan oleh The Harris Poll untuk Mondelez International, yang dilakukan 

pada tanggal 16 sampai 27 September 2019 terhadap 6.068 partisipan berusia 18 

tahun keatas, yang bertujuan untuk mempelajari kebiasaan konsumen dan 

menemukan berbagai pemahaman baru tentang peran camilan, baik fungsional 

maupun emosional, dalam kehidupan sehari-hari masyarakat Indonesia yang 

sangat lekat dengan camilan. Oleh karena itu Kedepan, peneliti ingin mendirikan 

sebuah usaha makanan ringan, maka perlu dilakukannya analisis studi kelayakan 

guna mengetahui layak atau tidak layaknya suatu usaha tersebut untuk didirikan. 

Tujuan dilakukan penelitian ini adalah untuk mengetahui layak atau tidak 

layak usaha makanan ringan untuk di dirikan berdasarkan apek pasar, aspek 

teknis, dan aspek finansial serta analisis risiko pendirian usaha makanan ringan. 

Kesimpulan dari analisis yang telah dilakukan, adalah usaha makanan 

ringan di kota Madiun dapat di katakan layak untuk dipertimbangkan dengan hasil 

pada aspek pasar perhitungan rentang skala responden pengunjung, dengan 

tanggapan yang baik terhadap ketiga makanan ringan, serta banyaknya 

permintaan penjual sehingga layak untuk dipertimbangkan. Pada aspek teknis 

berdasarkan permintaan pada aspek pasar dapat memenuhi permintaan sehingga 

aspek teknis layak untuk di pertimbangkan. Untuk aspek finansial diperoleh hasil 

bahwa nilai Payback Period pengembalian dua bulan sehingga layak untuk di 

pertimbangkan karena tidak melebihi masa pakai yaitu lima tahun, dan nilai ROR 

didapat 19,986% > MARR 5,75%. 

 

Kata Kunci: Makanan Ringan, Kelayakan Usaha, Laba Rugi, Payback Period, 

Rate Of Return. 
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ABSTRACT 

 

Snacks, snacks or snacks in English called snacks are terms for foods that 

are not the main menu (breakfast, lunch, dinner). It turns out that Indonesians 

consume more snacks than eat heavy foods. As the survey conducted by The 

Harris Poll for Mondelez International, conducted from September 16 to 27, 2019 

on 6,068 participants aged 18 and over, which aims to study consumer habits and 

find new understandings of the role of snacks, both functional and emotional, in 

the daily lives of Indonesians who are very attached to snacks. Therefore, in the 

future, researchers want to establish a snack business, so it is necessary to conduct 

a feasibility study analysis in order to know whether or not it is feasible for such 

a business to be established. 

The purpose of this research is to find out the feasible or unfit snack 

business to be established based on market specs, technical aspects, and financial 

aspects as well as risk analysis of snack business establishment. 

The conclusion of the analysis, which has been done, is that the snack 

business in Madiun can be said to be worth considering with the results on the 

market aspect of calculating the scale range of respondents, with good responses 

to all three snacks, as well as the large demand of sellers so that it is worth 

considering. On the technical aspect based on demand on the market aspect can 

meet the demand so that the technical aspect is worth considering. For the 

financial aspect obtained results that the value of Payback Period return two 

months so it is worth considering because it does not exceed the life of five years, 

and ror value obtained 19.986% > MARR 5.75%. 

 

Keywords: Snacks, Business Feasibility, Profit and Loss, Payback Period, Rate 

Of Return. 
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