BAR Y]

KESIMFULAM DAN SARAN

KESIMPULAN

1. Penggunaan NaHC03 dengan knhsentrasi dan lama ekstraksi
vyang berbeda mémberikan penqaruh vang nyata terhadap
intensitas warna bubuk pewarna daun suii.

- Berdasarkan uji warna dengaﬁ lovibond dan kadar
kloro+il diperclien stabilitas warma hijaud yang tertinggi
pada periakuan dengan ménambahkan NaHED3 5% dan lama
ekstraks: 45 menlt.

A. Rendemen bubuk pewarna 'daun =tii vang Daling tingoi
dipergleh‘pada periakuan-nenambahan NaHDD3 b%  dan lama

eketraksi 90 menit.

SARAN

Froduk bubuk yang dihasilkan bersifat sangat mudah

menverap air, sehbhingga mudah teriadi pengempalan. Dalam

[
[

rangka mengatasi hal pengempalan perlu diteliti lebih lanjut

mengenal jenis pengemas dan cara peEnvimpanannva.
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