BAB V. KESIMPULAN DAN SARAN

kesimpulan

Pengaturan suhu penggilingan dan pH ekstraksi pada proses pembuatan susu
kedelin memberikan pengaruh yang nyata terhadap kadar protem, nitrogen terlamt,
pll susu kedelal. Eedua kondist terscbut juga mempengaruhi penilaian organolepnik
biiv dan warna, kecuali organoleptik rasa hanva dipengaruhi oleh perlakuan
petealuran pH o ekstaksi.

Hugil  penelittan  meaunjukkan  bahwa  kombinaxs  perlakuan  subuw  aw
pengeilingan 50°C dan pH ektraksi 8 menghasilkan susu kedelu dengan kadar
protein. Nitrogen terlarut, skor organoleptik bau dan rasa vang  tertingg:

dibandingkan perlakuan yang lain.

Saran
Pembuatan susu kedelai, disarankan agar mengatur snhu air penggilingan pada

suhu S0°C dan pH ekstraksi diatur pada pH 8 untuk mendapatkan susu kedelai dengan

kualitas yang baik.
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