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Lampiran 1. Prosedur Pengujian
1. Kadar air (Sudarmadji, dkk., 1984)
Cara keria: menimbang sampel vang telah dihaluskan
sebanyak 1-2 gram dalam botel timbang vyang telah
diketahui beratnya. Kemudian dikeringkan dalam oven pada
suhu 1009C-105°C selama 3-5 jam. Setelah itu didinginkan
dalam eksikator dan menimbangnvya. Memanaskan‘ kembali
dalam oven selama Z0 menit dan mendinginkan dalam
eksikator, kemudian ditimbang 1lagi. Perlakuan irmi
diwlang sampai tercapai berat konstan dengan selisih
penimbangan kurang dari 0;2 gram.

berat yang hilang (gram)

FKadar air (4) = ¥ 100 %
berat akhir (gram)

2. Kadar Bula Reduksi (Sudarmadiji, dkk., 1984)

Cara kerja: menimbang 2,5% gram sampel kemudian ditambah
30 ml  aguadest, dimasukkan labu ukur dan ditambah
aguadest sampai 100 ml. Dipipet dengan volume tertentu
{(1,2,% ml) dan diberi batu didih, ditambah 23 ml reagen
Luff Schoorl dan aquadest sampai 30 ml. Selanjutnya
dipanaskan 2 menit, bila larutan biru dan ‘ada endapan
merah bata, pemanasan dilanjutkan sampai 10 menit.
Kemudian didinginkan dan ditambah 15 ml larutan KI 20%
dan 23 ml larutan H2804 & N lalu segera ditutup dengan
aluminium foil. Dititrasi dengan larutan NagS,0- 0,1 N
sampai berwarna pucat dan ditambah 2 ml larutan amilum

1% (biru}, dititrasi lagi sampai putih kotor. Untuk



o
<

blanko: 23 ml aquadest ditambah 25 ml reagen Luff

Schoorl.

V blanko — V sampel x N NaESEDS

Na 5,0z 0,1 N (ml) =

0,1

mg glukosa » pengenceran
w 100 %

kadar glukosa (%) =
berat sampel (mg)

3. Total Asam (Ranganna, 1977)

Cara kerja: menimbang sampel vyang telah dihaluskan

sebanyak 10 gr dan dimasukkan ke dalam labu ukur 100 ml,
kemudian ditambah aguadest sampai tanda batas. Menvaring
dan mengambil filtratnya sebanyak 10 ml kemudian
memasukkannya dalam erlenmeyer, menambahkan indikator pp
sebanyak 2-3 tetes, selanjutnya menitrasi dengan larutan
NaOH 0,1 N sampai berwarna merah jambu.

ml NaOH = N NaOH x 100/10 » 64
¥ 100 %

Total asam (4) =
berat bahan (mg)

4. Kadar Vitamin C {(Sudarmadji, dkk., 1984)

Cara kerja: menimbang 10 gr sampel yang telah dihaluskan
lalu dimasukkan dalam labu akur 100 ml dan ditambah
aguadest sampal batas. Menyaring dan mengambiil 10 ml
filtrat, lalu dimagsukkan dalam erlenmeyer. Menambah 2ml

larutan amilum dan menitrasi dengan larutan I~ 0,01 N

sampai berwarna biru.

it

1 ml In 0,00 N = 0,88 mg vitamin C.

ml In v Q.88 » N Io/0,01 » 100/10
2 100

Vitamin C (mg)
herat sampel (gram})
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5. Tekstur (Sudarmadji, dkk., 1984)
Cara kerja: meletakkan sampel di bawah jarum
penetrometer, tombol start ditekan dan akan terlihat

besarnya.

6. Aw (Ranganna, 1977)

Cara kerja: ménimbang bahan sebanyak 5-10 gram vyang
telah dihaluskan lalu dimasukkan ke dalam wadah dari
alat Aw meter. Saklar dinyalakan sehingga peralatan Aw
meter bekerja dengan menunjukkan bilamgan pada digital
pembacaan.

Aw bahan = bilangan pembacaan pada Aw meter per 100.



Lampiran 2. Kuesioner Uji Organgleptik (Uji Kesukaan)
Tanggal :
NMama panelis :
Froduk :

Pi hadapan anda disajikan beberapa sampel manisan
kering tomat. Nyatakan sampai seberapa Jjauh anda
menyukal manisan kering tomat tersebut dengan memberikan
tanda silang {X) pada pernyataan di bawah ini dalam hal
rasa, warna dan tekstur.

Rasa, warna dan tekstur (coret yang tidak perlu)

Fernyataan Nilai kode Sampel

133 357 579| 244 4681 680

Sangat suka
Suka

Agak suka
Netral

Agalk tidak suka
Tidak sukas
Sangat tidak
subka

R g N
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Lampiran 3
Tabel Hasil Analisa Bahan BRaku
Varietas|kadar Air{Gula Reduksi]Total Asam}Vitamin C
( %) ( Z ) « 7 ) ( mg )
Roma 24,06 33,84 9,39 39,70
Ratna 9E,19 39,79 4,26 37 .48
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L.ampiran 4

A. Tabel Hasil Pengujian EKadar Air

T;arietas Roma Ratna

Fadar gula SOL 40% 0% JO% 4OZﬁ} [0%

z4,58 |23,8% |21,94 | 22,87 21,35 21,30
. 24,78 |22,96 [20,32 | 22,39 22,26| 20,16
| 25,00 |22,61 [20,83 | 22,80| 22,33 19,97

74,36 [69,42 [&F,09 68,06 659,74} 461,45

24,79 |23,14 (21,03 | 22,69) 21,98} 20,48

206,87 125,43

402,30

E. Tabel Anava Hasil Fengujian Kadar Air

réumber Variasi|db JE KT Fhitung Ftabel
(0,05)
Varietas 1y 7,2708 7,.2708 21,57 % 4,73

Kadar gulas

- dalam Roma 2121,2762 (10,6381 F1,56 % z,88
-~ dalam Ratna 21 77,6435 32,8218 11,34 % - 3,88
Galat 12] 4,044%9 00,3371

Jumlah 17140,2734
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A. Tabel Hasil Pengujian Sula Reduksi

Varietas Roma Ratna
tadar Gula Q% 40Q% S0% ALY A 40% BOY
30,79 41,17) 53,91| 40,25 49,6F] 56,34
35,41 40,65 52,88 40,146 46,91 33,71
35,19 40,30| BF,13] 44,601 S50,37| 57,18
106,39 122 ,121159,92|1259,01 146,91 1167 ,23
F5,461 40,71) S5E,.3 41,67t 48,97 §5,74

F88,4% 439,15

827,38

E. Tabel Anava Hasil Pengujian Gula Reduksi

kadar Gula:
- dalam Roma

I

Sumber Variasijdb) JE KT Fhitung | Ftabel
(0,03)
Varietas 1{142,9177(142,9177 Z,01 x| 4,75

504,6371|252,3186} 111.24 x| 3,88

~ dalam Ratna | 2|297,2268|148,6134| 65,52 %| 3,88
Galat 12} 27,7198| 2,2683
Jumlah 171972,0014




Lampiran &

A. Tabel Hasil FPengujian Total Asah
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Varietas Roma Ratna
Kadar Gula I0% 407% 307 Z0% 40% S0O%
5,86 5,63 9.43 4,94 4,866 4,33
46,13 5,63 5,40 4,97 4,78 4,58
&, 00 S,.66 59,39 4,98 4,81 4,44
18,01 116,94 146,22 114,89 |14,25 13,33
6,00 D,65 S,.41 4,96 4,73 4,453
91,17 42,49
I, 66
E. Tabel Anava Hasil Fengujian Total Asam
Sumber Variasildb JE KT Fhitung Ftabel
(0,05)
Varietas il 4,1857 4,1857 965,64 X 4,73
Kadar Gula:
— dalam Roma 21 00,5408 00,2704 I6,54 X% 3,88
- dalam Ratna 21 0,3990 00,1995 26,96 % 3,688
Galat 12 ©,0883 0,0074
Jumlah 17 S‘EiEB
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A. Tabel Haszsil Pengujian Vitamin C
Varietas Roma Ratrna
Kadar Gula J0% 40% SO% 30% 407 S0%
iB,02}) 358,51| 34,92 35,79 34,27 33,56
I7,06 34,97 34,18 35,26 T4,67) 33,14
37,66 34,64| 3Z,46) 36,14} IE,.80) 32,69
113,241105,12{102,36|107,19}102,74] 99,39
37,75} 35,04) 34,19 358,73} 24,251 3FF,13
320,92 F09,32
630,24
E. Tabel Anava Hasil Fenguiian Vitamin C
Sumber Variasi|db JK KT Fhitung Ftabel
(0,035)
Varietas 1| 7.,4736 7. 4754 T2.99 X% 4,73
Kadar BGula:
- dalam Roma 2120,7278 | 10,3639 45,74 X *,88
- dalam Ratna 2110,2072 33,1036 22,52 % =,88
Galat 12y 2,7192 00,2266
Jumlah 17141,1298




Lampiran &

A. Tabel Hasil

Fengujian Tekstur
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! .
Varietas

Roma Ratna
Kadar Gula 30% 407, [0% FOL 407% 0%
3,46 3,27 2,07 2,86 2,2 2,13
3,4= 3.16 2,93 2,87 2.74 2,18
Z,3 Fy10 2,93 2,83 2,90 2,03
10,28 9.53 8,95 8,56 713 6,36
3,43 Z,18 2,98 2,85 2,38 2,12
28,74 22,08
50,79
B. Tabel fAnava Hasil Fenguijian Tekstur
Sumber Variasi|db JEk KT Fhitung Ftabel
(0,05)
Varietas 1] 22,4865 2,4865 449,13 % 4,75
Fadar Gula:
- dalam Roma 2] QL.I030 0,.13525 28,77 % 3,88
- dalam Ratna 21 00,8309 0,4155A 78,40 % =,88
Galat 12 0,063 00,0053
L?umlah 17 3,68463
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A. Tabel Hasil Fengujian Aktivitas Air
Varietas Roma Ratna
kKadar Gula 20% 407, SO% 204 407 30%
0,636 0,350} @,548) 0,560 0,343F7 0,336
0,628 0,976 0,341} 0,362 0,548 0,539
0,601} 0,367| 0,538} 0,3468] 0,544)| 0,533
1,865] 1,693 1,624| 1,690| 1,635 1,608
0D,622) 0,564) 0,541 O,563] 0,345 0,353
S.182 4,933
10,115

EB. Tabel Anava Hasil Fengujian Aktivitas Air

Sumber Variasilidb JE kT Fhitung Ftabel
(Q,05)

Varietas 1} 00,0034 |3,40E-0Z 37,08 % 4,75

Kadar Gula:

— dalam Roma 2] 00,0103 |5,15E-03 96,16 X% Z,88

- dalam Ratna 21 00,0012 )6,00E-04 b,54 ¥ .88

Galat 121 90,0011 [9,17E-05

Jumlah 17 00,0160
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Tabel Anava Hasil Ujili Organocleptik Rasa
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I
| Sumber Variasi|db J K KT Fhitung Ftabé?]
| (0,05) |
' —]
(;arietas 1| 28,68159|28,6815 16,58 % .89
kadar Gulaz:
— dalam Roma 2 1Z2,7926] 66,8963 I.,997 % Z.04
-~ dalam Ratna 2| 38,9778]19,4889 | 11,27 X 3,04
IPaneliS 441186 ,4297 B 23T0
Galat Z201780,54811 1,7298
{
1
jdumlah 2691 648,4297
{
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A. Tabel Hasil Uji Organoleptik Warna
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BE. Tabel Anava Hasil Uji Organcleptik Warna
Sumber Variasi|db JEK KT Fhitung Ftabel
(0,05)

[varietas 1| z2,5333(22,5333 | 17,05 % 5,89
Kadar Gula:
- dalam Roma 2| 19,8370 92,9185 7,21 X z,04
~ dalam Ratna 2| 25,6148|12,8074 9,69 % | T,04
|Fanelis 24)191,2741| 4,7471
iGalat 2R0|290,6815] 1,3213 }
{ 1 |
JJumlah 269 549,9467) )
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Lampiran 1:Z

Tabel Hasil Uji Organoleptik Tekstur
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E. Tabel Anava Hasil Uji Organoleptik Tekstur
rSumber Variasi|db JK ) kT Fhitung Ftabel

(0,03)
Varietas 1} 23,1148(23,1148 19,56 % 3,89
Kadar Gula:
- dalam Roma 2] 28,0148)14,0074 11,86 % T,04
- dalam Ratna 21.14,7704) 7,3852 6,25 ¥ E,04
Fanelis 441234 ,8B667) 23,3379 s
JGalat 2201259,93353 1,1813 5
?Jumlah 269 560,70@0] j
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Lampiran 13

A. Gambar Manisan Kering Tomat Dari Varietas Roma Dengan
Konsentrasi Larutan Gula 50%

B. Gambar Manisan Kering Tomat Dari Varietas Ratna
Dengan Konsentrasi Larutan Gula 50%
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