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Hana Cathrina Pondalos (6103015136). Proses Pengolahan Biji
Gandum Menjadi Tepung Terigu di PT. Mustafamesindo Batam
Flour Mills.

Di bawah bimbingan: Margaretha Indah Epriliati, PhD

ABSTRAK

PT. Mustafamesindo Batam Flour Mills merupakan perusahaan
penghasil tepung terigu di Indonesia yang memulai usahanya pada tahun
2011 di Tangerang, Jawa Barat dan kemudian pindah ke Batam pada awal
tahun 2016. Struktur organisasi yang digunakan oleh perusahaan ini
adalah organisasi lini dan staf. Perusahaan ini mengimpor biji gandum
dari beberapa negara seperti Kanada, Amerika Serikat, Turki, Rusia dan
Australia. Perusahaan ini mengolah biji gandum menjadi tepung terigu
dengan kapasitas 12 ton/hari. Proses pengolahan biji gandum ini
menghasilkan produk utama berupa tepung terigu dan produk samping
berupa pollard dan industrial flour. Biji gandum sebagai bahan baku
dibersihkan dari debu, kerikil, kutu dan gandum yang rusak terlebih
dahulu sebelum diproses kemudian dilanjutkan dengan penggilingan biji
gandum. Endosperm biji gandum digiling bertahap dengan beberapa
roller mill dan diayak sampai diperoleh produk tepung terigu dengan
ukuran <180 pm. Pengendalian mutu dilakukan mulai dari bahan baku,
proses, produk akhir, hingga penyimpanan atau penggudangan produk.
Produk tepung yang dihasilkan dipasarkan di Kepulauan Riau dan negara
tetangga seperti Singapura dan Malaysia.

Kata kunci: PT. Mustafamesindo Batam Flour Mills, biji gandum, tepung
terigu, penggilingan



Hana Cathrina Pondalos (6103015136). Wheat Milling at PT.
Mustafamesindo Batam Flour Mills.
Advisor; Margaretha Indah Epriliati, PhD

ABSTRACT

PT. Mustafamesindo Batam Flour Mills is a wheat flour producing
company in Indonesia which started its business in 2011 in Tangerang,
West Java and then moved to Batam in early 2016. The organizational
structure used by this company is line organizations and staff. The
company imports wheat seeds from several countries such as Canada, the
United States, Turkey, Russia and Australia. This company processes
wheat seeds into wheat flour with a capacity of 12 tons/day. The process
of processing wheat grains produces the main product in the form of
wheat flour and by-products in the form of pollard and industrial flour.
Wheat seeds as raw material are cleaned from dust, ticks and damaged
wheat first before being processed and then proceed with grinding of
wheat seeds. Endosperm of wheat seeds is grinded gradually with several
roller mills and sifted until flour is obtained with a size of <180 pm.
Quality control is carried out starting from raw materials, processes, end
products, to storage or warehousing of products. The resulting flour
products are marketed in the Riau Islands and neighboring countries such
as Singapore and Malaysia.

Keywords: PT. Mustafamesindo Batam Flour Mills, wheat grains, wheat
flour, milling



KATA PENGANTAR

Syukur kepada Tuhan Yang Maha Esa karena dengan anugerah-Nya
sehingga laporan praktek kerja ini dapat terselesaikan dengan baik.
Laporan Praktek Kerja Industri Pengolahan Pangan ini disusun untuk
memenuhi persyaratan kurikulum pada Program Studi Teknologi Pangan,
Fakultas Teknologi Pertanian, Universitas Katolik Widya Mandala
Surabaya.

Praktek Kerja Industri Pengolahan pangan ini diadakan dengan tujuan
agar mahasiswa dapat mendapatkan gambaran nyata tentang dunia
perindustrian pangan serta penerapan secara riil teori yang telah
didapatkan pada bangku perkuliahan yang diharapkan dapat menjadi
bekal dalam dunia kerja.

Penyusun juga menyampaikan ucapan terimakasih yang sebesar-
besarnya kepada semua pihak yang telah secara langsung maupun tidak
langsung telah banyak membantu dalam proses penyusunan laporan
Praktek Kerja Industri Pengolahan Pangan ini. Teutama ucapan
terimakasih ini disampaikan kepada yang terhormat:

1. Ibu Margaretha Indah Epriliati Ph.D., selaku dosen pembimbing
yang telah banyak memberikan tuntunan dan bimbingan kepada
penulis dalam penyusunan laporan Laporan Praktek Kerja Industri
Pengolahan Pangan ini.

2. lbu Yenni, SE., selaku pembimbing saya selama pelaksanaan
praktek kerja industri pengolahan pangan di PT. Mustafa Mesindo
Batam Flour Mills.

3. Bapak Umar Firori, selaku pembimbing saya selama pelaksanaan
praktek kerja industri pengolahan pangan di PT. Mustafa Mesindo
Batam Flour Mills.

4.  Seluruh karyawan dan staf PT. Mustafamesindo Batam Flour Mills
yang telah bersedia berbagi informasi kepada saya selama
pelaksanaan praktek kerja industri pengolahan pangan .

5. Semua pihak yang telah memberikan bantuan dan motivasi kepada
penulis dalam menyelesaikan Laporan Praktek Kerja Industri
Pengolahan Pangan.

Penyusun juga ingin menyampaikan permohonan maaf apabila ada
kesalahan yang telah dilakukan baik disadari maupun tidak disadari
selama pelaksanaan Praktek Kerja Industri Pengolahan Pangan maupun
selama penyusunan laporan Praktek Kerja Industri Pengolahan Pangan.



Penyusun menyadari bahwa tulisan ini jauh dari sempurna, besar
harapan saya untuk mendapatkan kritik dan saran yang berguna dan
bermanfaat bagi saya.

Surabaya, September 2018

Penyusun



DAFTAR ISI

Halaman
ABSTRAK .ottt ii
ABSTRACT ittt iii
KATA PENGANTAR ...cooiiict e iv
DAFTAR TSI oottt Vi
DAFTAR GAMBAR ..ottt ix
DAFTAR TABEL ..oociieice et X
BAB |. PENDAHULUAN .....coooiiiiieceseee e 1
1.1, Latar Belakang ......ccccoeieiereiiiiieice e 1
1.2, TUJUBN ettt e et sae e 2
1.3. Metode Pelaksanaan ... 2
1.4. Waktu dan Tempat Pelaksanaan ............ccccevenivenivenineinnnens 3
BAB 1. TINJAUAN UMUDM ...ccoiiiiiiiiiieee e 4
2.1.Riwayat Singkat Perusahaan...........c.ccccovverveiesiesiesieeseeseees 4
2.2. LoKaSi PaDIiK.......ooiiiiiiiiiiece e 5
2.3. Tata Letak Pabrik.......cccooveieiiiie e 7
2.4. Jenis Produksi dan Daerah Pemasarannya...........ccoceeveerverireenen. 9
I1l. STRUKTUR ORGANISASI PERUSAHAAN ......cccooiniiniiinienn 10
3.1, OFQANISAST .uveveviieiietiree ettt 10
3.2. Deskripsi Tugas dan Kualifikasi Karyawan ...........c.ccceevnine. 12
3.2. 1. DIFECION ..ttt 12
3.2.2. Operation & Administration Manager ............cccccvevvvevesnenen. 13
3.2.3. Finance & Accounting Manager .........cccccevvevveveeiesieesinennnn 14
3.2.4. Production Chief..........cccoiiiiiiiiiiiicece e 15
3.3. Kesejahteraan Karyawan ............cccocevvevvenieiesiesieesieesee e 17
IV. BAHAN BAKU DAN BAHAN PEMBANTU .....cccoocvnviiiiiiine 18
4.1. Bahan BaKU .......cccovviviiiieieiec e 18
4.1.1 Tinjauan Umum Gandum ..........ccoeerereeininininieneesieseeeneens 18
4.1.2 Jenis-jenis Biji GandUM. ........ccocerviriiiineeineneesescsees 20
4.2. Bahan PemMBantU........ccccvvveieierieesieseseseeeeeieieseese e seesneanens 22
B.2.1 AN e 22
4.3. Kriteria Gandum PT. MBFM .......cccccooviiviiiicee e 23
V. PROSES PENGOLAHAN........ccotiitiiieineee e 24
5.1. Proses Pengolahan Tepung Terigu .......ccccoevereneneneeieenenieniens 25
5.1.1. Precleaning.......cocoeiieiiiene s 26
5.1.2. CONAILIONING ..cuveviiiiieieieee e 26
5.1.3. MIllING 1oviiiiiiicse e 27
5.1.4. PENQAYAKAN .....coviitiiiieiieieieeeie et 27
VI. PENGEMASAN DAN PENYIMPANAN .....cccooriiriniinenieenenienes 29

6.1. Bahan Pengemas dan Metode Penyimpanan .........cc.ccoceverernens 29



VII. SPESIFIKASI MESIN DAN PERALATAN ..o 32

7.1, Alat TranSPOItaST .....ccvevvieeieierieiesese e e e e se e sre e s 32
7.1.1. SCrEW CONVEYOT ...ccovvieiieeriie ittt siee s tee sttt sbee e 32
7.1.2. BUCKEL EIBVALON ..o 33
7.1.3 PNeumatic SYStEM .......c.coevvvievieiiseseeieese e see st se s see e 34
T LA FOPKITE ..o s 35
7.2, AlQE OPEIASI ...ttt 35
7.2.1. Pengolahan Biji Gandum ..........ccoveereiieneiinineiseneeeenieeas 36
7.2.1.1. Precleaning Rotary Separator ...........ccoeoeereinineieieneneas 36
7.2.1.2. MagnetiC SEPArator ........ccccerveeeririeiirenieieie e 36
7.2.1.3. ROtary SPIter........coviiiiiiircic e 37
7.2.1.4. Classifier ASPIrator .........ccccoveiiereiiie s 38
7.2.1.5. Disc Cylinder Separator/Carter Day........c.ccccccevevveieinenen. 39
7.2.1.6. Intensive Horizontal SCOUer ...........ccovvriiiirerninerieinneas 40
7.2.1.7. Air Recirculating Aspirator (TRR) ......ccccccevivevveieniecienen, 40
7.2.1.8. DY STONEI ..viiiiiiiiie ettt 41
7.2.1.9. MOISTUIE MEET ......viiiiiiiciircreece e 42
7.2.1.10. Water Proportioning Unit MOZF...........ccccoevveiviieinenen, 43
7.2.1.11. Horizontal Roller Mill ..........c.ccooovoiiiiiiiirceeeeee e 43
7.2.1.12. Centrifugal IMPactor .........cccoviireiiiiiiice e 44
7.2.1.13. Rotary Detacher ........ccccoviieiiiieii e 45
72004, CYCIONE ...t 46
72115, AIF LOCK ..ot 47
T.2.1.06. FIIEE oot 47
7.2.1.07. PIANSITLEN ..o 48
7.2.1.18. Bran Finisher........ccooooiiiicccses e 48
7.3. Alat PENYIMPAN ....ooiviiiccee e 49
7.3. 1. WHeat Sil0.......cceviiiciiirceceee e 49
7.3.2. TEMPEFING BiN ...voiviiie e 50
A T B ! (o TU T ST [ RS 50
T4, Alat PENQUKUL ...ttt 50
741 TIMDANGAN ...cviieiiiieeiee et 51
VL DAY A ettt 52
8.1. KebUtuhan Daya ..........ceovierieeiienieiiinieesie s 52
8.2. SUMDET DAY ....veveveiiiieiieie ettt 52
X, SANITASL ..o 53
9.1. Sanitasi Bahan Baku dan Penyimpanan............c.ccoceeeiencnennens 53
9.2. Sanitasi Mesin dan Peralatan ............cccccooeveneieninienieicieee 54
9.3. Sanitasi Ruang Produksi dan Lingkungan Pabrik...................... 54
9.4. Sanitasi PEKera........ccuiiiiiiiii e 55
X. PENGAWASAN DAN PENGENDALIAN MUTU ....ccccocoennrnnnne 56

10.1. Pengendalian Mutu Bahan BaKu...........ccccocvvvvivivnincccicnnnnenn, 56



10.1.2. Pengawasan dan Pengendalian Mutu di Silo .........c.ccccve.e..e. 56

10.2. Pengawasan dan Pengendalian Mutu Selama Proses............... 57
10.3. Pengawasan dan Pengendalian Mutu Produk Akhir................ 57
10.3.1. Pengawasan dan Pengendalian Mutu Terigu di Flour Silo... 58
10.4. Pengendalian Mutu Selama Penyimpanan..........ccccocevevvenenn. 58
X1. PENGOLAHAN LIMBAH PABRIK......c.ccoceitiiiieiienieisenec e 59
11.1. Limbah Padat.......ccccveieiiieieseceseee e e 59
XL TUGAS KHUSUS ..ot 60
12.1. Karakteristik Fisik Tepung terigu.........c.ccovevrerecineneinennenns 60
12.2. Metode PENQUJIAN.......cvrviiiiriiieiriceeeseeee e 60
X KESIMPULAN DAN SARAN. ...ttt 64
13.1. KeSIMPUIAN ... 64
132, SAAN. ..ot 65

XIV. DAFTAR PUSTAKA ... 66



DAFTAR GAMBAR

Halaman
Gambar 4.1. Morfologi Biji Gandum ..........ccceceveveiivienn e 20
Gambar 5.1. Diagram Alir Proses Pengolahan Tepung Terigu ............... 25
Gambar 6.1. Diagram Alir Proses Pengemasan Terigu .........c.cceceevrvenen 30
Gambar 6.2. Palet Plastik di PT. MBFM .......cccocoioiiiiiiniiiecrenene s 31
Gambar 6.3. Pola Tumpukan Karung Tepung Terigu pada Palet ........... 31
Gambar 7.1. SCreW CONVEYOI ......ccooerieiiiierieinieniee sttt 32
Gambar 7.2. BUCKEt EIEVALOF ..........coovviieeieieiee e 34
Gambar 7.3. FOrKIft oo 35
Gambar 7.4. Precleaning Rotary Separator ..........c.cccovvvveviveieesnennnnn, 36
Gambar 7.5. Magnetic Separator ..........cccccvvveveevieiieie e 37
Gambar 7.6. Classifier ASPIrator .........cccceecvviievieiieie e 38
Gambar 7.7. Disc Cylinder Separator ............cccocvevvereeiesieesee e e 39
Gambar 7.8. Intensive Horizontal SCOUrer ..........ccocoivininiiiiiiinenenens 40
Gambar 7.9. Air Recirculating ASpirator ..........cccccveveevesiesieeseeseeseeenns 41
Gambar 7.10. DIy STONEK .....ccoiiiieiieieere et 42
Gambar 7.11. MOIStUIE MELET .......cceveriie e 42
Gambar 7.12. Water Proportioning Unit MOZF ...........cccccoevvieniciiennn 43
Gambar 7.13. Horizontal Roller Mill ...........ccoovoioiiiiieieeeee s 44
Gambar 7.14. Centrifugal IMpactor ...........ccccooeveiiiinninieneeec e 45
Gambar 7.15. Rotary Detacher .........cccoovviiiiiiecieceee e 46
Gambar 7.16. CYCIONE ....c.ccveieiiie et 46
Gambar 7.17. AN LOCK ....cceiieiiieie et 47
Gambar 7.18. PIANSITEr ..o 48
Gambar 7.19. Bran FiNiSher ... 49
Gambar 7.20. TIMBANGAN .....coviiieiiece e 51



DAFTAR TABEL

Halaman
Tabel 1.1 Jadwal penempatan Kerja .......c.ccccveveiverierenesese s see e 3
Tabel 4.1.Kriteria Gandum PT. MBFM .......cccooviiiiiinnneenecs 23
Tabel 6.1. Jenis dan Ukuran Kemasan Terigu ........cccoeevrerenencinenennas 30
Tabel 12.1 Bulk Density (Densitas Kamba) Tepung Terigu PT. MBFM
dan PT. ISM, Tbk. Bogasari Flour Mills ..........c.ccccooeniiiiiniiiiciee 61

Tabel 12.2. Hasil Uji Warna Tepung Terigu PT. MBFM dan PT. ISM,
Thk. Bogasari FIoUr MillS ..........ccooiiiiiiiniiiieceees e 62



	222e23df6e56b98b3bb36d8fff26aacecc1469922be3b21cf42bbf2e0ac8e3cc.pdf
	222e23df6e56b98b3bb36d8fff26aacecc1469922be3b21cf42bbf2e0ac8e3cc.pdf
	222e23df6e56b98b3bb36d8fff26aacecc1469922be3b21cf42bbf2e0ac8e3cc.pdf
	222e23df6e56b98b3bb36d8fff26aacecc1469922be3b21cf42bbf2e0ac8e3cc.pdf
	222e23df6e56b98b3bb36d8fff26aacecc1469922be3b21cf42bbf2e0ac8e3cc.pdf

