BAB IX
KESIMPULAN

Berdasarkan analisa faktor teknis dan ekonomi, unit usaha home

industry Heartbeet layak untuk didirikan dan dioperasikan, dengan uraian

sebagai berikut:
Bentuk usaha
Lokasi

Waktu operasi

Kapasitas produksi
Jumlah tenaga kerja
Harga jual produk
Hasil penjualan produk/tahun (SC) :
Modal industri total (TCI)
Biaya produksi total (TPC)
Laba kotor/tahun
Laba bersih/tahun
MARR
Rate of Return (ROR)

- Sebelum pajak

- Setelah pajak
Pay Out Period (POT)

- Sebelum pajak

- Setelah pajak
Break Even Point (BEP)

: Perorangan
. JI. Darmo Permai Timur 2/63, Shy
: 7 (tujuh) jam/hari

1 minggu = 6 hari kerja

: 500 botol/hari
: 4 (empat) orang
: Rp 14.000,00

Rp 2.184.000.000,00

: Rp 242.720.663,71
:Rp 1.572.991.132,75
: Rp 611.008.867,25

: Rp 600.088.867,25
:15,25%

1 251,73%
1 247,23%

14,72 bulan =~ 5 bulan
: 4,80 bulan =~ 5 bulan
:49,41%
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