annunmmf
Tanggal
Nama Panelis : |
Produk : Flake Tempe Kedelai
pengujian nm,wm,md-nm-hm

W&mmmmmmmw
mnwmnwmqummmm '
tanda (| ). Smhnkelmnnbuunmkmm )

234 ' —
573 e
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Tabel L.2.1. Hasil Analisa Bahan Bakn Tesape Kedelai -

Anuliza ,
F1 F2
24jun | Wimm |
Kadar N Amino ( % bk.) 0,76 138
Kadar gnla reduksi ( % bk) 1,18 o9
Kadar Air (% bk) 61,55 - 61,871




LAMPIRAN IIl

Tabel L 3.1. Kadar N Amino Fleke Tempe Kedelai

Perlakuan Kelompok . Total | Rersia
(waktu fermentasi) I I m | v vV b
¥1 (24 jam) 0.56| 055 056{ 055 055] 2717} 055
F2 (30 jam) 1.27] 126 127 126] 126] 632 126
F3 (36 jam) 147{ 148] 147 147 148 7.36] 147
F4 (42 jern) 1.64] 163 1.63] 164 164 817 163
F5 (48 jam) 1.73] 172 173} 172] .1%2] 's63] 173
Total 666 664 666] 664] 6651 33.25] 665
Keterangan : kadar N Amino dinyateken dalem % berst kering =~ ‘ o
Tabel L 3.2. Analisa Sidik Ragam Kedar N Amino Flake Tempe Kedelai
Sumber keragaman &b JK KT | Fhitung | Ftabel 0.05 |
Kelompok 4| 4.9.10-5| 1.23.10-5| 0.9058"'" 2.76
Perlakuan o ) "‘
F 4] 43758 1.0939| 80823.5%| 276
Galat 16|  0.0002} 1.35.10-5
Total ~24]  4.3761
Keterangan : TN berbeda tidak nyata * berbeda nyata
Tabel L 3.3, Uji Jarak Duncan Kadar N Amino Flake Tempe Kedelai
Perlakuan Rata-rata - . Bedariel pada jwrak p = ~ '|BJND 0.05|
(waktu fermentasi) 2 | 3 -4 5. _
F1 (24jam) 0.5544 . 2
F2 (30 jam) 1.2300] 0.6756* b
F3 (36 jam) 1.4728] 0.2428% 0.9184%| c
F4 (42 jamn) 1.6342| 0.1614%| 0.4042*] 1.0798* d
F5 (48 jam) 17252}  0.091%] 0.2524%| 0.4952*] 1.1708* ¢
m; (.16} : 3 3.05 '3.23 33
BIND 9055, = P.SE) 0.004929] 0.005011] 0.005307| 0.005422
SE =0.001643 '

Keterangan * ada perbedaan nysta pada BIND 0.05



LAMFIRANIV |
Tabel L.4.1. Data Kadar Gula Reckiksi Flake Tempe Kedeloi
Perlakuan "Kelompok = . .; 'l'oul -
(wakhu fermenttasi) | 1 i m N 1 v 1 -
F1 (24 jam) 1056 1.053] 1.064] 1.057( r.o,s??, 5288
F2 (30 jam) 0725| 0716] 0720 o0726] : 0.726] '3.613
F3 (36 jam) 0419 0418} 0415] 0408 .0404| - 2.064]
F4 (42 jam) 0.159 0.158{ - 0154 0153] 0157} 0782
F5 (48 jam) 0.044| 00471 0038] 0.036] 0032 0198].
Total 2403|  2392] 2391] 2382] 2378

Keterangan : kadar gula redukei dinystakan daiam % berst koaring

Tebel L.4.2. Anatisa Sidik Ragem Guls Reduksi Flake Tempe Kedelsi

| 11,946}

Kelompok 4 | 7879410°) 13307 oreoona’™ 236 |
Perlakuan N i SO
F 4 34783| 0.869575] 34783% 276 -
Galat 16 0.0004] 0000025} - -t |
Total 24 34787 ' ]
Keterangan : »
* berbeda nyata TN berbeda tidsk nysta
Tabel L 4.3, Uji Jarak Duncan Kadar Gula Reduksi Flake Tempe Kedelai o .
Perlakuan Rata-rata Beduriel padajersk pe | BDDges |
(waktu fermentasi) ' 2 I 3 - 4 3 1 ’
F1 (24 jam) 1.05762 - S a
F2 (30 jam) 0.72268] 0.33454% . b
F3 (36 jam) 0.41286| 0.30982%| 0.64476*], |- ¢
F4(42jam) | 0.15638| 0.25648% '0.5663% 0.90124% . d.
F5 (48 jam) 0.03966] 0.11672*] 0.3732%{ 0. *! 1.01796% e .
Poosoun: 3] 30s ci 33 ;
SE=3.125.107 B

Keterangan ® : ada perbedaan nyata pada BIND 0.08




LAMPFIRAN V

Tabel L 4.1. Hasgil Uji Kesukaan terhadsp Resa

Sampel Periakuan (wakiu fermentasi) -~ -
Fi F2 F3 ‘P4 . F5 Total
Panelis 24 jam 30 jam 36 jam 42 jsm 48 ism
1 5.0 6.5 78 | 55 ‘8.9 337
2 7.8 8.5 7.4 06" 1.6 25.9
3 7.0 6.5 6.6 7.0 5.6 327
4 6.6 6.4 7.5 7.2 6.5 342
5 5.3 4.5 48 48 5.0 24.4
6 6.5 7.4 45 6.1 55 30.0
7 4.0 4.6 38 3.5 . 36 19.5
8 9.0 7.8 7.5 6.0 8.5 388
9 43 2.6 40 36 . 44 189
10 2.5 5.6 3.7 74 4.6 23.8
11 8.5 58 8.4 1.8 1.9 384
12 6.5 7.3 5.9 66 6.0 32.3
13 82 6.0 8.5 8.5 9.8 41.0
14 4.3 43 49 5.0 '35 225
15 6.4 1.5 6.5 8.0 6.6 350
16 6.1 5.3 53 4.6 4.7 26.2}
17 6.6 48 58 4.5 4.6 263
18 7.6 8.9 19" 9.5 84 423
19 3.0 34 3.3 4.2 37 17.6
20 3.5 4,0 5.0 55 | 58 238
21 2.5 7.8 6.6 85 - 23 211
22 8.6 1.3 84 1.5 8.5 28.3
23 1.5 86 6.3 85 1.3 262
24 2.4 8.9 7.0 1.3 86 282
25 6.5 7.6 58 3.0 | 6.3 289
26 8.0 1.0 5.3 1.1* 8.6 24.0
27 1.0 8.6 5.0 85 4.6 77|
28 3.5 3.9 8.0 2.9 2.0 20.3
29 3.0 3.6 2.0 7.5 24 185
30 2.1 6.% 1.8 6.5 23 19.2
Total 157.800 176.00 |175.200 |165.200 |162.100 | 836.300
Rata-rata 5,260 | 5.8667 5840 | 5.5067 | 54033 27.8767
8D + 4032 [£3732 J+3152 [+4.254 |+ 4.182
8.D = standar deviasi

® = data diluar renge stander deviasi
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Tabel L 6.1. Anelisa Sidik Regam Rasa Flake T«me Kedelai

er keragaman

db

JK

KT

Panelis

F
Galat

29

4

237.5067

8.6597
611.9923

8-1.399

‘*9"‘304'! _

24436

‘Jssn i

Total

149

Keterangan : TN berbeda tidak

.
F
: X
T .
+




LAMPIRAN VII

Tabel L. 7.1. Hasil Uji Kenkm terhadap Aroma Fld:e Tempe Kedelm

5921

Sampel Perlakuan ('nktu fermmtm) ‘o Total | Rerata
: Fi F2 ¥ | F4 § FS | '
Paneliv (24 jem) | (30 jam) (361-m) (41jrm) (48 jam) -
1 38 71 58 - BO% 45 | 292] - 584
2 52 | 86% 64 1.3 36 311 . 622
3es| 30 29% 74 344 40 207 414
4 47 | 41  72°% 58| 56 |  274] 548
5 80 46 | 49 551 - 20% 250 500
6 3.9 69 | 68 | 83 | 36 | 295 590
7 3.0% 68 | 72 24 33 |° 238 476
8 | 43 57| sa® 37 | 18| 296 392
gwel S5 [ 49 | - Tew -2l 234 - 227] . 454
10 67 56 43 | . 86% .40 | 2921 584
1 54 | 61 76% 43 41 | 215 550
12 4.6 63 | 61 82% 46 | 298 596
13 8.4 79% 47 74 26+  31.0] 620}
149 79 46 76 | 26+ 29+  256] 512
15 17 85+ 49 38 37 | . 286 572
16 726% 11 43 3.7 55 | 282 5.64
17 5.2 6.7 32% 47 B9* 287 574
18 4.8 5.6 6.2 76% 68 | 310/ 620
19 43 46 5.8 5.9 88 294| 588
20 51.1 78% 49 69 | 45 | 292] 584
21 38 55 | 61 | 87 8o 3211 642
22 46 79¢% 48 5.6 7.6 % ' 305 6.10]
23 65 68 |. 25% - 16% 12 356 7.12
24 29% - 39* 36% 23% 46 ‘173 346
25 56 | 53 | -46 | . 38 86% 279 538
26 68 B4 38% 34 56 | 280] ' 560
27 56 52 53 [ 571 49 | 2671 534
28%% 35% 19°* 59 4.5 18*% 296
29 80 42 4.3 821 63 280|. 5.60
- 30 5.6 53 39* 5.1 7.6* 27.8f - 5.50]
Total 129.4 1434] | 1280] | 1414] 130.5] 6727 1345
Rerata - 4313 | 4780 | 4267 | 4713 | 4350 zuzs 32423
SD 1.6 £1.505 [+1424 [+1984 [£2037 e
- * = data diluar SD ‘ S
** = datg dianulir

48



LAMPIRANVIII

Tabel L 8.1, Analisa Sidik Ragam Aroma Flake Tempe Kedelai

KT me_}_rmlsu

Sumber keragaman db JK

Panelis 201 71.4069] 2462310.7580TH 15560 :

Perlakuan ' o

F 4] 11.2796]  2.819% .ssslm _14436 .
Galat 116| 3767924] 32482 . - | - '

Total 149 459.4789 -

Keterangan TN berbeda tidek nyata
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LAMPIRAN IX
Tabel L 9.1. Hasil Uji Kesukaan terhadap Warna Flake Tempe Kedelsi
Sarmpel Perlakuan (wakiu fermentasi) ~ .
Fl F2 F3 4| FS } Total
Panelis 24jam | 30jam | 36jam | 42jem | 48 jam
1 2.3 5.0 3.2% 49 44 % 1958}
2% 60 40% 40% 9.1% " 96 327
3 8.2 8.6 14 6.9 59 | 310]:.
4 5.9 7.0 5.0 59 60| 298| .
s*  25% 65* 30% 29 49 | 198|
6 1.9* 56 15% 60 60~ 2te|
7% 100% 60 94* 88e 79 | 421 _ A
8 14 * 8.1 4,9 59% 83| 1286 ' e
9 6.3 74 94 %  13% S50 | 294! ' .
10 8.5 7.6 5.9 79 | - 1.0%  309|
11 %8 93« 34« 70| 84 | 96* 317
12 44 59 48 63 | 547 268
13 54 88" 80 | 96% 62 380}
14 95% 60 5.9 67 27% 308
15 4.6 6.2 6.6 7.0 36 % 280"
16 3.2 6.7 6.7 7.5 75 | 316
17 20* 100% &1 59 19 | 319
18 7.3 65 63 | 55 68 | -324
19%« os5% 20 7§ 1.1% 28% 230
20 6.9 4.7 62 39% 46 1 263
21 9.0% 45+ 15 55 |- 52 317
22 8.8 93% 83 | 85% 89 438
23 98 % 69 94% 73 | 19 | 413
24 20% 54 64% 89 54 281
25 % 42 90% 89% - 95% 80 | 396
26 8.5 6.6 70" 5.6 7.6 353
27 9.5% 52 8.3 7.6 |  35% 341
28 12+ 81 78 92% 58
29 3.5 7.9 85 | 21 a9 |-
30 2.9 90* 178 56 | 10
Total 133.0 | 167.0{ | 1529 | 151.8] ] 1375 [ 741.
Rafa-rata | 4.4333_ | 5.5667 | 5.0967 | 5.030 | 4.5633 | 24.73|
gD +2.97 +1.84 |+2.15 [+230 [+2.06 ]

% = data diluar SD
*® = data dianulir



Tabel L 10.1. Analisa Sidik Ragam Warna Flake Tempe Kedelai

Sumber Keragaman | db JK KT
Kelompok 29] 214.1197 7.5559
Perlakuan ' '

F 4| 123811] 3.0593j0.626"™ - . 2M486]

Galat 116] 573.5309| 49442}
Total 149 805.0317 ol

Keterangan : TN berbeda tidak nysts




LAMPIRAN X1

Tabel L 11.1. Hasil Uji Kesukaan terhadap Kerenyshen Flake Tempe Kedelai

Sampel Perlakuan (wekiu fermentasi)
Fl F2 F3 FA | FS | Total
Panelis 24 jam { 30jam | 36iam | 42jam | 48 iam '
' 1 5.4 50% 36¢ 54 | 20 214
2%+ 91+ ga% 96+ 36 4.1 34.8
3 4.0 7.8 7.0 1.0 05*% 203
4 15+ 10 1.0 5.4 23 232
5 7.6 56% 74 5.6 501 312
6 g2% 42+ 83 1.3 28 24.8
7™ g9 92% g&* 43 86* 396
8 6.2 15% 62 65 1.9 28.3
9 54 6.5 6.1 6.6 0.9 25.5
10 6.2 6.2 76 | 31 2.0 25.1
11 ** 35 86% 85* - 78% 67% 351
12 10% 19 59 24 | 16+ 188
13 2.5 83+ 38 9.5 % 40 30.1
14 t6* 7.0 34 55 20 21.5
15 13+ 75 39+ a2 33 | 202
16 1.0% 80 6.8 56 5.1 26.5]
17 2.9 6.9 42 89+ 41 270
18 56 6.4 4.6 74 % 40% 280
19 86" 95+ 178 3.3 37 | 329
20 *=l 24 44 17% 38 14% 137
21 56 7.6 7.8 54 81% 345
22  93# 93% 90% 79% 83 438
23 84 % 64 14 59 5.1 332
24 2.6 1.9 68 0.7 49 | 229
25* 90+ 60 100% 28 0.2%  280{
26 6.0 75 6.5 35 1.5 250
27 5.6 7.3 25% 46 3.7 237
28 6.3 86% 711 20% 26 26.6|
29 5.0 8.3 21% 58 33 24.5
30 4.0 5.6 26% 93% 43 258
Total 1125 | 1705 | 1404 | 1189 787 | 621.0
Rata-rata 3750 56833 | 4680 139633 [2.6233 |
D +£266 [+1.81 [+2.21 {+235 }+222

* =dats diluar SD
W = data dienuiir



Tabel L 12.1. Analisa Sidik Ragam Kerenyshan Flake Terpe Kedelai.

Panelis 23 82797 - 3.59991.0.896076 -1 ~ 1.5650]
Perlakuan A o :
F 4 193.39| 483473| 12.03462%| 24456}
Galat 92 369.6] 4.0174] . :
Total 119 | es5.785] 1.
Keterangan : * berbeda nysta
Tabel L 12.2. Uji Jmknmmxmdmm&ermpemm - -
Perlakuan Rata-rata Beda nel pdljl'&p- .  BINDg o5
(waktu fermentasi) 2 3 _ 4 8 ‘
F1 (48 jam) 2623) ' ' - a
F4 (24 jam) 3.750 1.127 . b
F1 (42 jam) 3.963 0.213 1.3404 , o
F3 (36 jam) 468 0717 0930  2.057 e
F2 (30 jam) 5.683] . 1.003 1.720 1.933 3.060 %} b
Pogs oon 2.77 292 302 3.15 -
BINDy 55 (p;=(P.SE) '2.483 1517“ 2707 2824
SE = 0.8964 woe '

Keterangan : * adaperbedmnynpadam 0.05




Tabel L 13.1. Data Analise Wamna Fiake Tempe Kedelu dmA&tLovM’!"mm g

Perlekuan \ — Kelompok

(waktu fermentasi) I I o ™~ vtk

F2 {30 jam) 04 04| 04| * 04 - 04f
F3 (36 jam) 0.6 0.6 06] 06] 06
F4 (42 jam) 0.7 07 07l 07} 01|
Fs {48 jam) 0.9 09  09}.° )

Total 5.2 5.2 3.2 3.2
Keterangan : wmﬂaketamekedelnmdam"“ "

Tabel L13.2. Anafisa Sidik Ragam Warna Flske Tempe Kedelsi o

Sumber keragaman db JK
Kelompok -4 0
Perlakuan '
F 41 0.74
Galat 16 -0

Total 24 0.74

Keterangan : * berbeda nyata

Tabel L 13.3. Uji Jurak Duncan Warna Fleke Tempe Kedelai

Pertakuan Rerata Bedanelpa&jl'i .

F1 (24 jam) 1.4
F2 (36 jam) 1.5 0.1*
F3 (36 jam) 1.6 01+ 02¢
F4 (42 jam) 17 0.1% o2*| o03e}

F5 (48 jam) 1.9 0.2* - 0.3* 04" - 0s* .

o ae o o}

1 Po.0s (p.16) 3 3.05] 33] . 33]

BJIND 4¢; = (P.SE) 0 o o .- 9

Keterangan : * ada perbedaan nysta pada BIND 0.05 . -
SE=0 :

o4] - . -
0.6
1 1 I

0.9f 7 o

-~
B o




LAMPIRAN XIV

Tabe! L 14.1. Hasil Analisa Kekerasan Flake Tempe Kedelai

Periakuan Kelompok Tokal

(waktu fermentasi) I o m | w. | v R I
F1 (24 jam) 4.98| 4973 4977] 4984 4.976] 2489 4978]
F2 (30 jarn) 497 4971 4981| 4.976] 4.979] 24877 49784 -
F3 (36 jam) 4.982| 4.986] -4.972] 4979 4.986] 24905} 4981
F4 (42 jam) 4.9M4 4.97 498| 4972 4984 2488 4976
F5 (48 jam) 4977| 4.985] 4.915| 49811 4.978| 24.896} 4.9792!

Total 24.883] 24.885) 24.885] 24.892] 24.903] 12445] 124.43] -

Keterangan : kekerasan flake tempe kedelai dinyataken dalem N e

Tabel L 14.2. Analisa Sidik Ragam Kekerasan Fiske Tempe Kedelai -

Sumber keragaman db JK KT Fhitung | Ftabel 5% |

Kelompok 4{ 5410°| 136.10°| oaom1™ . pyel

Perlakuan - 1

F 4| 00001} 2.6510° 09584 . 276 -

Galat 16|  0.0004] 2.76.10° '

Total 24]  0.0006 '

Keterangan : TN berbeda tidak ryata




Tabel L 15.1. Data Analisa Daya Rehidrasi Flake Tempe Kedelai

Tol |

Keterangan ; daya rehidrasi dinystakan dalam %/

menit/60 C .

Tabel L 15.2. Analisa Sidik Ragemn Daya Rehidrusi Flake Tempe Kedelai

Sumber keragaman db JK KT Fhﬁmc Frabel
Kelompok 4]l 06195] o1s4s] 25721™F 276
Perlakuan ' ‘

F 4 02344] o038 097N 2.76
Galat 16] 0.9633 : ~
Total 1.8172]

Keterangen : TN berbeda tidek nyata

Perlakuan Kelompok -
(wakh fermentasi) I I m | w.t v : SRR
F1 (24 jam) 266,330 266.320] 266.331 6.324] 2663330 1331.635] 266,337
F2 (30 jam) 266.280| 266.280| 266.270[ 266.270| 266.280{ 1331.380] - 266.276,
F3 (36 jam) 266.100| 266.110] 266.112] 266.100] 266.118| 1330.540] 266.108
F4 (42 jam) 265.960| 265.960] 265,950 266.950| 265.969| 1330.789] 266.13%
F5 (48 jarn) 265.880] 265.880] - 265.876]  266.8751 265.870] 1330.381] 266.07¢
Total 1330.550] 1330.550] 1330.539] 1332.515] 1330.567 13309458




Tabel L 17.1. Data Kadar Air Flake Tempe Kedelsi

Perlakuan

‘Kelompok

(waktu fermentasi)

T

)1

e

F1 (24 jam)
F2 (30 jam)
F3 (36 jam)
F4 (42 jam)
F5 (48 jam)

3.254
3.250

3.253
3.245
3.252

3.247
3251

3.240
3.256
3.248

3.240
3.250

3.240{-
3.250
. 3.250

3240} 8.
250
3.3{‘?

;o 3.245]. . .
« 3.248].
3.248] -
. .3.2%0|
- 3.25]

Total

13.002

12.994

12.980

12971 °

Keterm:kadwaird@tnkmdalm%hutkﬁ'ins '

Tabel L 17.2. Analisa Sxd&RmnmmmﬁeTmMu

Sumber Keragaman

db

x:r

Kelompok
Perlakian

F
Galat

4

4
16

0.0001 28 'l

0.0002
0.0005

4.37.10" 13967
31310% -}

Total

24

~ 0.0008]

Keterangan : TN berbeda tidak nyata

12988
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Egg}g;gggg .
Perhitungan skor nilai :
1. Rasa

DENGAN METODE BOBOT NILAI
abel L. 17.1. Skor Nilai . S
Perind : _ - . - :
Rama Aroms KR Warne DR NA GR |- KK
Fl 8.062 7,981 7278 7936 | 9,000 2,892 9,000 8998
F2 9,000 9,000 9,000 9000 | B8998 6,589 6,150 | 9,000
F3 8,959 8,439 8788 | 8,768 8992 . 7683 ;| 3513 8,989
8,030 8,031 7014 | 8699 8994 £525 | 1331 | 8998
8,289 7927 3,702 8,199 8992 9,000 0338 | 8993
Ketersngan : KR~ kerenyahan . ‘
DR= daya rehidrasi
NA= kadar n Amino . o

gg%igigﬁn!‘!&ag}esg}
F1=(5 .an ,867) x 9 = 8,069, ?EBEEEEFEBM’! .
2. Aroma _
EEE:&-?EEE&EES&!E& iiﬁnﬁ |
=(5,403/6,093) x \Wa Skor nilai perialonan yang lin dikitung dengen cars ymng samm. |

3. Kerenyahan

i1
.‘l !\L . ) .,

Semakin tinggi nilai, kerenyahan fiske semakin disuksi zmliiﬂg&nwikﬂ -

nilai F1 = (5,1567/6,377)x 9 = 7,278 Skor nilai periaioan yang laia diitnng denges caca yaog sama.
4. Warna ‘

Semakin tinga nila, warma ke sesakin danka. Nild tesinggt yoit F2 dibesi sl 9, schiogge shor lei
P1 = (5,817/6,597) x = 7,936. Skoe nilai periaknan yaoi i Shitng dengen cors yuog sema. |
5. Daya Rehidrasi . ‘ ,

Eggggggrﬁﬁliisﬁ!teig ,

nilai F2 = (266,276/266,376) x 9 = 8,998, Skor nilai periekuan yang lain dikitang dengen cars yang sama.



6. Kadar N Amino

mmmmmmmmmmmwmma“m

pilai F1 = (0,554/1,725) x 9 = 2,892, mmmynummmm |
nilai F2 = (0,723/1,058) x 9 = 6,150. Skor nilai p-um-thhnh.dmmmm )

8. Kekerasan

S

Semskin rendeh nilsi, knalites flake senankin dispkei mmﬂyﬁn“dﬁ%““
nilai Fi = (4,975/4,978) x 9 = 8,993. mmmmummmm

Tabel L 17.2. Pemilihan Perlakuan Terbaik dengan saetode Bobot Nilii R

Perlakuan  Persmuer — , R T
F1 16139 | 11972 | 10937 [ 11904 | 13500 | 2892 "45.00, &sss 'ri1m L1632
F2 180,00 | 13500 | 13500 | 13500 { 13497 { 6589 | 3075 | 9000 | 861612 | 616
F3 17918 | 12659 | 131,82 | 131,52 | 13409 | 7683 | 1157 | agw’} ja.lso L R4
¥4 16895 | 12046 | 10522 | 13050 | 13491 | 8525 { 666 |. & ,
F$ 16578 | 11891 | 8553 | 12299 | 1348 | 9000 | 1.8 ¥ ' >

1. Angka-angks peds Tabel L 17.2. &puohhdunmn*h i gude

bobot nilai masing-masing parsmeter.

2. Bobot nilsi maging-masing parameter : e o

a Rasa 20% ‘

b. Aroma 15%

¢. Kerenyshan 15%

d. Wama 19%

e Dayarchidrasi  15%

f Kadar N Amino 10%

g Kadar Gula Reduksi 5%

h. Kekerazan

%

2. Pkt o e i G100 g s s b






