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6.1. Kesimpulan | | - .
gula reduksi, Lereayahas, dan warna (deagan lovibond) flake fempe kndslei. Semaicin:
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aroma, kekerasan, dayn rehidrasi, dan kadar ir flake fempe kadedai.
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jam.

6.2. Saran

Perlu dicari dan dikembengkan theiode pembuaian fiske tempe mpo kedelai mm m

daneﬁmms&mggamhuhnmm&hmmu lehnnhlpdl} A

ammmmmmmmmmmwmmf.f
-lebrhberkuahtasbmkdmseggn.mmm&nmm SR




DAFTAR PUSTAKA

Alieda, 1996. pmh&mmmmxmmmm nrlndpSlﬁt

Fistko Kimia Susu Tempe. Skripsi Sunhp Fakultas Teknolog; S
Pertanian Unika Widys Mandala

Anonimous, 1980 .Standar Industri Indonesia : mdmC'm Uﬁ!’anp
Kedelai. Jakarta : Wmm&m

Apriyantono, A., 1989. pmmwmwmmmm PAU '
PangandnnGm,kmhthertntognr

Astuti, M., 1995. Memperbaiki Kualitas Tempe. PdeVI(ZZ)hnhunnl,l 13

Charley, H., 1982. Food Science. New York : John Wiley and Soms . |

Considine, D.M., 1988. FaodadFoodPrMmW NewYak
Van Nostrand Reinhold Comp.

Gazpers, V., 1991. MmdePemncmngermbmWIhu-lbum'
Ttnu-Ttmu Teknik don Biologi. Bandung : Amrico

Hui, YH, 1992, EnqzclopadlaofFoadScimadTmbg NawYmk Jobn -

Wiley and Sons, Inc.

Husodho, Maria Margaretha, 1998. PWMMMMLM

terhadap Sifat Fisik, Kimia, dan Organolsptik Mensega Tempe. Skxipsi
Surabaya : Fakultas T&mlog?eﬂnmmUﬁhWidyth

Jones, D.W. and A.J. Amos, 1983. Modemcmm Sndhm.New
York : Food Trade Press

Kasmidjo, RB., 1990. Tempe, Mmm dan. m mohim serta
Pemmfaatam}a Yogyakarta : PAUPmMGin,Im R

Koswara, S., 1992. Tebmbgipa@mm Jakrta : BnhiPmm e

Kuswanto, K.R., 1989. Mikrobiologi Pangan. Yogdmu mupngndmom,r o
UGM




Matz, Samuel, 1970. Cereal Technology. Connecticut : Avi Publishing Company
Inc, Westport

Moeljaningsih, 1990. PMWMMTMMM'
Udang. Surabaya : MWMWM
Muchiadi, T.R. 1988. Teknologi Pemasakan Ekstruksi. Bogor : PAU Panglnthn

Sarwono, B., 1996. Membuat Tempe dan Oncom. Jakarta : Swadaya

Shurtleff, W. and Aoyagi, 1985. TMBookprm.NewYmk ‘Herper and Row

Publisher

Somaatmadja, D., 1984. Pemanfaaian wwmmm Bogor
: Balai Besar Penelitian dan Pengembangan Industri Hasil Pertanian

Sudarmadiji, S., Hmymodga&:hudn, 1984. Prosedsir Analisa untuk Bahan
Makatmdmperwﬂm Yogyakarta : Panerbit Liberti ,

Sudjono, P., 1995. Meningkatkan M Tmpvbndormia Pangan VolV}(ZZ)'
halaman 14-15

Suliatari dan W.P. Rahayu, 1990. Teknologi Fermentasi Umbi-umbian dan Biji-
bifian. Bogor : PAU Pangan dan Gizi, IPB '

Winamo, F.G. 1992. Kimia Pangan dan Gizi. Jakarta : P.T. Gamedia

Yuliana, Nanik. 1997. Kajian Proporsi Tepung Terign dan Temﬂm‘pada__ |

Kualitas Sosis Tempe Kedelai. Skripsi Sanhuyn Fakulias Teknologi
Pertanian Unika Widya Mandala





