
LAMP IRAN 



Lampiran I. Struktur Tulang Karkas Babi 

Atlch Bone 

Pelvis 
Hip Bone 

Tail Bone 

Backbone 

Slip Join I 
·-.J::'J-IIId~ J'J'I'··:y<: 

Backbone 
,:JCI'<: •'t<f::':::r:lt:: 1 ·.~J ;.~ 

Bladebone Cartilage 

Bladebone 

Ridge Bone 

Alias 
1 :.I n·r·.- :.J .·e·'.!::Jrd 

Arm Knuckle Bone 
: ... ::~~:'10( t'l~~o:;"'~I~J C' 1\0;:-t~u$ 

S umber: Australian Pork Limited (2002) 
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Hin(J Fool 

1 Htnd Shank Bones 

Stille Jotnl 

Shank Knuckle Bone 

Leg Bone 

Rump Knuckle Bor.e 

Tip ol Brea>lbone 

~·t.··:ranc·• ::•:x~~s i Shank. 
J;l;t:ricr ·~·:·t:n~::,. ::' Knuckle 

Bones 

l 
Fore Shank Bones 

-t-T---- :T;.·d :;::.n~~:; 

~· • .::JCJ3r8Ji by~. 

Je,•,· C!(J'SS 

Plh),(]1~t-<i :.:nes 

Fore Foot 
Bones 
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L:tmpiran 2. Komposisi Kimia Bagian-bagian l>xging Babi (g/100 g daging) 

r-------~~~ ---- r Pork, fresh, I 
I Pork, 

Pork, fr~:~;~~g fresh, s~~~~~~r, ~~;~: 
fresh, shoulder, 

(ham). boston loin, 
spareribs, arm Nutrient Units whole. (roasts or whole, 

1 • separable picnic, 
I 

I separable steaks), separable 

J
. lean and separable 

1 lean and separable lean and 
I tilt, raw lean and 

~oxim~~~~- -----t-------t' _ra_t_. r_a_w ±~lt~ ra ___ ,_v _____ le-~a=-n_r'"a_a:.:.~_~'-_-f_a-=_t,~~-=--'-·a-=-t,=r=a-'-v=~ 
w~ ______ ___g__ 56,88 62,47_; <~~Q§ _______ .:::6_::.5.:.:9..:::6 __ -+_6"-6"-''"-9=-2----j 
~ergy kcal 286 245 -i----'_-5_2 ____ __;2::.1:.:8:___+ __ 1:.:9_:8 __ 

Energy ki 1197 I 025 : ____ .:.:1 0'-'5-'-9 __ _,_ __ 9c.:lc::2 ___ ,~.--8c=2:cc8-c---_ 
Protein g 17,09 17,4:1 __ --L 16,69 17,66 19,74 

~~tal lipid (faQ_ _ g 23,60 I 8,87 --l-----=2=-=-0,ccl_9~+-----'1=-'-5'-',8-:'-2 ____ __:_1::.2,..::5.:::_8_~ 
Ash g 0,9 I 0,88 1 0,84 0,92 0,96 

Ca-rbohydrate, 
b"' d'tf g 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 

~,~1 _-_I_e~r~e~nc.:.:e~~t------~------r---------------~------+-------~ 
Fiber, total 
d

. g 0,0 0,0 0,0 0,0 
~tary --~-----+-----1------+--~~-~ 
~~'--ar-'-s'-, t'-o-"ta ___ 1 ____ 1 __ g,._' --t---=.O:..:,O_O __ -t------t----------,--~--~---+------'0"-''-"0_0o:___ 

Mmerals 

0,0 

Calcium, Ca mg 31 5 5 25 18 
--)!:?_n, Fe mg 0,99 0,85 0,99 1,12 ___ 0_,72___ 

Magnesium, Mg mg 22 20 17 I 8 21 

Phosphorus, P ~-'E1L--t---'2:0.:3:-:9----+---o-:19-.::9c----+---:-'18:-:9---l-----::-17:_:5 __ ~1---19?_ 
~!assium, K mg 259 31 "-'5--+ _ __:2:::9~1__;--l-----'3~13:_ __ +----=3~5:.:6:___---1 
~~lium, N_a _ _:::_:::--+_----m-=-g--t---=:::=7-'-6---+----'4-:-::7 68 63 50 

I Zii~S_frl__ ______ ___11!£_ 2,70 1,93 2,37 3,03 1,74 
1 Copper, Cu , mg_ 0,085 0,065 0,081 0,088 0,056 
~'?-nganese, Mn __ __ mg 0,0 I 0 0,023 0,0 I I 0,0 II 0,0 I 1 
~~enium, Se meg 27,3 29,4 24,4 25,9 33,2 

Vitamins 
Vi:amin C, total 
ascorbic acid rng O,O 
~--=~----- 1-----------1--------1------- ---------+---------+--------l 
__IIliam in __________ cn"'lg,_' --+-----'0'-''"-6"-19'-----+-"-0'-'-', 7 ~~- --'0"-''-'-7:::27'---l---0"-''..:::8::_06::_ ___ 1---'-0"',.::_90~1 --< 

Riboflavin mg 0,273 0,200 0,259 0,291 0,248 
--+--~~--~---~=-::.~-

Niacin mg 4,860 4,574 3 983 1 684 4 580 
P~~tothenic acid mg 0,793 ·a:;\85-- ; __ --_o_:6_5~=t~--J)~78J _ o:n3 
~:amm B-6 mg 0,420 0,40 I 1 _0_,3~2~ _0,30_'L __ -1---- 0,472 
· Folate, total Meg 4 7 , _ -~4- ---~-- _ 1 

rf~o~li~c-=a~CI~·d~----I---'M~c~g-4---'-0~--+---~0:__ __ +-___ __:0:__ __ +---- 0 0 
Folate, food meg 4 7 4 6 1 

4 
---+-------

Folate, DFE meg DFE 4 ___ 7 ----~---'---I---'-(J"-' __ ___ _ _ _,1~----.j 
~am in ~- meg_ 0,87 0,63 _ __ 0,64 0,85 ______ 0,5~---

Vitamin A, IU IU 10 7 6 7 7 
f-yj(!lmin A, R~E ~cg RAE 3 2 -~-----~-~--~~--~==-2-:_---- 2 

~Re~~~--~--__ me•' 3 2 2 2 2 ' "---~-~---+-----'=----- -----::---t---_:::.----1·----
Vitamin E (a-
tocQEherol) mg 0,23 - - - 0,21 

~---~ ·~---~----+-----~------+----------- --------~----------l--------~ 
Tocoph~_r()_l,_\1_<:!~- ___ n_1_.g_,_' _ __L ____ - __ .L__ ___ ·~~'----------.L----------'--~O_,c:O.:c.O __ 

0,7 0,7 0,7 0,6 
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! ~~~~~~~::~:~,:~ r mg= +-------1------ __ ]~------+--o_,o __ 4 __ 

delta mg I - - I--~ - 0,00 
!--Vitamin K I ------t-----T------- ---1-----
, lllC" 0.0 - - 0,0 

(phvlloquinone) ---"'----1------+------­
Linids 

f--::"~='-"--:--,--~-;-1-~~~+-~~-j~~----
Fatty acids, total 

8
,930 6,540 

---------1-----·--··- ---------1 
--- ---t--·--· ----------------

7,000 5,480 4,360 
saturated g 
~~~~--~---~~~-~---+----+-------1--------~ 

4:0 g 0,000 - - - 0,000 

I 6·0 _______ -+-__ _;;g'----+--0=-'-,0::_:0:_::0 __ +---------- - - 0,000 
8 () g 0,000 - - - -- - 0,000 
~-~------f----£--4-~~~~-~c~-- r--

~•'-": 0: _______ -1----"'-'' --+-."::0,'-"0-'-1 0::__-+----'0=, 0 I 0 _Jl_,Q !9 ~ _ _Q,_(l IU _ _ 0,0 I 0 
_1_2_:0 __ ~------ -~g,___+ _ __:_O'-',Oc:I-=-0-+--=-0~,0_-:c2..._0 _ _(J_,Q~O __ _(J.t~:'U__ 0,0 I 0 
~~Q_ _______ ___g, __ I-----'OC'-,2=c8c-:0'-+---'0_,_.,2=-4:-:0___ 0,250 0,200 '-_Q, I~_()__ 

16:0 -+---"'--g·-+----'.'-'5 ._,:-4 7.:--0~+-~4,"'06::.:0c--+----=4~,3_:40::___+_ 3,420 2, 720 
18:0 g 3,080 2,160 2,3 I 0 1, 780 f-~_(l__ 

r-::-- . I , Fatty actds, total , ( 5 6 0 
:~~fl__ou_nsa~'!J2l_te_d_1 g 10,210 8,380 ___ s_,_9_7_o_4-_7, l60 ~· 1 

~~~fferentiateJ_ g 0,560 0,530 ___ o_,5_6_o __ J-__ o_,4_6_o_-+ 0,360 

! :,~~\fterentiated ~-gg---1----9-,4-6-0-+--7-, 7-0-0 :=t 8,250 -:-:6-,4:-:7:-:0---1--5-, 1_4_0 __ _ 

~~~-------~ 0, 180 0, \40 -+~~0~, ~1-c:S~0~~~---0_:...' 120 0,090 

: 22 : I ' g 0,000 - - - 0,000 
undifferentiated T- d 1-r-----+-----+-------------~-------+-----~ 
n~~lty act s, todta g 2, !50 2,0 I 0 2,160 1 ,690 1 ,340 

~yunsaturate 

18:2 
g 1,970 1,690 1,810 1.400 1,110 

un~iffere~a=-=t-=-ed=-+-----1------1------f------+-------i-----1 
\8:3 
undifferentiated g 0,090 0, 140 0, 150 0.110 , __ o_,_o_9o __ 

1 ~- --+-----~--~~-~----r----+------+ 
~:4 g 0,000 - - - 0,000 
20:4 
undifferentiated g 0,090 0,090 0, I 00 0, II 0 0,080 
~0- 0 f----g--1-----f------+-------+-------1------1 

2 :5n-~ ----+---£'---+--=-O'-',O-=-O-=-O-+-------i------+-------+--=-0,~0-=-0-=-0-I 
22:5 n-3 g 0,000 - - , - 0,000 ---------i'-------l!--"'-::..:..::'---j 
22:6 n-3 g 0,000 - - - 0,000 
~--~'-~---+--~---~---~~-~----~---1-----i-------1---~~!--1 

Cholesterol mg 78 73 71 71 63 

~! ino acids ------+---;;-.:-:-::--!--:-:-c::-;:-;:--f--c:-:-:-::--+--=--::-:-~-+--=-=~---1 
Tryptophan o 0,217 0,208 0,198 0,217 0,244 
Threonine g 0, 780 0,776 0, 741 0, 795 0,891 
IsoLeucine _____ ____g__-+_O.:c,c:.8-c,OO'---I---0'-'.-'-7"-87.__ 0,752 0,810 0,910 
Leucine g I ,371 1.376 1,315 I ,404 I ,572 

~-~-~------1--~~---~---~.::c_:_:__-+---~~- • -
~~ Y''""- _ g I ,53 7 1."0 , I ,:184 ___ I ,578 _ I ,766 

e!hionin~----f----' g•,_ __ +--_0!:_',_._4:_:52=--+-0'-',_._44_cc.4_ , 0.:1_~~-- 0,457 0,514 
·;tine ___g_ 0,218 0.216 i ___ .:.O!.e!,2:.=U-=-6--+-_0,_,,=22::_:_1 ---+---=-0.:.::,2:..:4_::_8_ 
enylalat1_iJ1t: _____ r-- _ g 0,682 0,689 _ ··!-- 0,660 0,701 0,785 
nJSIIlC ___ ___!2_ 0.595 0,583 0,556 0,60 I 0,676 

rv:;-line g 0,927 0,931 _ __r---'o-"c,8:-=9:-=1_4---=-o.c:.9-=-50~--i-----=,-'-'.o'-'6-=4~ 

~;in inc g 1.062 I, 120 I I ,076 I, 120 : I ,245 
i His!ictine ___ l g o,683 o,6s9--r- o,62s ~~j- o,77o 

an me i g 0,996 I ,032 --1+-- 0,990 I ,039 --- I, 158 
~mrtic aci~==[ __ -=:i ___ _c__IC'_,=-58'-'5 ____ ~Qil..4__ . 1,514 1,619 ___ 1,8_1_4 __ 



99 

r-::c-· . . 
2,675 2,636 2,516 2,710 ___ 3,044 Glutamic actd g r-::-:- . 

Glycme g 0,811 0,992 0,966 0,938 1,019 
Proline g 0,687 0,790 0,765 0,764 0,838 

f--c-. 
, Senne g 0,706 0,720 0,689 0,729 +-- 0,815 

~-
·-----

her 
C--.----- +--------1-------------- ·-

Alcohol, ethvl !! 0,0 0.0 - - 0,0 
r--c::-.c--··-~ 

mg 0 cam~ine 0 - - -f-11• b . . mg 
--

1eo romme 0 - - - o__ 
Carotene beta meg 0 - - - 0 f--:::--· , 

0 . Carotene. alrha meg 0 - - -
r---
: Cryptoxanthin. 

meg 0 - I - - 0 
I beta ---~---------t-- I 

~openc _____ meg 0 - - - 0 
ein + 

0 0 
xanthin 

meg - - -
- ___ _____l 

Surnbcr: USDA (2004) 
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Lampiran 3. Kerangka Uji F 

I-lo1us1: Tidak ada beda pengaruh interaksi konst:ntrasi gelatin dan konsentrasi 
STPP yang berbeda terhadap karakteristik pork nuggets yang dihasilkan. 

l-1 11cis): Ada beda pengaruh interaksi konsentrasi gelatin dan konsentrasi STPP 
yang berbeda terhadap karaktcristik pork nuggets yang dihasilkan. 

Ho1u1: Tidak ada bcda pengaruh konsentrasi gelatin yang berbeda terhadap 
karakteristik pork nuggets yang dihasilkan. 

l-1 11 c;1: Ada beda pengaruh konsentrasi gelatin yang berbeda terhadap karakteristik 
pork nuggets yang dihasilkan. 

Ho151 : Tidak ada beda pengaruh konsentrasi STPP yang berbeda terhadap 
karakteristik pork nuggets yang dihasilkan. 

f-1 1M Ada bcda pengaruh konsentrasi STPP yang berbeda terhadap karakteristik 
pork nuggets yang dihasilkan. 

f-Iocn: Tidak ada beda pengaruh teknik restrukturisasi yang berbeda terhadap 
karakteristik pork nuggets yang dihasilkan. 

1:-1 "11 : Ada beda pengaruh teknik restrukturisasi yang bt:rbt:da tcrhadap 
karakteristik pork nuggets yang dihasilkan 

Tabel J\nava 

'1. g,;;,,;;;,c~"';'"'l db !K c--K_r--~ hitung!l:;t~_-be~l~1 

---+-----+--- -- ---f--1~ = So/<lj 

I

. ~clompok 1 

G;ikl 
I 
. Silk! 

GS;.il'l 
Tk 

. Emti.tk) _ 

I J'0_<tl ____ ~------'----L------

Kdcrangan: 

- ·-----~-_j 

Ci, 1, 1 -~ Konscntrasi gelatin kc-i tcrsarang dalam tcknik rcstrukturisasi kc-k (i ·= 
O'Yt,, 4%, S'Yo) 

S;1>; 1 "= Konscntrasi STPP kc-_j tcrsarang dalam tcknik rcstrukturisasi kc-k (j = 0%; 
0,15%; 0,]0%) 

GSu1, 1 "' lntcraksi konscnlrasi -gelatin kc-i dan konst:nlrasi STI'I' ke-j lersarang 
dalam teknik restrukturisasi ke-k. 

T, = Teknik restrukturisasi ke-k (k =hot-set, cold-set) 

Ern111 , 1 = Kekcliruan atau galat (m =I, 2, 3 untuk semua i,j, dank) 
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F hitung < F label: 1-!o diterima dan 1-1 1 ditolak 

F hitung > F tabel: Ho ditolak dan H 1 diterima schingga perlu dilanjutkan dengan 
uji pembandingan berganda (DMRT). 
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Lampiran 4. Contoh Kuesioner Uji Organoleptik Nuggets Babi 

KUESIONER 

Produk : Nuggets Babi 

Mctodc : Uji Kcsukaan 

Pengujian : Flavor!Tekstur/Juiciness 

Di hadapan saudara disajikan 9 macam sampel nuggets babi. Saudara 

diminta untuk mcmberikan nilai pada kolom yang disediakan untuk setiap 

parameter (juicinessltekstur) berdasarkan atas kcsukaan saudara terhadap sampel 

tersebut. Skala nilai 1-9 menunjukkan parameter (jlavurltekstur!juiciness) dari 

yang amat sangat tidak disukai sampai amat sangat disukai. 

Contoh: 

,-------
Sampel 

543 
140 

Berarti: Nuggets pada sampel 543 lebih disukai daripada nuggets pada sampel 

140. 

Keterangan: 

• Panelis diharapkan memmum mr mineral yang telah disediakan setelah 

menguji setiap sampel, untuk menghilangkan rasa sampel sebelumnya. 

• Deskripsi pcngujian: 

Flavor~ kombinasi rasa dan aroma kctika nuggets dimakan 

!'ekstur ~ kekerasan atau kekompakan nuggets ketika dimakan 

Juiciness ~ berhubungan dengan banyaknya air ketika nuggets dimakan 
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KUESIONEI{ 

Nama 

Tanggal 

Produk : Nuggels Babi Ho:-se/ 

Met ode : Uj i Kesukaan 

Pengujian : Flavor/Tekstur/Juiciness* 

*) co ret yang tidak peri u 

Keterangan nilai: I = amat sangat tidak suka 6 = agak suka 

2 = sangat tidak suka 7 suka 

3 = tidak suka S '- sangat suka 

4 = agak tidak suka 9 = amat sangat suka 

5 = netral 

t=-sl-1i_?e_l -· l ~-~N·I~ --= 
~~ ~~~ ~····· ~ 
~ 357 --~-' 
1---------=--------+----------
1 045 L·---~~-----J_ ______________ _ 

Komentar: ------------------------------------------------------
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KUESJONER 

Nama 

Tanggal 

Produk : Nuf?f?Cls Babi Cold-set 

Metode : Uji Kesukaan 

Pcngujian : Flavor/Tekstur/Juiciness* 

*) coret yang tidak perlu 

Keterangan nilai: I =am at san gat tidak suka 6 = agak suka 

2 = sangat tidak suka 7 = suka 

3 = tidak suka 8 = sangat suka 

4 = agak tidak suka l) = amat sangat suka 

5 = netral 

Sam pel Nilai 
210 
440 
521 

---~---

339 
.. ----~ 

077 --
843 
699 

r-- 761 
f-- 995 L 

Komcntar: 
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Lampiran 5. Data Hasil Analisa Kadar Air Pori. .\'uggets 

A. Data Pcngamatan Kadar Air 

!~~ - Teknik J Ulang_an --.- T. 
Restrukturisa I ___J___ Sl 

.. Perlakuan -------,---11~--1
, 

111 
Total 1 Rata-rata 

t~~~1G1 66,54 66,26_ Bm_66,88 199,69 I 66,56 

S1Gl.__ 64,68 63,58 59,82 -'1_8'-'8,_0c.8_+--·-'--'-------1 
S1G2 65,93 64,90 l 64,11 194,94 

6
6

2
4 .. 

6
9

9
8 

S2G1 67,60 66,95 65,78 200,33 66,78 

I Cold-set fr· .. ~:~; m: :m. f:!_l!L~-1-: :-i-}:_-~-~~:=_~-=._-: 
I S3G2 64,82 63,52. ____ 63,21 191,55 63,85 
~, ________ S3G3 62,62 62,62 63,21 188,44 62,81 

, __ S.=.c.1 G=-1-'--+--5_2_,_,9_9 __ -1--_6_0.:.., 1_0 ______ 62_,8_7 __ 1_75_,9_6 ___ §_8,6_? _ 
_ ...::S:..1,-=G'-=2-t---_5_5'-,8_8----,f---_5...c7,_43_ 56,18 169,49 _ 56,50 _ 

_ s=_1.c.:G=-=3=--+---55-',_46 __ -+-__ 5_1_,_.9_5__ 48,25 155,67 51,89 
S2G1 60,73 54,99 59,87 175,59 r----58,53 

Hot-set S2G2 57,39 58,56 55,69 171,64 57,21 
r-~~-+~~~-~~~~+-~'~-r-~~~-+-~~~~--

S2G3 57,47 60,43 52,77 170,68 56,89 

I 
S3G1 56,82 51,69 58,49 167,00 55,67 
S3G2 60,44 57,07 55,28 172,80 57,60 L _________ Sc=_3_~G'-'3'--.L--5_2:_,0_7 ___,_j _5-'2,83 53,28 158,18 52,73 

B. Hasil l'crhitungan Anava Kadar Air 

I Sur 

---~--------,-·-----

nber Varians db 
-------1--· 
rrl_Q9k 
11._ _______ 4 

l~~ 
~1 
. S' 

~s 
&__ ____ [---· 4 

~ 
~~ 
~I 

.illl5) 8 

k) ---T 3~ 
53 

Kcterangan: 

I 
JK 

128,53 
29,41 
42,47 
890,81 
199,14 

1.290,37 

---~--···---~ 

KT F hitung F tabel 
a =0,05% 

32,11__ 6,05. 2,63 
7,35 1,39 2,63 
5.3!_ 0,96 2,21 

a;~:'~=f_. ~61 04 • _ ···~ .~.~~ _ 

--------· 

* = rnenunjukkan perbedaan nyata (a= 0,05) 

Kesimpulan: 

a. Ada beda pengaruh konsentrasi gelatin yang berbeda tcrhadap kaJar air pork 
nuggets yang dihasilkan. 

b. Tidak ada beda pengaruh konsentrasi STPP yang bcrbcda terhadap 
kadar air pork nuggets yang dihasilkan. 
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c. Tidak ada beda pengaruh interaksi konsentrasi gelatin dan konsentrasi 
STPP yang berbeda terhadap kadar air pork nugge/s yang dihasilkan. 

d. Ada bcda pengaruh teknik n:strukluri-.asi yang bcrbeda terhadap 
kadar air pork nuJ.;get.\ yang dihasilkan. 

Contoh perhitungan pembuatan tabel anava: 

L:/ = 66,542 + 66,262 + 66,882 + ... + 52,072 + 52,83 2 + 53,282 
= 197.293,85 

Rv= (582,71+579,22+ ... +517,91+497,98)
2 ~ 

196
_
003

,4
8 

~ 54 

M = 1.083,83 2 +1.097,132 +1.072,382 
_

19600
,

48 
= 

y 18 J. ), 17,05 

K ._1.736,33
2

+1.517,00
2 19600~ -0 (. 

'" - --~-~----- . J 48 - o9 lX I 
J 27 ' ' 

JK(c' 1 . d 1 Jf ) 518,55
2

+513,93
2

+484,53
2 

. 1e atm a am ·· ot-set = ---~-'---

9 

1.517,002 
_...:...__ = 75,69 

27 

JK (Gelatin)= 52,85 + 75,69 = 128,53 

JK (STPP da1am Cold-set)= 582,712 +579,222 +574,402 1.736,332 = 3 87 
9 27 ' 

.JK (STPP da1am Hot-set)= 582,712 +579,222 +574,402 
9 

.JK (STPP) = 3,87 + 25,54 = 29,41 

Dari kelompok cold-set: 

1.517,002 = 25 54 
27 ' 

II( (s 
,
1
) = 1_99,692 +194,94 2 + ... +191,55 2 +18X,44 2 1.736,33 2 

_ 
, , e · ·---·- ------ - 62 61 

3 27 , 



. 594,42
2 

+578,31
2 

+563,59
2 

1.736,33
2 

-52 85 
JK (Gelatm) = ------ - , 

9 27 

JK (STPP) = 582,71
2 

+ 579,22
2 

+ 574,40
2 

9 
1.736.332 = 3,87 

27 

JK (Gelatin x STPP) = 62,61-52,85-3,87 = 5,89 

Dari kelompok hot-sel: 

175,962 + 169,492 + ... + 172,802 +I 58, I 8 2 

JK (Sel) = 
3 

1.517,002 = 137,8I 
27 

TK ('. I· . ) _ 5 I 8.55
2 

+ 513,93
2 

+ 484,53
2 

1.5 I 7.00
2 

_ 7 c 69 . _ ( ,e atm - -~---- - ------ - _,. ' 
9 27 

JK (STPP) = ~01,11 2 
+517,91

2 
+497,98

2 _1_2_1_7~~~- _ 25 54 
9 27 ' 

JK (Gelatin x STPP) = 137,81 -75,69-25.54 = 36.58 

Menjumlahkan kedua JK (Gelatin x STPP) ini diJX:rokh: 

JK (GSii(kJ) = 5,89 + 36,58 = 42,4 7 

JK (Total)= 1.290,37 

JK (Kekeliruan)= 199,14 

Tabel EMS (expected mean square): 
------ -------

~ ~ 2 ~ 

.) .) .) 

ber varians T T T A 
I j k m 
0 3 1 3 

2 , 
O'e +90'(;-

~ 0 I 3 O'e 
2 + 9crs· J 

0 0 I ~ 2 3 2 3 2 2 k) J cr e + crc; + crs + JaGs 
3 3 0 3 2 2 

O'e + 27<JT 
1 l 1 1 2 

k O'e 

107 
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C. Hasil Uji LSD 

C. I Terhadap Konsentrasi Gelatin 

a'~ 0,05 atau 5% 

1),2 1?x5 53 
S [. = . /_s- - ') 0? 04 /::.__~· - - ; ') 'i L ) II II' t (I (h \ - ~. -';I ,, - -·--, · · · · r v 9 

dimana: 

s2 
,, KT kekeliruan 

r = jumlah ulangan 

C. I. I Perlalman Cold-set 

t= •_-_P_-=~Ga=I1 "'"_ f Ni~o:6i ~6~.~0a~5-rata --r __ -_--.-... 1~-.:_-

749

_- j-= } _-__:~::J ~ o-~"'as_i_ -1 t= _ _ _ r- -3.4~~- -t---~~~---
Kcterangan: 
Notasi yang herbeda menunjukkan perbedaan yang nyata 

C.l.2 Perlakuan Hot-set 

~ ~-Pe~~ua~ -+--_--_N_il_a-:::i r-=-a-=ta--:-_ra_tq=2 ~~--+-..!'!_otasi __ 

t= ~; li~ ~F::w,c~=t~;.j- : · 
Keterangan: 
Notasi yang berbeda menunjukkan perbedaan yang nyata 

C.2 Tcrhadap Tcknik Rcstrukturisasi 

a = 0,05 atau 5% 

12s 2 ? 553 
LSD o.o5 = t o.o5 ~-;:- = 2,0294 - x

2
; = 1,30 
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dimana: 

s2 
= KT kekeliruan 

r = jumlah ulangan 

-
____ P_e_r-la-ku_a_n-::_-_- Nilai rata-rata ----tr- _- -, ~ < -NOto;i 3 

-- -f---------___c_____ ---------j--
Hot-set 56,19 - :------1-- a 
Cold-set 64,31 _ =~~~'_____L-=: __ _!)~-

Keterangan: 
Notasi yang berbcda menunjukkan perbedaan yang nyata 
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Lampiran 6. Data Hasil Analisa WHC Pork Nuggets 

A. Data Pcngamatan WHC 

~- ---~--~-----·----- --

gan__ . - ---~ Total Rata-rata 
; Ill 

r- Teknik r Perlaku~n 
--

Ulan 

i I II Restrukturisasi 

'• S1 G1 3,29 2,7 3,05 9,06 3,02 --i -S1G_2_ -----~ 
--------t! 

I 
I 

L 

Cold-set 

Hot-set 

2,97 2,5 2,69 

i S1G3 3,05 2,7 2,66 

6 ' 2,90 --S2G1---------
2,93 2,8 

S2G2 3,19 2,6 
--r 

2 I 2,57 
-- . ·--·--+--

6 I 2,80 

Lj_ji: -
9 • 3,82 -, - ---
6 1 2,90 

I S2G3 2,98 2,6 
S3G1 3,26 2,7 
S3G2 3,40 2,5 
S3G3 3,21 2,6 

S1G1 2,63 -------l--~ 
S1G2 3,23 3,6 -- r .. 

~- t ~:~~ 
1 . 3,12 

i -1 2.68 -- -----
0 2,99 
7 2,78 

8 1 2,59 

S1G3 
·----

3,09 3,1 
S2G1 3,84 2,9 

' S2G2 2,90 

I 
3,2 

S2G3 2,87 3,4 

~1 3,71 2,9 
G2 3,29 3,1 

S3G3 -~-2-'-.-,6_2H 

8,20 2,73 
8,42 2,81 
8,69 2,90 
8,37 2,79 
8,44 2,81 
8,69 2,90 
8,59 2,86 

---~~ 

8,81 2,94 
-----~ 

10,85 3,62 
~--~--

9. 79 __ [ _ _2.26_ 
8,77 2,92 

·--------
10,37 3,46 
--------
9,23 3,08 ----- --------
8,97 2,99 

-s~+-- 3,20 

9,24 3,0§_ 
7,89 2,63 

B. Hasil Pcrhitungan Anava WHC 

db ns 

----
4 ~

-:_~mber Varia 

eJompok _ 

~i(k) 

4 
8 

' s k 

fl§(i1___ 
Tk 

tl 6 
3 

Keterangan: 

JK KT 

1,59 0,40 
0,43 0,11 
0,20 0,03 
1,03 1,03 
4,85 0,13 
8,11 -

------

* o menunjukkan perbcdaan nyata (a = 0,05) 

Kt~si mpulan: 

--
F hitung 

F label 

a= 0,05% 
--r-----

15,75 * 2,63 
2,28 2,63 __ 

0,19 2,21 
7,64 * 4,11 ------

--

a. Ada beda pengaruh konsentrasi gelatin yang bcrbeda lt:rhadap WI !C pork 
nuggets yang dihasilkan. 

b. Tidak ada beda pcngaruh konscntrasi STPP yang bcrbcda terhadap 
WHC pork nuggets yang dihasilkan. 
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c. Tidak ada beda pengaruh interaksi konscntrasi gelatin dan konsentrasi 
STPP yang berbeda terhadap WHC pork nuKgets yang dihasilkan. 

d. Ada beda pengaruh teknik restrukturisasi yang berbeda terhadap 
WHC pork nuggets yang dihasilkan. 

C. Hasil lJji LSD 

C. I Terhadap Konsentrasi Gelatin 

a =' 0,05 atau 5% 

, f?s
2 

)2x0,13 LSDoos=loos -=2,0294 =0,35 
' · · r 9 

dimana: 

s2 
'=- KT keke1iruan 

r = jum1ah ulangan 

C.l.l Pcrlalman Cold-set 

Perlakuan Nilai rata-rata 
G2 2,80 
G3 2,85 
G1 2,94 

---
Keterangan: 

·-

----

0, 
0, 

---

2 -f 3 1 Notasi 

06 --~- +==;===-1~- ____:::_: __ j 
_Q~ ~-_j~ 0,14 r _a __ ______J 

Notasi yang sama menunjukkan tidak ada perbedaan yang nyata 

C.1.2 Pcrlakuan Hot-set 

r=: 
E: 

Perlakuan N ilai rata~rata 2 3 Notasi 
G3 

---
2,85 - a 

-
G2 3,14 0,29 - ab 
G1 

-- t-· 
3,42 0,28 0,58 * b 

Kcterangan: 
Nmasi yang bnbeda menunjukkan perbedaan yang nyata 
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C.2 Terhadap Teknik Restrukturisasi 

a'' 0,05 atau 5% 

. J2s 2 p-x0.13 LSD 1J 11 -=t 1111 • 1-=20294 --~ --=020 
' ) ' J 'v' r ' 27 ' 

dirnana: 

s2 
" KT kekcliruan 

r = jurnlah ulangan 

Perlakuan I Nilai rata-rata 2 Notasi 

_c:~~;;~-- _j_ ____ ~:~~ - - a 
0,28 * b 

-- -- --. ·-" 
Ke terangan: 
Notasi yang berbeda menunjukkan perbedaan yang nyata 



Lampiran 7. Contoh Basil Pcrhitungan TI'A ( Tt!xtural Profllt! Analysis) 

1 r__~c t~-~, r,:.! -, 

+ 
L!':: ~r..l 

-+ 

- -+- -

+-

_L 
I 
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Gam bar Kurva Textural Profile Analysis Perlakuan S l G l Dengan Teknik 
Restrukturisasi Cold-set 

i'·1nl··r 
(::~., \ , ·' . 

\ ·' 

I I 

! · .... ':•' 

1-

/c·i'"·:_~. 

::' 

( m.in) 

n. :'44fl 

, , 1_ ~ ' \ j 

·• ·' ~ 

--I 



Contoh perhitungan S 1 G 1-Cold-set ulangan I: 

Hurdness = 1- maksimum (N) 

=3.73]\; 

Dcformasi 1~ 1 """ x Test Speed x 100% 
Depth 

•~ 0,2448 X 30,00 X 1 OOo/o 
15,00 

·~ 48,96 % 

h 
L, 

Co esiveness = -- x 1 00% 
/,I 

1 
(1,60x0,30) 

') 
•~ -""--------X 1 00% i (2,80 X 0.35) 

= 48,98% 

114 
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Lampiran S. Data llasil Analisa 1/ardness Textural Profile Ana~vsis Pork 
Nuggets 

A. Data Pcngamatan Hardness 

~es~:~;~~is: -~:r~~~uan c----~1 ~--,-LJ 19~9-~6=--~=~=-~~~~==--~:t:~-~-Rata-rata 
-+-··j 

3,73 ' 9,54 ---+ 15,07 28,34 
6,29 , 9,54 -L 16.22 32.o5 _J__ 

c-, ---:-8~1-:-G-:-3---t-8,39 i 12,02 I 20,26 40.66 
I ----------- ·---------r--~---- j ------ -·---:-:--c-+--~---:--

S2G1 5,34 1 12,20 16,03 33,56 __ '-,-_-t--c.,---,-----i 
S2G2 8,58 11,03 · 21,75 41,35 13,78 

------f---~--+--~--~--~-+-----~--------

1 12,97 13,97 26,68 53,62 17,87 

S1G1 9,45 
10,68 i 
13,55 I 

---i 
11.19 

S1G2 

Cold-set 

I S2G3 
: 8,96 11.30 ~ 12.02 1 32.28 10.76 
I 12,60 14,50 r 19,27 + 46,36 15~~ 
I 14,88 =-16,39--;_ 22,51 ~---53:=n- 17,92 

42,92 47,75 i 38~-l- 129,39 . 432.~ 
39,10 47,75 30Jl_1_____J_ 117,76 39,25 

I S1G3 39,10 28,06 i 21,17 88,33 29,44 
1- -----------·· ----~--- --~---~ ------

I 
S3G1 

' S3G2 
S3G3 

-. . ' -------
S1G1 , ___ 

S1G2 

l __ S2G1 47,11 46,17 _ 37,44 130,71 43,57 
! S2G2 38,15 29,38 39,32 106,84 35,61 Hot-set 

~-- S2G3 52,66 46,18 33,61 132,45 44,15 
1 S3G1 1 37,01 41 ,39 __ t 36,61 115,01 i-38~,3~4--

J ~~~~- _l__~~--~~- :;:~~- · ~~:;L ___ ~~~:~; __ l=~~~-:-~~-~~ 
B. Hasil Pcrhitungan Anava Hardne.n 

:,·,·.~KSe~_-l~~()_mm-~:0-_rk ___ ~_-_a~~~n---~---·--[ 1;~--- d-b--~lr----~~--- KT____ --~ ~it~rl; . ----~ 
• .. T- • 3~ ___ :_~_7_-_9_--.~ __ 6 ______ -__ j _____ -_1-.~~-- -~~~-----_(_1 ____ =_2°6_·:_~~----j 
.~~~~!~j~_---= f- :--: ~~~:~~ -~=-~:_ -:~l~=--~--~-~~-~~t -r=-~-:6_2~---
Lr!s_ __________ -~1- 8.735,98 Jl.l~5~~____1J§_j_~·--+-~.1__ 

~i~~hl_=====:=:=J~- I 11&13-~1~ _ -~::~
0

~
3

~_-j_-_-:-_-_--==-~1---=:--~~~ 
Keterangan: 
* ''- mcnunjukkan perbedaan nyata (a= 0,05) 

Kesimpulan: 

a. Tidak ada beda pengaruh konscntrasi gelatin yang berbeda tcrhadap derajat 
kekerasan (hardness) pork nuggets yang dihasilkan. 

b. Tidak ada beda pengaruh konsentrasi STPP yang berbeda terhadap 
derajat kekerasan (hardness) pork nuggets yang dihasilkan. 
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c. Tidak ada beda pengaruh interaksi konsmtrasi gelatin dan konsentrasi 
STPP yang berbeda terhadap derajat kekerasan (hardness) pork nuggets yang 
dihasilkan. 

d. Ada beda pengaruh teknik restrukturisasi yang berbeda terhadap 
dcrajat kekcrasan (hardness) pork nuggets yang dihasilkan. 

C. Hasill.Jji LSD Tcrhadap Teknik Rcstrukturisasi 

ex cc 0,05 atau 5'1(, 

, ~2- f2x40,3S- _ 
I.SD II IJ' = t () 0< \1-- = 2,0294./---- = 3.) 1 

· - · · 1 r V 27 

dimana: 

s2 
'' KT kckeliruan 

r = jumlah ulangan 

[~~~~::_p~]ia_i<:u~_n===--i ---:Niiairata-rata·--=-=r-· 2 

c:~ ~~~Yeo/~-----+- ;~::~ ···-· -~=! 25.44 • 

Notasi -J 
. . -~------j 

b I 

Ketcrangan: 
:'\lotasi yang bcrbeda mcnunjukkan perbedaan yang nyata 
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Lampiran 9. Data Hasil Analisa Dcformasi Textural Profile Ana~vsis Pork 
Nuggets 

A. Data Pcngamatan Dcformasi 

Cold-set 

Hot-set 

B. Hasil Pcrhitungan Anava Deformasi 

,-------------~r----,-------,-- --- ----~~~----.--~~1 

~-~: ~~~-~:-~=t-}---r--ii~~~--J~---~".-~~-~1%~----}~~-~ 
tlf''~~-:_=-r= : I : ::~--w~ f : :~ -. : ~~~ -
~rrl(il~) ---------~·~ __ 36 . 50,41 ___ 1_,~_0 ~~-+-----
lTclt_cll____ _ ____ __§3 __ 1_~~_2~----- -~-----:______ __ _ __ __ _ --·-· ______ j 
K~·simpulan: 

a. Tidak ada beda pengaruh konsentrasi gelatin yang berbeda terhadap derajat 
deformasi pork nuggets yang clihasilkan. 

b. Tidak ada beda pengaruh konsentrasi STPP yang berbeda terhadap 
derajat del'ormasi pork nuggets yang dihasilkan. 

c. Tidak ada hecla pcngaruh interaksi konscntrasi gelatin dan konsentrasi 
STPI' yang berbeda terhadap derajat deforma:-.i JWrk nuggets yang dihasilkan. 

d. Tidak ada hecla pcngaruh tcknik restrukturisasi yang berbccla 
tcrhadap derajat defonnasi pork nuggl'ls yang dihasilkan. 
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Lampi ran 10. Data Hasil Analisa Cohesivmess Textural Profile Analysis Pork 
Nuggets 

A. Data Pcngamatan Cohesivene"\'S 

~----------~-----,-------1-- -------------. -- --- , ------ . -----------~ 
' Tekn:k · Ulangan : 
1 _ 1_ Perlakuan I T---- -- - , --- ---1 Total 1 Rata-rata . 

>-~estr_LJ_~!LJ~:s_EJs'~- s
1
81 ____ ·! -48 198-r-29~132 -- ' 2~ 1 ~ 1--+ ·1a4, 52_j __ 3~84-l 

! I '" "'+ 34 01 i~'g ,, :--&30 r~gQ.64bOc21_1 
I 11~~-~ --~~-1--}H~ +-- ~~F-~-~~:-~~--+-~~~---j 
I 

Cold-set I S2G2 I 30 62W 33,79 ---[ 22-,25 86,66 -+' 28,89 · 
c-s2"''-r ;;:s; I 26,95 2?,01 - ,,4, , 27;16 -
, S3G1 -I25A'9 . 29,92 ! 29.27 : 85,68 t 28,56 

.

f-_ ------------ i _;:~: ~: :: i ~: ::_F~~L ~.;;-t_~;.~-
! 1 ___ §_1Q1__ 45.4o I 57.11 1 __ 46,8J ___ !i~l.~]_L_i.9, 77 

S1G2 I 47,96 57,11 47,03 152,10 I 50,70 
I I S1G3 43,94 41,14 - 42,10 127,18J __ 42,39 __ 

1. r. __ S2Gl__i 50,74 51,54 38,99 141,26 47,09 
Hot-set S2G2 I 40,97 52,82 45,04 138,83 46,28 __ 

[ ___ S2G3 -1- 52,79 47,50 45,38 145,68 48,56 
] __ 83~1 -r-47:30 -3-957T 45,71 I 132,58 :_: 44,!~~ 
I' S3G2 43,48 51,43 + 52,14 147,06 49,02 , 

~--- _______ S3G3 38,21 _L_4__1_,j}~-___ 4_42_9 ___ l__124,Q3_j_ 41,~ 

B. llasil l'crhitungan Anava Cohe"1·h•e11ess 

~~~~~~~~~:na~~--~ db ' JK KT F h:tung Ft;b_e_l_ 
L l =-f- u = o,o5% 

~~~-0_k_--_----~!--+i __ 1:__:4.:o_c::.5.:_7_[,5.14- ·~.-1.-91-- ~--~:~~ 
[_G_~Is2 ---=-_f -~-- ~~;:~~ +-}~:~-~--- _ -~- -- _?..c2_1 __ 
b--~-k-~- __ 1_ 4.146,18 --+--4J4_6.c.1_8_+_.!_41".Q_8' -~-11~-
-~mfui<J ___ _ _ -~6___ 1 057,97_1_ 29.39 j __ 
ji_O!<JJ_ _____ .L 53 5.613,22 
Keterangan: 
* == menunjukkan perbedaan nyata (a= 0,05) 

Kcsimpulan: 
a. Tidak ada becla pcngaruh konsentrasi gelatin yang bcrbecla tcrhadap nilai 

cohesiveness pork nuggets yang dihasilkan. 
b. Tidak ada bcda pengaruh konsentrasi STPP yang berbcda tcrhadap 

nilai cohesiveness pork nuggets yang dihasilkan. 
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c. Tidak ada beda pengaruh interaksi konscntrasi gelatin dan konsentrasi 
STI'P yang berbeda terhadap nilai cohesiveness pork nuggets yang dihasilkan. 

d. Ada beda pcngaruh teknik rcstrukturisasi yang berbcda terhadap 
nilai cohesiveness pork nuggets yang dihasilkan. 

C. Husil Uji LSD Tcrhadap Tcknik Rl·strukturi~asi 

ex= OJJ5 atau 5'/(, 

/2s 2 12x29.39 
LSD oo' c~ too' f~~ = 2.0294~-----:u-- = 2,9'! 

dirnana: 

s2 
= KT kckcliruan 

r •= jumlah ulangan 

~~~~:~~~r:fg~~i~f-·~=~~f ___ Nila~~ai~_rai~~~-T · · ~~ =~-=r=~~~~_N;~~~~~===~ 

t=::=E_ol-s~t_~~~===r=== 46,_~-===-- -==17 ~~ · ~~~ -1-===-=t;-~:=~] 
Keterangan: 
Notasi yang bcrbcda menunjukkan perbedaan yang nyata 
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Lampi ran II. Data Uasil Analisa Organolcptik Flavor Pori< Nuggets Cold-set 

A. Data Pcngamatan Flavor 

1 

2 

3 
4 

5 

6 
7 

8 

9 
10 
11 
12 
13 
14 

15 

16 
17 
18 
19 
20 
21 
22 

23 
24 
25 
26 
27 

28 

29 
30 
31 

32 
33 
34 
35 
36 
37 

38 
39 
40 
41 

- r -- --------------~---·------------------~--~ 
! P_::e::_:rl::-:a k~u""-aT-n --,--
[§.1_(;_1_+-. §_!_ G2 s 1 G:3~£Q_1__\ S2G2 ~ S2G3 I S3G 1 I __ S3G2IS3G3 

8 
1 

5 4 1 6 I 6 
1 

7 . 5 6 --r- 5 

6 I 4 7 I 5 I 7 ' 6 I 4 I 5 I 7 
3 . 3 7 I 7 5 : 7 I 8 l 6 . 4 
7 6 7 6 8 . 5 . 6 1 4 6 
6 4 6 4 5 7 5 2 8 
6 5 6 5 7 6 7 5 6 
6 8 7 6 7 4 5 7 8 
6 8 6 4 7 6 7 5 7 
3 3 8 4 5 8 7 7 6 
7 3 4 7 6 5 6 8 2 
7 7 8 5 8 3 5 9 3 
6 8 8 7 8 7 5 8 6 
5 4 7 5 6 4 6 6 7 
4 6 7 5 5 7 6 7 5 
5 

7 

8 
7 

8 
3 
1 

2 
5 

3 
5 
8 
7 

7 

4 

6 

9 

6 

5 
7 

4 

6 

7 
8 

7 

7 

7 

2 
7 

7 

7 

7 

5 
5 

8 
8 

6 
3 
5 
6 

8 
7 

6 
3 
6 

6 
6 
6 
8 

5 

7 

5 
4 

5 

5 

4 
3 

9 

5 
3 
6 

6 
5 
8 
3 
5 
4 

4 
6 
7 

7 
4 

7 

7 

3 

4 

5 
7 
5 
7 

2 

6 
5 
6 
3 
6 
4 

7 
5 
4 
4 

6 

4 

5 
4 3 
7 7 
7 5 

7 ! 6 
5 
5 
7 

2 

4 

7 

7 

7 
7 
7 

8 
4 

7 

5 
5 

7 
6 
7 

3 
8 

7 

6 

8 
7 

7 
7 

6 
8 

6 

6 
5 
4 

5 

5 

3 
4 

8 
7 

5 
4 

4 

5 
4 
6 
6 
7 
4 

5 

5 
8 

4 

6 

5 
7 

6 

3 

6 
5 
6 
5 

5 

6 
3 
6 
8 
5 

4 

3 
5 
6 
5 
5 
3 

6 
5 

4 
7 

6 
5 

7 
4 

6 

8 
5 
7 

7 

4 

3 

4 

6 
6 
6 
4 

3 

6 

3 

5 
8 
5 
5 
6 

4 

6 
5 

5 
5 
6 
4 

7 

8 

5 
5 
6 
6 

7 

4 

7 

7 

7 
7 
7 

7 
5 
7 

5 
5 
8 

6 
4 

7 

9 

6 

8 
6 
4 

8 

2 
7 
5 
6 
6 
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43 
44 
45 

46 
47 
48 
49 
50 
51 
52 
53 

54 
55 
56 
57 

58 
59 
60 
61 
62 

63 
64 
65 
66 
67 
68 
69 
70 
71 

72 
73 
74 
75 
76 

8 

5 
5 

8 
6 
3 
7 

3 

8 
8 

5 
2 
7 

7 

6 
4 

4 

3 
3 
7 
6 
7 
4 

6 
7 

5 

7 

3 
3 

7 
6 
7 

3 
7 

7 

7 

5 

4 

8 
7 

5 

4 

7 

1 
7 

6 

6 

7 

5 
3 
3 
8 
5 
4 

2 
7 

5 
6 
4 

4 
4 

6 

6 

6 

8 
7 

7 
4 
5 

8 

7 
7 

8 

6 
6 

6 

6 
5 
3 
5 
3 

3 
4 

4 

6 
7 
4 

6 

7 

7 
6 

5 
5 
7 

7 

3 
5 
5 
7 

7 

9 

4 

7 

6 

5 
7 

7 
6 
6 
5 
6 

3 
5 
3 
7 

3 
3 
9 

9 

8 
7 

3 
4 
3 
3 
5 

2 
5 
5 
6 

8 
2 
6 
6 
7 

6 
6 

8 

8 

5 

6 
3 

7 

6 
7 

8 
5 
6 

6 

7 

8 
7 

6 
6 

4 

2 
8 
5 
7 

8 
8 
7 

6 

3 
7 

3 
4 
5 
4 

8 
1 

6 

6 

6 

4 

3 

5 
2 
5 
4 

5 
5 
3 
7 
4 

6 
1 
7 
7 
4 

4 
4 

7 
3 
4 

6 

6 

4 
8 
6 
3 
8 
3 
5 
5 
5 
6 

8 
6 
6 

7 

6 
8 

6 

5 
9 
7 

8 
') 
~ 

3 
6 

9 

2 
2 
7 

6 

6 

5 
7 

5 
5 
7 
4 
9 

6 

3 
3 
7 

2 
4 

7 

5 

7 

6 
7 

4 
8 
7 

5 
6 
7 

1 
7 

8 
4 

6 

2 
8 
8 

6 
7 
7 

7 

3 
4 

6 
4 

4 

6 
5 

4 

9 
4 

7 

8 
8 
5 

121 

7 

5 
6 

6 

4 

9 

5 

5 
8 
9 

7 

3 
9 

7 

8 
5 
5 
5 

7 

7 

7 
3 
5 

6 

4 

2 
6 

3 
6 

6 
4 

6 

2 
3 
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R. l-lasil Perhitungan Anava Flavor 

~¥-;;,_orv,,"on 1 .. "~~" I ,,~;,~F~~= ~fs3.:.-J P;L:I~eJ_', ~:_I 
r-oiU_fY1nS _____ J_ 43,33 8.00 

1

_ 542_ .. j ___ :!_,99_·-i-- Q,()5_

1 
__ Jjl_~_j 

fE:rr()r__ _ _ _ + _1_83_~__§]2 OQ, __ ~ 73_j: _ ---i--- _ __ --·-----1 
:I~'!<JI _____ . ------~-?_225,R___L_764,QQ.J__ _ _ ________ : ___ ~ _L ____ j 
Keterangan: 
* 0

' menunjukkan perbedaan nyata (u = 0.05) 

Kesimpulan: 
Ada beda pengaruh perlakuan yang berbeda terhadap tingkat penenmaan 
konsumen akan flavor pork nuggets yang dihasilkan. 

C. Hasil t!ji DMRT Terhadap Perlalman 

~~--

' J I ') .-, 

S 
/S- 1~.7.1 ( 

.y= 1---= 1-----=U8 
V r V 85 

di mana: 

s1 
= KT kekeliruan 

r jumlah ulangan 

db kekcliruan c= 672 

ex o OJJ5 
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rf·;;;!,k"'c-~ ""~ 1 2 -1 3 - 4 =t> l_6 ! 7 i 8 F'- l NolO"_ 
I S2G1 I 5 24 - ' I 1 =t a 

S2G3 5,25 I 0,01 - · a 

F-~:~T-~: ~ 1-~~: ::fTo;, t T -: ----r~= -=1=~ ,_. -- ---- --~---- o---L -- • j--3---=t-~---~ S3G1 5,64 1 0 05 0,13 0,39 0 40 -
1 

1 ab 
1- S3G3- - _;-5c.6il_o.oo l- 0 05 I 0 13- 0 3{; 0 40 ;---:-:: . : 1- ab-

S3G2 1 5.66 15 1 0 41 I 0.42 t ab 
·-- -S1G3 ____ ' -573 14-· 0 22 ,. 0.48 ' 0 49. - t----c.li) I 

t~-52§2--L~~ oi ·1 4J o_ 4a-to.561Q._a2 ·]o.a4j=- b =J 
Keterangan: 
~otasi yang berbcda menunjukkan perbcdaan yang nyata 
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Lampiran 12. Data Hasil Analisa Organolcptik Tckstur Pork Nuggets Cold-
set 

A. Data Pengamatan Tekstur 

~--~l=- Peel''"'" i:~ 
. p1G1 1 S1G:q=s1G3 I s2G1 1 S2G21 S2G31 S3Gq:-s3G~S3G3 r- 1 . 4 ' 5 4 I 3 6 . 4 4 I 4 I 5 

I 2 ! 4 I 7 6 I 5 I 7 7 I 3 I 4 I 8 
3 3 I 3 5 I 7 3 6 I 7 5 I 7 I 

4 4 I 7 6 7 5 5 5 5 5 I 
5 2 6 8 I 4 G 2 I 2 7 I 8 

6 6 7 5 6 7 7 I 6 6 I 6 
7 4 3 8 3 6 2 4 6 

8 7 8 6 5 6 6 7 5 5 

9 3 1 5 6 7 7 2 8 9 

10 9 4 7 8 6 5 9 7 7 

11 4 7 7 3 8 7 6 7 3 

12 4 7 4 8 7 5 5 8 6 
13 5 7 5 7 7 6 5 7 6 
14 4 7 8 8 8 7 7 6 9 

15 7 4 7 5 6 6 5 5 7 

16 6 7 4 5 7 4 6 8 5 
17 5 8 4 7 3 6 5 7 4 
18 3 5 9 6 4 7 3 4 6 
19 6 4 3 4 7 5 5 5 6 
20 6 5 6 4 5 7 4 6 4 
21 5 5 6 6 7 8 3 8 5 

22 2 8 7 3 5 3 3 6 7 

23 8 6 7 6 8 4 7 6 7 

24 1 3 8 4 5 6 8 2 9 
25 6 5 6 4 5 7 4 6 4 

26 8 4 4 5 5 5 7 5 5 
27 8 4 7 5 6 6 7 3 4 

28 7 6 4 7 8 7 7 7 8 
29 5 6 4 7 7 6 6 5 3 
30 4 7 7 3 6 6 5 7 6 
31 1 2 4 8 6 3 5 4 9 
32 3 5 5 7 5 5 6 8 7 
33 6 7 4 6 7 6 6 5 6 
34 6 6 6 7 6 5 4 4 5 
35 5 4 5 6 7 7 5 6 4 
36 8 6 6 7 7 6 8 7 7 
37 2 4 3 6 5 9 8 7 
38 2 3 5 6 2 7 8 7 2 
39 5 5 7 4 6 6 5 5 8 
40 4 5 6 7 6 4 7 5 4 



41 
42 

43 
44 
45 
46 
47 
48 
49 
50 
51 

52 
53 
54 
55 
56 
57 
58 
59 
60 
61 
62 
63 
64 
65 
66 
67 
68 
69 
70 
71 
72 
73 
74 
75 
76 
77 
78 
79 

7 

7 

7 

Ei 

7 

6 

6 

7 

5 
5 

5 
4 

3 

7 
4 

2 
7 

5 
6 

2 
8 
6 
7 

3 

3 
5 
4 
8 

6 
6 

6 
5 
6 

6 

4 

6 
4 

2 

4 

7 

8 
7 

4 
7 
3 

5 
6 

8 
5 

4 
5 

3 
5 

6 

3 
7 
3 
7 
4 

7 

8 
3 
6 

4 

4 

8 

3 

5 
6 
7 

7 
2 
7 

8 

5 
5 

7 
8 
6 

4 

6 

9 

8 
4 

7 
8 

9 

5 

8 
3 
6 

3 
8 
2 
7 

4 
7 

6 
6 
7 

3 
6 
6 

5 
7 

3 

2 
6 
6 

8 
3 
6 

8 
5 
3 

7 
9 

6 

7 
7 

7 

7 

7 
4 

7 

5 

7 

4 
5 

5 

7 

6 

6 

6 
6 

7 

4 

2 
2 

6 
4 

1 

6 
7 

3 
5 
5 

6 

5 
4 

5 

5 
2 

I. 

7 

7 

5 

7 

4 

8 
1 

6 

4 

7 
6 
8 
7 
4 

6 

5 

7 
7 
7 

6 

6 

3 
I) 

5 
7 

4 

5 
6 
5 
4 

6 
7 

7 
l 

l 

5 
7 

5 
3 

5 

6 

6 

4 
5 
4 

2 
6 

4 
7 

8 
5 
8 
4 
6 
1 

6 

6 
6 

7 
3 
4 

3 
5 

6 

6 

6 
9 

4 

2 
3 
4 

2 
4 

6 
4 

8 
7 

7 

3 
8 
2 
7 
7 

3 
5 
5 

4 
6 

4 
7 
6 
8 
4 

7 

7 

5 
6 
6 

8 

8 
5 
4 
7 

7 

7 

5 
7 

5 

7 

9 
5 

s I' 6 
3 6 
5 I 7 

6 
7 

6 
6 

5 
3 
4 

7 

7 

5 

5 

7 
5 

7 

7 
8 
6 
9 
8 
5 
4 

7 
4 

4 

6 

3 
6 

3 

6 
3 
7 

5 
3 
8 
8 

4 

7 

6 

4 

6 

7 
8 
6 
6 
6 

8 
6 
5 
8 
5 

7 

9 

6 

8 
9 
7 
8 
8 

7 

3 
5 
6 

6 

2 

7 

2 
5 
6 
8 

6 

3 
8 
4 
5 
5 
7 

6 

so 4 4 7 6 6 2 1 4 7 7 
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,JL _, t d_t_ ;_
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l_L L1 : _ [_L l-l, 
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B. Hasil Pe1·hitungan Anava Tekstur 

Kesimpulan: 
Ada beda pengaruh perlakuan yang berbeda terhadap tingkat penenmaan 
konsumen akan tekstur pork nuggets yang dihasilkan. 

C. HasillJji DMRT Tcrhadap Pcrlakuan 

rs
2 /2~8] 

Sy = ---- = 1-- =018 
V r V 85 ' 

dimana: 

s
2

" KT kckeliruan 

r = jumlah ulangan 

db kekeliruan = 672 

C1 °' 0,05 
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Lampiran 13. Data Hasil Analisa Organolcptik .Juiciness Pork Nuggets Cold­
set 

A. Data Pcngamatan .Juiciness 

~~-- -~-~-~-----

---~0 ___ 

1

- :3_1_§~- S1_G 

I 1 7 r 4 
2 4 I 7 

, I 

3 3 I 7 
4 5 I 8 

2 

5 4 
I 

5 I 

6 6 7 

7 3 6 

8 4 7 

9 2 7 

10 3 6 
11 5 7 

12 3 7 
13 4 5 
14 4 7 
15 7 5 
16 7 7 
17 6 8 
18 4 6 
19 7 4 

20 2 4 
21 3 6 
22 2 8 
23 3 4 

24 3 2 
25 3 6 

26 8 5 

27 5 5 

28 8 8 
29 5 7 
30 5 6 
31 2 3 
32 7 6 
33 5 8 
34 6 6 
35 6 7 
36 6 6 
37 8 9 
38 8 3 
39 4 8 

40 3 7 

Perlakuan -~~ 

2G1 j S2§2T._s1_Q3 __ S3G1 I S3G2 [S3G:l_ 
6 ' 5 ~ 3 4 4 5 

5 7 l 7 3 ' 4 8 

S1G3 s 
4 
6 
8 3 3 i 5 5 3 5 

7 6 6 6 5 7 6 

9 6 8 8 2 8 9 
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6 5 
7 4 

3 5 
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6 6 
3 7 
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5 2 
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5 5 
7 5 
7 5 
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3 7 
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5 8 
6 8 
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6 7 7 
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5 6 7 
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6 3 4 
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5 5 5 
3 4 7 
2 5 4 
1 5 6 
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6 2 7 
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8 5 4 
4 6 7 
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7 6 6 
5 5 7 
7 6 8 
6 7 4 
4 7 6 
7 4 6 
5 4 3 
7 6 7 

8 5 
4 5 6 
4 6 5 
7 7 6 



41 
42 
43 
44 
45 
46 
47 
48 

49 
50 
51 
52 
53 
54 

55 
56 
57 
58 
59 
60 
61 
62 
63 
64 

65 
66 
67 
68 
69 
70 
71 
72 
73 
74 
75 
76 

77 

78 

79 
80 
81 
82 

8 
8 
6 
4 

6 
3 
8 
6 

3 
7 
6 
4 

5 

5 
4 

6 

8 
4 

8 

8 
2 
6 
7 
5 
5 
4 

3 
6 
3 
5 
6 

5 
8 
4 
5 

8 

6 
7 
8 
6 
7 

5 
7 
8 
5 
7 
7 
2 
6 

5 
7 
6 
6 
7 
5 
6 
5 

7 
5 
7 
3 
4 

3 
6 

5 
8 
4 

5 
5 
6 
4 

6 
7 
5 

6 
7 
5 
7 
5 

6 
8 
2 
2 

I 

4 
7 
6 
3 
6 
9 
4 

6 
5 
8 
4 
3 
9 
3 

6 
4 

7 
7 
7 
5 
7 
7 
7 

8 
8 
5 
6 
6 
6 
7 

8 
6 
7 
7 

9 
4 

6 
3 

3 
6 
8 
3 

4 
7 

2 
--~~----

505 
5,94 

i 
I 

4 
8 
7 

6 
5 
6 

5 
7 

4 
7 
1 
3 
4 
5 

5 

3 
6 
9 
3 
6 
6 
3 
5 
6 
5 
3 
4 
7 
5 
6 
7 
4 
5 
8 
3 
5 
3 
5 

2 
6 
1 
6 

5 
6 
4 

411 
4,84 

7 

8 
7 

7 
4 
5 

3 
7 

7 
7 

5 
6 
6 
7 
4 

8 

6 
3 
6 
6 
8 
4 
7 

8 

8 
7 

5 
2 
8 
3 
3 
6 
4 
7 
2 
4 
7 

6 

5 
3 
1 
5 

3 

6 
3 

479 
5,64 

I 

! 
I 

4 
7 
7 

4 

4 
4 

2 
3 
4 

7 
7 
3 

5 
3 

5 
1 

6 
2 
6 
2 
7 
8 
4 

2 
7 
6 
7 
4 
7 
7 
4 

5 
7 
6 

5 
4 

7 

5 

3 
6 
5 
7 

4 
6 
6 

I 
I 

------
459 

-~·-'!9_ 

6 
9 

6 
5 
5 
8 
7 

6 
4 
7 

7 
7 

8 
3 
6 

7 

6 
8 
4 

4 
3 
4 
4 

5 
8 
6 
5 
9 
5 
2 

5 
3 
4 
4 

6 
6 
7 

3 

2 
3 

5 
8 
8 
7 
4 
7 

3 
5 
5 

9 
3 
5 
5 
4 

5 

2 
7 
6 
6 
7 
4 
8 
3 
4 

7 

3 
5 
8 
6 
3 
9 
5 
4 
7 

8 
4 

8 
4 

1 
7 

129 

4 
7 
8 
6 
5 

6 
5 

5 
5 
9 

5 
6 
9 
7 

6 

9 
7 

7 

5 
7 
8 
7 

3 
7 
4 

4 

7 
2 

2 
5 

5 

6 

3 
6 
3 
6 
5 

6 3 
7 6 I 3 

~ ~ ! ~ 
-:&-- ~4~3 -~ 4~~1 ~ 
5,20_~~6 



130 

B. Basil Pcrhitungan Anava Juiciness 

~-sQucc~C);u;,,;,, i ss I df I MS F 
!Rows 497,73 84,00 r--5~9~=-~ 2,09 
:Col~um~n_s_______ --- _ _.c7:_c7--",2""5-____,!___:8:.:. . .._oo--__r 9,66 3,41 • 
r~-~----------- -- r-- __ T ____ _ 
~~_ro_r_~~------+_------:-1.903,42 672,00 ~_2_.83 __ ± __ _ 
[T_()tal ·, 2.478,40 764,00 L_ _ ~ 
Keterangan: 
* c menunjukkan perbedaan nyata (ex= 0,05) 

Kcsimpulan: 
Ada beda pengaruh perlakuan yang berbt:da terhadap tingkat pencnmaan 
konsumen akanjuiciness pork nuggets yang dihasilkan. 

C. Hasil lJji DMRT Terhadap Perlakuan 

dimana: 

s2 '~ KT kekeliruan 

r =c jumlah ulangan 

db kckcliruan o= 672. 

ex c= 0,05 



---------
Pe rlakuan 

~-~-" 

S2G1 
------------

S3G1 

Mean 

4,84 
----

5,20 

B 3 ! 4 I 
I ----- --------r----

0,36 I - I I 

5 -r--- -
-1-------

---------·- ---- --------------

o~o-2 t-o39l--=- -~---S1G1 5,22 

_o. 18 1 

·-S2G3 5,40 0,20 0,56.! 
----------- ---~-- . 
S3G2 5,56 0,16 i 0,34 0,36 0, 

--------- --0,07 S2G2 5,64 I 0.24 0,41 
----~--

S3G3 5,66 0,02 ! 0,09 0,26 ------- -----------'-IRI 
0,11 0,18 S1G2 5,74 0,08 i 

---
S1G3 5,94 I 0,20 I 

---------•------
0,28 I 0,31 

Keterangan: 
Notasi yang berbeda menunjukkan pcrbcdaan yang nyata 
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Lampiran 14. Data Hasil Analisa Organolcptik Flavor Pork Nuggets Hot-set 

A. Data Pengamatan Flavor 

------------r--~------------~~----------------------------------~---, 

I Pe1lakuan __J 
·-s-1G1-Tsw2 ' s1G3 s2G1 ' s2G2 1 s2G3 1 s3G1 TS3G2--is3G3 1 

·--------·-------+-----~---- ·---- . - -- ---r--------,-------r-------, 
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79 6 7 3 4 8 4 1 5 2 
80 7 5 5 7 7 6 6 6 5 
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83 5 I 7 4. : 5 4 i 4 5 I 7 6 

,!;§~B~Bi~~~~ BI~i :I~t~I~ -~~ :I~-
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B. Hasil Pcrhitungan Anava Flavor 

I!~:~~V"''~~'I::~r~~~:~~f~~J-1-:;';; n:rvr: 
~L=_~=h~i::~ ,~H_''' -L-=~u--- •--~ 
Keterangan: 
* == menunjukkan perbedaan nyata (a= 0,05) 

K·~simpulan: 
Ada becla pengaruh pcrlakuan yang berbcda tcrhadap tingkat pcncnmaan 
konsumen akan flavor pork nuggets yang dihasilkan. 

C. Hasil tJji DMRT Tcrhadap Perlalman 

,- r--~· 

Is' '2,46 
Sy = I-- =I ·- -- = () 17 

~ r ~ 85 · 

dimana: 

s2 ·~ KT kekeliruan 

r == jumlah ulangan 

db kckcliruan = 672 

CX •= 0,05 

p ----1 rp Rp 
2 I 2,77 0,4~ 

i ____ _:3_ ____ !--- __ 2_~? O,SQ___ ! 
~- _ i _____ 3cQ2 0,51 [ 

5 I 3,09 : 0 53 I 
[~ ~~~=~~= -i -=-~c_1_~-- f- -:-9~5-4 -~= ~ 
i -··-+ ·-[- ---+i~-~-- ~-~:~}--- -: 
t--·--~-----·r·----··-------~---····----------··-·J ____ 9 I 3,26 I 0,55 - ---------.. ---·----·--·-----L---~-~--.- ·-
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Lampiran 15. Data Hasil Analisa Organolcptik Tckstur Pork Nuggets Hot-set 

A. Data Pcngamatan Tckstur 

~1 SlG1 
1 4 
2 6 
3 I 7 
4 6 

- S1G2 S1G3 

5 7 
l 8 
5 4 
4 7 

5 4 5 5 

6 4 5 5 
7 6 4 4 

8 8 7 7 
9 8 7 5 

10 7 7 4 
11 6 I 6 6 
12 7 5 6 
13 8 7 6 
14 2 4 9 
15 8 9 5 
16 l 6 4 
17 5 4 3 
18 7 2 6 
19 8 8 7 
20 6 7 3 
21 4 4 4 
22 6 7 6 
23 5 7 7 
24 6 6 7 
25 7 7 8 
26 6 7 7 
27 6 4 5 
28 6 7 6 
29 5 7 8 
30 7 5 6 
31 5 2 6 
32 9 7 5 
33 5 7 4 
34 7 7 4 
35 7 5 6 
36 5 7 3 
37 5 3 9 
38 7 7 8 
39 6 3 4 
40 5 6 4 
41 7 8 4 

Perlakuan 
S2G1 S2G2 

5 6 

5 7 

8 6 
6 5 
6 4 

6 4 
5 3 
3 6 
6 3 
8 5 
7 3 
7 4 

7 7 
2 5 
5 6 
5 5 
2 5 
3 1 
5 6 
5 4 
6 2 
7 5 
1 7 
7 5 
6 8 
5 6 
7 4 
8 7 
8 6 
7 6 
8 4 
7 8 
5 7 
4 5 
4 8 
8 4 
9 3 
8 6 
6 5 
7 7 
8 6 

S2G3 S3G1 
4 7 
7 7 
4 7 

6 4 

4 5 

4 5 
8 3 
5 4 
5 3 
5 6 
7 7 

5 4 
8 6 
1 8 
6 5 
4 3 
3 4 
1 7 
8 7 
8 2 
2 5 
4 6 
4 8 
4 8 
5 7 
5 6 
8 6 
5 8 
5 4 
6 4 
7 3 
9 6 
6 5 
8 7 
9 4 
6 3 
5 5 
4 3 
6 5 
6 5 
7 4 

83(,02__ 
4 
3 
5 
6 
6 
6 
4 
7 
6 
6 
6 
8 
7 
5 
7 
6 
7 
8 
4 
4 
3 
5 
7 
7 
8 
5 
3 
7 
8 
7 
9 

6 
3 
6 
4 
7 
6 
4 
6 
4 
8 

83;4 
5 
6 
5 
5 
5 
4 

5 
7 

6 
6 

4 
8 
3 
6 
6 
6 
5 
7 
4 
1 
6 
6 
5 
8 
7 
4 
6 
5 
6 

4 
6 
6 
5 
3 
5 
3 
5 
5 
7 
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43 

44 
45 
46 
47 
48 
49 
50 
51 
52 
53 
54 
55 
56 
57 
58 

59 
60 
61 
62 
63 
64 
65 
66 
67 

68 
69 
70 
71 
72 
73 

74 
75 

6 
8 

7 

5 
6 
4 

6 
4 
6 
8 
7 

7 

8 
7 

7 

8 

4 

4 

6 
7 

6 

5 
3 

8 
6 

6 
6 
4 

5 
7 

8 
5 
7 
5 

5 
3 

5 
6 
6 
6 
8 
6 
5 
7 
6 
4 
9 

7 

5 

6 

9 
6 
7 

7 

8 

5 
3 
7 

7 

7 

5 

9 
5 

6 

9 

6 

5 
6 

7 
5 
6 

8 

6 
4 
7 
6 
5 
7 

6 
3 
6 
6 
2 
7 

2 
7 
3 
7 

3 

1 
4 

5 
7 
6 
6 
8 
5 
2 

1 
6 

5 
4 

5 

5 

6 
7 

7 

3 
7 

8 
7 

7 

6 

7 

7 

6 

5 
8 
4 

5 
7 

4 

3 
4 
4 
6 
7 

6 
7 

5 
6 
3 
7 
7 
6 

7 
9 
5 

7 

6 
3 
7 

6 
5 

6 
7 
8 
7 

8 

8 

8 

5 
6 

3 

8 

5 
3 

8 

7 
7 
5 
3 
6 

3 
4 

7 
6 
6 

4 

4 

6 

5 

6 
5 
6 
7 

6 
6 
6 

6 
6 
7 

4 

3 
6 
4 

7 

4 

7 

2 

6 
5 
6 
4 

4 

5 
7 

5 
4 

5 

7 
6 
5 
6 

6 
7 

8 
7 
6 

5 
5 
9 
7 
8 

1 

5 

7 
7 

6 
8 

6 

3 
4 

5 

7 

8 
4 
6 
7 

7 

2 

5 
5 
6 

5 
7 

7 

6 
7 

5 
6 

6 
6 
7 

7 
2 
4 
6 
3 
5 
5 
6 

8 
8 
8 
8 
4 

8 
7 
6 
6 
5 
5 
5 
6 
6 
6 
5 
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4 
9 
4 

6 

6 
8 
6 

5 
4 
7 

5 
7 
3 
7 
9 
7 

3 
6 
7 
6 
7 

3 
4 

7 

7 
4 
5 
2 
5 
4 

5 
6 
6 
5 

76 3 5 4 5 5 4 4 7 7 
77 7 6 5 6 6 5 4 8 7 

78 7 7 9 7 6 4 8 6 5 

79 4 6 3 2 6 9 5 8 7 

80 8 6 6 8 7 5 8 7 6 
81 8 6 2 2 7 7 3 5 6 
82 8 3 8 7 3 7 8 8 3 

83 6 7 ~ 4 1 6 5 4 6 5 6 
84 7 j 6 I 8 ' 6 7 7 I 7 6 8 

=~Ju~}ih __ J=51~--lJ! _§:7L.:a_~ -~ _-_--__ 5_._1_~~-T' ___ -------_;l\-l_-_51~ T ~.%~ ~--~,~-1-_i:;:_aJ?:r_a_t§_L~c9_§l ___ ~~~j _ _?_,~_LL~,z:~- ~~=[ _~_ ... 
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B. Hasil Pcrhitungan Anava Tckstur 

Kesimpulan: 
Ada beda pengamh perlakuan yang berbeda terhadap tingkat penenmaan 
konsumen akan tekstur pork nuggets yang dihasilkan. 

C. Basil Uji DMRT Tcrhadap Pcrlalman 

~-----

Sy 
is: 

V -r 

dirnana: 

li4s 
1--- = 0,17 v 85 

s2 ·~ KT kekeliruan 

r == jumlah ulangan 

db kekeliruan =~ 672 

(£ == 0,05 

~~~ -=~1- 2~+7 ~~J 

~=--:--t- m ~-· l*- =-
1-----------------t--·---------- ~~----·--------

f--. ___ 6 ___ =::j _____ _}, 15 0, 54 --

t=-t _j=-:jf: :::: -
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Perlakuan Mean 2 3 4 5 
1----'----1--- 6 7 8 9 Nota_~ 

__ S2G3 5,31 - a 
__ S1G3 5,41 0,11 - ab 
__ S3G3 5,42 0,01 0,12 - ab 

S2G2 5,55 0,13 0,14 0,25 - abc 
S3G1 5,60 0,05 0,18 0,19 0,29 - abed 
S2G1 5,75 0,15 0,20 0,33 0,34 0,45 - abed 
S3G2 5,94 0,19 0,34 0,39 0,52 0,53 0,64 * - bed 1--· 
S1G2 5,96 0,02 0,21 0,36 0,41 0,54 * 0,55 * 0,66 * - cd 
S1G1 6,09 0,13 0,15 0,34 0,49 0,54 * 0,67 * 0,68 * 0,79 * d 

Kctcrangan: 
Notasi yang bcrbcda menunjukkan perbedaan yang nyata 
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Lampiran 16. Data Hasil Analisa Organoleptik Juiciness Pork Nuggets Hot­
set 

A. Data Pengamatan Juiciness 

No. 
S1G1 S1G2 S1G3 S2G1 

1 4 7 7 4 

2 6 7 8 4 
3 7 6 4 5 
4 5 5 7 7 

5 5 4 5 5 

6 4 5 6 5 
7 4 4 4 6 
8 8 7 7 6 

9 6 5 5 6 
10 3 7 7 8 
11 6 6 6 6 
12 6 3 5 6 
13 8 7 7 5 
14 2 4 9 2 
15 7 7 5 4 
16 6 6 5 5 
17 7 4 5 3 
18 7 2 6 3 
19 8 8 7 5 
20 7 6 5 6 
21 8 6 5 6 
22 6 7 6 5 
23 4 6 7 2 
24 4 6 9 4 
25 7 7 8 6 
26 6 7 6 6 
27 6 3 1 7 
28 4 8 6 8 
29 6 7 6 8 
30 6 6 7 8 
31 2 5 4 9 
32 7 6 4 7 
33 5 7 4 5 
34 7 6 5 7 
35 5 4 3 4 
36 6 8 5 9 
37 7 6 4 6 
38 8 6 8 8 
39 5 4 3 5 
40 3 3 1 7 

Peri an aku 

2G2 
3 

s 

6 
7 

5 
4 

5 
3 
3 
3 

6 
5 
3 
4 
5 
4 
5 
6 

7 
4 

4 

4 

4 
5 
8 
6 

6 
7 
6 
6 

7 
9 
5 
6 

6 

3 
7 
6 
3 
5 

- S2G3 
3 
5 
4 
5 
6 
5 
8 
7 
7 
5 
7 
7 
5 
1 
7 
4 
5 
1 

8 
8 
6 
3 
3 
3 
5 
5 
8 
5 
7 
7 
6 
9 
7 
8 
8 
6 
9 
6 
4 
6 

S3G1 S3G2 S3G3 

6 7 6 
7 3 7 
5 7 4 
4 6 6 
4 5 4 

5 6 4 
6 6 4 

6 5 5 

5 4 6 
6 4 7 
7 6 6 
2 5 5 
8 7 9 
8 5 3 
6 5 5 
5 4 6 
5 5 4 
7 8 6 
8 5 7 
2 4 5 
4 7 7 
5 5 6 
7 7 5 
6 6 8 
7 8 8 
6 5 6 
5 4 2 
9 5 4 
4 9 8 
6 7 6 
3 8 1 
6 8 7 
5 3 6 
6 6 5 
3 3 7 
3 7 2 
5 7 8 
3 4 4 
5 4 3 
4 8 4 
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41 7 8 4 8 7 7 4 8 4 

42 6 5 5 6 8 6 6 5 6 

43 6 5 3 4 9 7 7 8 8 

44 4 5 7 5 6 5 6 6 7 

45 5 6 8 7 7 6 5 5 4 

46 7 7 7 7 7 7 7 7 6 

47 4 5 4 3 3 6 7 4 8 

48 7 7 7 7 6 6 8 6 6 

49 7 7 6 5 5 7 6 7 7 

50 6 4 3 5 5 4 7 5 5 

51 7 5 7 7 6 4 3 6 7 

52 7 6 7 7 6 6 5 7 5 

53 8 3 2 1 6 9 6 1 7 

54 9 8 6 8 6 6 4 7 3 

55 6 7 5 8 7 6 6 8 8 

56 7 5 2 6 8 4 3 9 

57 6 6 8 7 6 4 7 6 5 

58 9 4 2 1 7 5 6 3 8 

59 5 6 6 5 4 4 5 5 6 

60 5 7 4 4 7 6 6 6 6 

61 7 7 6 6 3 3 7 8 7 

62 5 6 4 4 6 6 6 6 7 
63 5 5 1 3 5 3 8 3 
64 4 4 5 4 3 2 4 4 5 
65 7 8 5 5 8 8 6 7 9 
66 6 7 5 5 6 7 6 7 6 
67 6 7 6 7 6 4 8 7 4 
68 6 5 4 7 4 4 3 5 5 
69 4 9 8 7 3 1 5 6 2 
70 4 3 4 5 4 3 5 4 5 
71 8 7 7 6 2 4 3 5 
72 7 9 5 4 3 8 1 2 6 
73 5 6 6 7 7 5 5 6 6 
74 7 7 3 8 5 6 5 5 6 
75 5 6 4 6 6 5 6 5 5 
76 3 5 4 4 6 4 5 7 7 
77 6 6 4 6 5 7 4 7 6 
78 8 6 4 6 6 3 6 7 5 
79 5 4 1 4 3 6 2 9 7 
80 7 7 7 8 7 6 8 7 6 
81 8 5 9 6 6 4 7 8 7 
82 8 3 8 7 3 7 8 8 3 
83 6 6 6 4 4 5 4 5 6 
84 7 7 8 6 6 7 6 7 8 
85 6 5 4 6 6 4 4 4 5 

Jumlah 506 494 459 480 451 464 453 495 478 
ata-rata 5,95 5,81 5,40 5,65 _5,31 5,46 5,33 5,82 5,62 
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B. Hasil Pcrhitungan Anava Juiciness 

Source of Variation ss df MS F P-va/ue F crit 

Rows 488,16 84,00 5,81 2,28 0,00 1,29 
Columns 37,53 8,00 4,69 1,84 0,07 1,95 
Error 1.712,69 672,00 2,55 
Total 2.238,38 764,00 

Kesimpulan: 
Tidak ada beda pengaruh perlakuan yang berbcda terhadap tingkat penerimaan 
konsumen akanjuiciness pork nuggets yang dihasilkan. 


