BAB IX

KESIMPULAN

Berdasarkan analisa faktor teknis dan faktor

ekonomi,

unit

pengolahan usaha cookies pisang “Boostkies” yang direncanakan layak

didirikan dan dioperasikan, dengan uraian sebagai berikut:

Bentuk perusahaan
Lokasi
Lama operasi
Kapasitas bahan baku
Jumlah tenaga kerja
Total Capital Investment (TCI)
Fixed Capital Investment (FCI)
Work Capital Investment (WCI) :
Total Production Cost (TPC)
Manufacturing Cost (MC)
General Expense (GE)
Selling Cost (SC)
Laba kotor/tahun
Laba bersih/tahun
MARR
Rate of Return (ROR)

- Sebelum pajak

- Setelah pajak
Pay Out Time (POT)

- Sebelum pajak

- Setelah pajak
Break Even Point (BEP)

: Swasta Perorangan

: Jalan Ngagel Rejo Kidul 58
: 8 (delapan) jam/hari

: 10 kg/hari

. 3 (tiga) orang

: Rp 25.234.890,-

: Rp 13.938.865,-

Rp 11.296.025,-

: Rp 351.187.158,-
: Rp 330.115.928,-
- Rp 21.071.229,-

: Rp 594.000.000,-
: Rp 242.812.842,-
: Rp 239.842.842,-
1 15,58%

1 962,21%
1 950,44%

: 1,24 bulan
11,26 bulan
1 41,06%
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