13.1.

BAB XIII
KESIMPULAN DAN SARAN

Kesimpulan

1.

PT. Citra Nutrindo Langgeng merupakan badan usaha yang
bergerak dalam bidang pengolahan margarin dan shortening.
Industri ini memilih lokasi yang strategis dengan fasilitas yang
baik yaitu di kompleks industri SIER. Tata letak pabrik dari PT.
Citra Nutrindo Langgeng adalah product layout karena produk
yang diproduksi hanya dua jenis dalam jumlah yang banyak.
Struktur organisasi yang digunakan yaitu struktur garis dan staf
dimana manajer dengan kedudukan paling tinggi akan
mengambil keputusan dan membagi tugas untuk karyawannya.
Jabatan tertinggi dipegang oleh seorang HR Director.

Bahan baku, bahan pembantu dan bahan tambahan memiliki
mutu yang baik dan dikontrol setiap kali datang.

Proses pengolahan margarin dan shortening di PT. Citra
Nutrindo Langgeng menggunakan sistem continue process
dimana mulai dari bahan baku hingga produk jadi dilakukan
terus menerus tanpa berhenti, selain itu seluruh proses baik
pengolahan maupun pembersihan dilakukan secara tertutup
(close process) sehingga dapat mengurangi terjadinya
kontaminasi serta mutu lebih mudah dikendalikan. Proses
produksi dilakukan mulai dari suplai bahan baku, pencampuran
dengan bahan tambahan, pasteurisasi, pendinginan, pencacahan
hingga lembut hingga pengemasan, penyimpanan dan

penggudangan serta distribusi.
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6. Kemasan yang digunakan dipastikan aman dan sesuai untuk
margarin dan shortening. Terdapat berbagai kemasan yaitu
plastik dan box, pail, tub, dan kemasan sachet yang di seal dan
diberi label serta tanggal kadaluwarsa sesuai permintaan
pembeli. Penyimpanan dalam gudang juga dikondisikan agar
produk tidak mengalami kerusakan dini.

7. PT. Citra Nutrindo Langgeng juga memperhatikan mutu secara
menyeluruh, sejak penerimaan bahan baku, proses produksi,
dan produk akhir sebelum didistribusikan  dengan
memperhatikan sanitasi, peralatan, ruang pengolahan, dan
higienitas. PT. Citra Nutrindo Langgeng menerapkan SMK3
dan 5R dalam tiap prosesnya sehingga mampu memperoleh
sertifikasi seperti LPPOM MUI, ISO 22000, ISO 9001:2015
sebagai upaya pencapaian mutu dan kualitas yang baik.

8. Sanitasi meliputi pembersihan lantai, ruangan, pintu, jendela,
seluruh tempat yang kontak dengan produk, dan pekerja. Setiap
mesin dan peralatan ditangani dengan baik dan dibersihkan
secara berkala sehingga proses produksi dapat berjalan dengan
lancar. Dengan adanya pembersihan, limbah-limbah sisa lemak
dari produksi akan di reject dan dapat digunakan lagi seperti
diolah kembali menjadi RBDPO sedangkan limbah air akan
dibuang ke saluran yang disediakan oleh SIER yang nantinya
akan diolah kembali oleh pihak SIER.

9. Limbah yang ada di PT. Citra Nutrindo Langgeng akan
diberikan ke pihak ketiga untuk diolah dan dipastikan seluruh
limbah tidak mencemari lingkungan sekitar serta produk itu
sendiri. Limbah dari industri ini antara lain limbah cair, padat,

dan limbah B3. Sumber daya pada PT. Citra Nutrindo
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Langgeng antara lain sumber daya manusia, listrik meliputi
steam, dan air.

13.2.  Saran
Sanitasi dari produk dan pekerja lebih ditingkatkan lagi agar
kualitas produk selalu bagus dan terjaga seperti misalnya pembersihan
pakaian produksi dan sepatu produksi secara berkala. Pengecekan mesin
juga harus dilakukan secara berkala agar kebocoran dan kerusakan tidak
sering terjadi, dilakukan pembenahan apabila waktu memungkinkan
sehingga tidak merusak alat serta produk. Apabila banyak mesin yang
rusak, akan semakin banyak produk yang terbuang dan menjadi tidak
efisien karena memakan waktu dan biaya bahan baku. Hal penting lain yang
perlu diperhatikan yaitu keselamatan pekerja yaitu dalam hal sepatu,
menggunakan sepatu yang aman (safety shoes) agar pekerja terhindar dari
bahaya bahan panas, tajam ataupun terhindar dari terpeleset karena lantai
yang licin. Adanya safety shoes dapat memudahkan pekerja sehingga tidak
akan terjadi kecelakaan. Pencatatan data secara detail juga diperlukan untuk
kelangsungan jalannya produksi. Dengan adanya data yang detail dan
tercatat dengan rapi, kesalahan dari perhitungan produksi, kapasitas serta
suhu dan tekanan hingga pengambilan bahan baku tidak akan mengalami
kesalahan dikarenakan data sudah tercatat dengan baik dan rapi. Data yang
tercatat dengan baik akan memudahkan serta mempercepat proses sehingga

proses menjadi lebih efisien dan efektif.
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