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Lampiran 1. Contoh Kuesioner

KUESIONER
Produk - Bakso sap1
Metode s Up kesukaan
Penguyian skenampakan/piecimess/kekenvalan

Di hadapan saudara disajikan 2 set bakso dengan masing-masimg 6 macam
sampel bakso sapil. Saudara diminta untuk memberikan paris pada koiom yang
disediakan untuk setiap parameter berdasarkan atas kesukaan saudara terhadap
sampel. Skala nilai 1-9 menunjukkan parameter dan vang amat sangat tidak
disukai sampai amat sangat disukai.

Xeskripsi pengujian:
Kenampakan  : Tingkat kehalusan permukaan bakso

Juiciness : Banyaknya air yang Keluar ketika bakso dikunyah
Kekenyalan : Tingkat kekenyalan saat bakso digigit
Contoh;
I 2 3 A 5 O 7 8 9
amat sangat amat sangat
tidak suka suka
N D | ﬁ T o | | |
1 2 3 4 5 6 7 8 9
amat sangat amat sangat
tduk suka stka

Berarti bakso pada sampel 302 Ichih disukai daripada bakso pada sampel 136

Keterangan: Panehs dimmta meminum air mineral yang telah disediakan setelah
menguji  setiap sampel dan sebelum menguji sampel berikutnya, untuk
menghtlangkan rasa sampel schelumnya,



KUESIONER

Nama
Tanggal e
Produk : Bakso sapi
Metode - Up kesukaan
Pengujtan s kenampakanuicinessikekenyalan *)
*) coret vang udak perlu
IV B o | | |
3 i | 2 3 ! 5 )
amat sangat
tidak suka
|
lor4 | T o IR T R
E ; i 2 3 4 5 'f
amat sangat
tidak suka
[P OO [ [N O
Nl ! 2 3 4 S 6
amiut sangat
tidak suka
e | | | |
VS I R AU I D b
e 1 2 3 1 5 6
amat sangat
tidak suka
D . |
el U I RUURUU AR
Rl 2 3 1 5 o
amal sangal
ridak suka
P
PO T ISV [SOS P RSSO RN B
Lo | 2 3 4 5 0

amat sangat
tidak suka

Komentar:

o

~1
h

amat sanga!
suka

amat sangatl
suka

0
amat sangal
suka

4
amat sangat
suka

amat sangat
suka

amat sangat
suka




Lampiran 2, Data Ilasil Analisa untuk Bahan Baku Daging Sapi
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Parameter

“Kadar Air (%)
Kadar Protem {%o)
Kadar Lemak (%)

WHC

Ulangan |
7382
21,34
3,02

4,04

Ulangan I

7378

21,72
291
4,01

Ulangan [Tl
7346

22,57
3,15

4,16

Rata-Rata
7369

21,88
3,03
4,07




Lampiran 3. Data Hasil Analisa Kadar Air Bakso Sapi

A, Data Pengamatan Kadar Air

77

| Jenis i Konsentrasi Ulangan 1
| : wangan Rata- |
| Garam (%) 1 i m | Jumlah | Jumlah
b Rata
| FKoslat
0 77,13 76,85 76.70 7689 i 23068
0,1 7791 | 7781 | 7747 7773 1 233,19
|
‘ 0.2 78.63 79,45 78,49 78,86 236,57
‘ Srrp ' 1.421,15
| ! 0,3 79,22 79,85 78,98 79,35 238,05
0.4 8015 | 7980 | 7987 79,94 239,82
0.5 81,62 | 8029 | 8093 80,95 242 84
| 0 7713 | 7685 t 76.70 76,89 230,68
§ 0.1 77,01 | 7770 | 7747 | 7739 232,18
‘ | | |
0.2 77,73 | 78,00 ‘ 7765 | 7709 | 23338
TSPP ; I i 1.407.36
03 800 7870 | 7845 1 7840 23521 )
| 0.4 1860 1 79.03 ‘ 7887 | 1885 236.56 ‘
| 05 8037 | 7943 | 7955 | 7978 230,35 J‘
l i
B. Hasil Perhitungan ANOVA Kadar Air
] | . . F tabel
Sumber Variasi ' dk | JK JKT [ hit. aoc
} (a=5%)
Rata-rata U] 2222332 5‘r
|
Jenis garam fosfat I 5,28 5,28 3737* 4726
l Konsentrasi garam fosfat | 10 49,0538 4 90538 34,72% 2,26
l
Galat 24 33906 | 0,141275
Jumlah 36 | 2222929717

Keterangan : * menunjukkan perbedaan nyata (¢=5%)

Kesimpulan -
Ada beda pengaruh jenis garam fosfat terhadap kadar air bakso sapi

vang dihasilkan,

Ada beda pengaruh konsentrasi garam fosfat terhadap kadar air bakso

vang dihasilkan.




Contoh perhitungan pembuatan tabel ANOVA (u=5%)

78

% y? - (TT03)0 4 (76,857 1 ... (79,55 = 2222929717
FK _ (1_421.15ﬂr L407.36)° 555335945
36
. ) -2 . W2
Gy (1ARLEY L QA0 222292 9717 5282338889
320 () 47 2 b 2
3 18
9 2, 719 152 2 , '
K orspp - (230687 ; (23933 _ ,(.,,1,14\)'78730) ~ 16,4926
JK Garam Fosfat = 325612 + 164926 - 490538
Ly = 222292 9717 - 222235245 5282338889 49,0538
3,3906
C. Hasil Uji DMRT (Duncan’s Multiple Range Test) pada 0=5%
Sy — VIKTG/r = V0,141275/3 =~ 0217
Bakso sapi dengan penambahan STPP
Perlak un rata 3 3 4 s 6 Notasi
S L 768 + 11 o a
S| L 7773 1 084 b
S 7886 | 133 197 o
SE 049 | 162 | 246 ed
Se ) 0,59 | 1,08 | 221 | 305 d
S5 )95 | 101 | 160 209 | 322 | 406 | ¢
S | 292 | 307 | 3,15 | 322 | 328 -
~p < Sy 0,6336 | 06662 | 0,6836 | 06987 | 07118 | ,
, Sy 0217 |

* Notasi vang terdirt dari huruf yang berbeda menyatakan perbedaan yang nyata

(P>0,05)



Bakso sapi dengan penambahan TSPP

Rata-

79

Perlakcuan rata 5 3 1 z 1 Notasi *
Ty 76,89 P
Y ____77_7,39 0,50 B pq
T, 77,79 | 040 | 090 | qr
T, 7840 | 061 | 1ol | 151 ] rs
T, 78,85 | 045 | 106 | 146 | 196 | s
Ty 7978 0,93 1,38 1,99 239 2,89 t
%292 [307 | 315 | 322 | 328 |

Ip x Sy 0,6336 | 0,6662 | 06836 | 0,6987 | 07118
Sy B 0 WA _

* Notast vang terdin dan hurut’ yeng berbeda menvatakan perbedaan yang nyata

(P=0,05)
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Lampiran 4, Data Hasil Analisa WHC (Water Holding Capacity) Bakso Sapi

A. Data Pengamatan WHC

- - T
(l]:;:i'“ Konsentrast |- - Ulangan T Rata- fumlah Jumlah
T (%) | I i Rata | "™ Jumia
Fosfat
0 7.67 7.46 7.76 7,63 22,89
0.1 7.71 7.81 .02 7.85 23,54
02 870 | 779 | 837 8,29 24,86
STTP 165,66
0,3 8,84 8,33 9,15 8,77 26,32
0.4 10,75 | 9,38 11,14 10,42 3127
0.5 1,25 | 1242 | 13,11 12,26 36,78 |
0 7,67 7,46 7.76 7.63 22,89
0,1 7,31 7,44 8,23 7,66 22,98
0,2 8,03 7,90 8,37 8,10 2430
TSPP 154,68
0,3 8.53 8.12 9,57 8,74 26,22
0.4 9,21 8,73 994 9,29 27 88
g 05 1101 9,40 10,00 10,14 3041
L L o [ .

B. Llasil Perhitungan ANOVA WHC(C

, I . 1 . . F tabel |
(Sumberiariast k] JR O IRT | TR esse)
Rata-rata 1| 28504921 |
Jents Garam Fosfat I 33489 33489 98174* 4726 1
Konsentrasi Garam Fosfat 10 63,3258 | 633258 | 18,5641* 226 :
Galat 24 8,1868 | 034112 |
BT S v [T v T i SR IS J
Keterangan - * menunjukkan perbedaan nyata (u=3%)
Kesimpulan :
- Ada beda pengaruh jenis garam fosfat terhadap WHC bakso sapt yang
dibasiikan.

- Ada beda pengaruh konsentrasi garam fosfat terhadap WHC bakso
yang dihasilkan.



i
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C. Hasil Uji DMRT (Duncan’s Mulitiple Range Test) pada a=5%

&l

Sy NIKTG/r V03411273 - 03372
Bakso sapt dengan penambahan STPP
Pertakuan : Rrj:i_ Ty 7 - E - P 6 Nolasi * |
So | 763 a
S8 022 T ab
S, 829 044 | 0,606 i ab
Sy | 877 | 048 | 092 | 114 b
S, 1042 | 165 | 213 | 257 | 279 R
S [ 1226 | 181 | 346 | 394 | 438 | 460 | d
I, 292 | 307 | 315 | 322 | 328 T
p x Sy 09846 | 1,0352 [ 10622 {10858 [ 11060 [
Sy 03372

* Notasi yang terdiri dari huruf yang berbeda menyatakan perbedaan yang nyata

(P=0,05)

Bakso sapi dengan penambahan TSPP

S S
Perlakuan | %2:2_ Bl N 5 s e g Notasi * |
T n T 7es L e
oo 766 003 | P
T 810 | 044 | 047 | B ,,L Pq.
T 874 | 064 | 108 | 1.0t | __qr
[_., o ,T‘+,__ i 49’%&9;f _ 0:.‘§§ f_.,,,,].:..ll?,,,._ 71’937 1:@9__ - ] rs
Ts 10,14 0,85 1,40 | 204 | 248 | 251 s
I - 292 0 307 | 305§ 322 | 328
sy 10,9846 | 1,0352 | 1,0622 | 1,0858 | 1,1060
| Sy R 03372 -

* Notast yang terdiri dari huruf yang berbeda menyatakan perbedaan yang nyata

(P>0.05)




Lampiran 5. Data Hasil Analisa Juiciness Bakso Sapi

A, Data Pengamatan Juiciness

| Jemis | ool Ulngan .
| Garam | onsentras R Jumlah | Sumlah
Fosfat (%) 1 H il ata
0 50,00 | 52.00 | 56,00 52,67 22.89
! 0.1 56,00 | 56,00 | 57.14 56,38 23,54
| 0.2 S800 | S714 | $7.14 | $742 24 86
STTP | 165,66
0,3 59,00 56,00 58.00 57,67 26,32
I 0.4 60,00 | 64,70 | 62,00 62,23 31,27
| 0,5 70,00 | 68,00 | 7143 69,81 36,78
)l 0 50,00 | 5200 | 5600 | 5367 22,89 |
0,1 66,00 | 70,00 | 6531 67,10 22,08
! 0,2 68,00 68,63 69,39 68,67 2430
TSPP 154,68
0.3 7143 | 72,00 | 70,00 71,14 26,22
0.4 70,00 | 72,00 | 7000 70,67 27.88
05 | 72,00 | 72,00 | 7347 72,49 30,41
B. Hasit Perhitungan ANOVA Juiciness
T
! Sumber Variasi | dk JK JKT | Fhie, | Ftabed
i | (a=5 A'l;
| Rata-rata DT 1439924213 |
i Jenis Garam l'osfat | 3541,9584 | 341,9584 | 10],068* 426 ‘
J Konsentrasi Garam Fosfat 10 1.3399787 | 1339979 | 3998* 226!
‘ Galat 24 80,4462 33519
; Jumlah l

36 ’ 145.954,8046

Keterangan : * menunjukkan perbedaan nyata (a=5%

Kesimpulan :

s

- Ada beda pengaruh jenis garam fosfat terhadap juiciness bakso sapi

vang dihasilkan.

- Ada beda pengaruh konsentrasi garam foslat terhadap juiciness bakso

vang dihasilkan.




C. Hasil Uji DMRT (Dunican’s Multiple Range Test) pada a=5%

Sy = VIKTG/r = v3,3519249/3 = 1,057
Bakso sapi dengan penambahan STPP
Perlakuan rii:i- - 27| T 5,,,, 5 e Notasi *
S() 52,67 d
S 108638 |37y oy 4o b
S 5743 L 1ps y476 | | b
S; L 5767 | 024 | 129 | 500 v
Sy 6223 | 456 | 480 | 585 | 956 I
~Ss 69,81 758 1214 [ 1238 [ 1343 [ 1714 ] d
T, - 292 | 307 | 3,15 | 322 | 328
p xSy 3.0864 | 3,2450 | 3,3296 | 34035 | 34670 |

* Notasi vang terdirt dant huruf yung berbeda menyatakan perbedaan yang nyata

(P0.05)

Bakso sapt dengan penambahan TSPP

_ Rata- P % -
B T S - S S S e B B O Rl
Ty 52,67 -, D
(AT TV B o
To | 6B ST L1600 oar
T 70,67 /4 200 | 357 | 18,00 L s
Ty | 71144047 | 247 1404 | 1847 rs
T 72,49 1 135 | 182 38240 539 | 1982 | s
oty 292 1307 | 313 322 328
xSy 30864 324503529 | 34035 34670 T
Sy - Les7

* Notasi yang terdin dart huruf yang berbeda menyatakan perbedaan yang nyata

(P>0,05)
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Lampiran 6. Data Hasil Analisa TPA (Texture Profile Analysis) Hardness

Bakso Sapi

A. Data Pengamatan TPA Hardness

i .
- (:chn.ls Konsentrasi |— -~~~ Ulangan Rata- Jumlah Jumlah
raram (%) 1 I i Ruta
Fosfat | ___ " AR SRS N R U
0 2327 | 2975 | 4082 31,28 93,84
0,1 37,00 L 3700 | 46,16 40,03 120,16
0,2 33,19 | 33,19 | 3548 33,95 101,86
STTP 664 50
0,3 44 .63 37,77 36,63 39.68 119,05
0,4 40,05 | 32,04 | 3281 34,97 104,90
0,5 41,58 | 3929 | 4382 41,56 124,69
0 2327 | 2975 | 4082 31,28 93,84
ol 17,93 35,57 51,50 35,00 105,00
0,2 4044 2747 67,14 4502 135,05
TSPP 705,06
0,3 43.87 | 4349 | 68,28 51,88 155,64
0.4 31,66 28,61 32.81 31,03 93,08
05 3433 | 4387 | 4425 40,82 i 122,45
B. Hasil Perhitungan ANOVA Hardness
Sumber Variasi dk JK | JKT I* hit. ¥ talzcl ;
[ (e=5%)
Rata-rata 1 [52102,6276 f
Jenis Garam Fosfat | 45,6970 45,6976 1 04728* 426 '
Konsentrasi Garam Fosfat 10 | 1283,50347 1 128,350347 | 1,32807* 2,26 !
Galat 24 231946193 | 9664425 |
Jumlah 36 5575129061 ]

Keterangan © * tidak menunjukkan perbedaan nyata (a=5%)

Kesimpulan

- Tidak ada beda pengaruh jenis garam fosfat (erhadap hardness bakso
sapt yang dihasilkan.
- ldak ada beda pengaruh konsentrasi garam fosfat terhadap hardness
bakso yang dihasilkan.




Lampiran 7. Data Hasil Analisa TPA (Texture Profile Analysis) Elastisitas

Bakso Sapi

A. Data Pengamatan TPA Elastisitas

(;c:{]S Konsentrasi (Ulamgan Rata- Jumlah | Jumlsh ],
A ("o} I It H] Ruatn i nmiah -
LU0 T R S SR R SR AR 1o
0 50,18 | 4636 | 58.63 51,72 155,17 l
01 5339 | 5299 | 6207 56,15 168 45
0,2 5961 | 63,80 | 6604 | 63,15 189,45 j
STTP t.114.76
0,3 69,64 64,29 64,52 00,15 198 45
0,4 6508 | 6774 | 69.55 67,46 202,37
0,5 5525 73.68 71,93 66,96 200,87
0 50,13 46,36 58,03 51,72 155,17
0,1 58,06 | 6047 | 6333 | 6062 181,86
0,2 66,10 50,57 61,12 59,26 177,79
TSPP 1.107.09
0,3 61,20 6225 65,41 62,95 188,86
0.4 oY 21 01,01 6277 6433 192,99
05 70,90 68,33 71,19 70,14 210,42
B. Hasil Perhitungan ANOVA Elastisitas
Sumber Variasi dk JK JKT Fhi, | rabel |
o , L (@=5%)
Rata-rata | 1371282017
Jenis Garamy Fostat I 1.63417 1634170 1 0,0596* 420
Konsentrasi Garam Fosfat | 10 1196470428 1 119,647043 1 43619* 226
Galat 24 6583231998 | 27.4301333
Jumlah | 36 | 1389846895 o |

Keterangan : * menunjukkan perbedaan nyata (a=5%)

Kesimpulan :

Ada beda pengaruh jenis garam fosfat terhadap elastisitas bakso sapi

‘yang dihasilkan.

Ada beda pengaruh konsentrasi garam fosfat terhadap elastisitas bakso
yang dihasilkan.



C. Hasil Uji DMRT (Duncan’s Multiple Range Test) pada 0=5%
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Sy = VIKTG/r = 17430173 = 13,0238
Bakso sapi dengan penambahan STPP
Rata- )
PUI‘]Hkll'dll rata 2 - -'"ii* I ’5* - 5 *6" — Notasi ®
S() 51 77 i
S 56,15 ] 443 . _..ab
S, S 6315 1 700 | 1143 be
S eeds | 300 | 1000 | 1443 | ) c
Ss . 669 | 081 | 381 | 1081 | 1524 _c
Se 1 6746 | 050 | 131 | 431 | 1131 | 1574 ¢
I, 292 0307 1315 | 322 | 328
xSy [s 8295 | 92831 | 9,5250 | 9,7366 | 99181 |
Sy i o 30238

* Notast yang terdint dari huruf’ yang berbeda menyatakan perbedaan y..mg ny ata

(P0,05)

Bakso sap1 dengan penambahan TSPP

|
Perlakuan R;gg- I T R S Z s TG “ Notasi *
L sim T e
b 592 754 . pg
T, 16062 | 136 | 89 par
T, L6295 | 233 | 369 | 123 B 1 qr
T 16433 138 U371 [S07 11261 0 oqr
T 7044 | 581 | 719 | 957 1088 | 1842 | ¢
LI 292 | 307 | 315 § 322 | 328 |
=Sy 18,8295 | 9.2831 | 9,5250 | 9,7366 | 99181
Sy 3,0238

* Notast yanyg terdini dan huruf yang berbeda. menyatakan perbedaan yang nyata

(P>0.03)
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Lampiran § Data Hasil Organcleptik Kenampakan Bakso Sapi dengan
Penambahan STTP ‘

A. Data Hasil Organoleptik Kenampakan

T

No | - o . _Perlakuan e
so | s §2 53 S4 S5
1 ) 7.0 06,0 0.5 6.0 7.0 7.5
2 5.3 44| 50 73 Fr 5.0
3 14 o0 |87 S0 5.4 T
T I T A R 47 A
5 6.9 74 6.6 7.8 72 7.5
6 | s 3.0 | 61 50 | 81 7.1
7 5.0 54 51 6,2 5.5 6,0
8 46 74 6.9 55 6,4 6,6
) 26 53 1,6 7.4 6,2 8.5
10 6.6 7.8 62 8.1 7.4 8,2
o 34 ) 4d 45 6,4 54 f 65
12 74 | 54 74 8.5 6.3 8.5
13 36 4.5 6,5 45 7.9 6.4
14 | 35 4.4 34 7.6 6.4 7.7
15 63 46 69 S8 3.6 77
Cle 63 |43 3 | as 35 54
17T o0 T 500 30 3.0 40 1100
Is 7.0 8,0 7.0 5.0 8,1 6,0
19 5.0 2,0 40 2,0 2,0 4,0
20 3.6 6.3 5.2 4.9 5.4 36
2 24 5.6 7,4 3,4 34 6.5
2 3s | s3 a0 | s | so 7S
23 8.0 7.0 5,0 6.0 6,0 8.0
R R 50|50 150 50 ]
23 42 5.1 7.2 6.5 75
26 | 26 | 68 6.5 29 6.5
27 5.3 2.4 6,4 4,5 5.6
28 50 7.0 24 3.9 5.7
29 38 1 30 2,0 6, 6,6
30 5.6 5 5.4 6.2
31 58 6.8 58
32 1 10 6.9 8.3
33 55 7.1 7.9
34 1 73 8 ) 1.8 . TS
35 2.6 5.4 G 75 ) 75
L3360 | 4 |45 T as | as | 6a 14
7 0 30 4 | a5 lss L0 9.0
38 1.3 56 BEE 63 5.6 7.6
39 5.6 5.6 3.5 7.5 3.5 8.0
30 50 68 32 | a6 %9 8.5
A 70 72 73 8.0 65 68
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299 E 792 2659

67IT

Keterangan : * menunjukkan perbedaan nyata (0=-3%)

Kesimpulan

kenampakan bakso yang dihasilkan.

Sy = vJKTG/r = v23180809/50 =

0,2153

a2 ] es ] as Joas [ as | oss [ 61
43 5.0 5.0 5.8 5.2 50 & 58
44 6.3 43 3.8 1.8 68 | 70
o 63 43 38 L 4% 55 | 64
46 160 L 30 40 50 1 40 ) 10
AT 50 30 1 64 L 61 1 63 | 82
LA 72 6.5 6.5 5.6 5.4 5.3
30 L322 | 32 120 [ a2 [ s1
5,, Moo o8 |83 45 [ S50 |72 ) 18
| Jumlah | 2524 2663 259.6 2867 292.5 336
(Rata-rata| 5,048 5,326 5092 | 5,734 5,850 6872 |
B. Hasil Perhitungan ANOVA Organoleptik Kenampakan
Sumber Variasi dk JK JKT I¥ hit, F ‘“E“'
((I=5 /o)
Perlakuan 5 110,750167 | 221500334 ) 956 * 225
Gafat 294 l 681515800 | 23180809
i
Jumlah l

Ada beda pengarah konsentrasi STPP terhadap organoleptik

C. Hasil Uji DMRT (Duncan’'s Multiple Range Test) pada a=53%

£ Perlakuan Rri:i— S R —271 5 e ' Notasi *
S, 5,048 Lo
le 5192 V044 1 [ ab
\ S 1 5326 0134 702787 { i abc
o Ss 5734 | 040810542 06867 | Be
! Sy 5850 | 0,116 | 0,524 ©°0,658 ¥ 0,802 1 e
| . 6.872 | 1022 | 1.138 1,546 | 1,680 71,8241 d
2,77 2.92 3,02 3,09 315 |
10,3964 ] 06287 | 0.6503 | 06653 {06783 |
02153

* Notasi yang terdiri dan huruf yang berbeda menyatakan perbedaan yang nyata
(P=>0,05)




Lampiran 9. Data Hasil Organoleptik Kckenyalan

Penambahan STPP

A. Data Hasil Organoleptik Kekenyalan

89

Bakso Sapi dengan

Perlakuan

s2

s3]

1.7

A3 65 | 36 1 66

83 | 73 |11 7,5
7.4 7,0 8,0 64
7.3 L3 ] 80 04

8.0
[X¢

7.0
0.3

5.9

8.5 7.2
73 7.6
6,3 39

(=]

3.0

o

e

60

150

SR N TR N XU B XU N O i EX 60
[ 20 53 | 33 4.8 5.2 4.6 5.3
2] 25 | 36 3,5 7.5 65 85
2 20 20 4S5 p 300 | 46 50
23 4.0 4.0 6.0 5.0 5.0 5.0
BT X D 7.6 is
25 2.3 4.4 5,0 8.5 0,7 7.8
2 LI\ o25 L 73 0 15 ] 33 | 44
27 3.3 6.5 32 54 7.3 52 j
28 8.0

8.1




A - - XU I 5
43 1 12 76 | 15
4“1 a6 48 | sl j
45 132 75 |12
46 24 21 Lsi
47 22 48 | 56
a8 67 7.5 15
R 2 |12 s 1 ss [ 8o
50 | 56 se 1 oso | eo | 70 | 68
Jumiah | 2341 1 2366 | 2684 | 30139 ! 3128 | 3196
[Ratarata’l 4682 4732 | 5368 | 60278 | 6256 6.392

B. Hasil Perhitungan ANOVA Organoleptik Kekenyalan
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\ Sumber Variasi JK JKT
W 144360735 | 28,872147
‘ Galar 841,898858 2.863602
Ei.lumlah J 299 | 986259593

Keterangan : * menunjukk'm perbedaan nyata (a=5%)

Kesimpulan :

kekenyalan bakso yang dihasilkan.

C. Hasil Uji DMRT (Duncan’s Multiple Range Test) pada a=53%

Ada beda pengaruh konsentrasi STPP terhadap organoleptik

Sy = VIKTG/t = V2.863602750 = 02393
e
Perlakuan { Rﬂt{:ll- 7;5.‘—* *“3’"" "'—*2—”* I—ST"—E’;{ Notasi *
Sy rz; 682 T a a
S, | 4732 | 0050 - | _ab  lak
S, 15368 | 0,636°] 0686 ] _ |1 ab  |ab
Sy 1 6,028 | 06607 12969 1,346 M he e
S 6256 | 0228°] 0,888 1,524+ 1,574 ] 1 ¢ ke
CS. 76392 70336 103647 10247 16607 1710 ¢ <
r, 1277 [ 292 1302 | 309 | 315
 peSy 00,6629 0.6988 | 0,7227 [0,7395 | 0,7538
[;& - 02193 -

* Notasi yang terdiri dant huruf yang berbeda menyatakan perbedaan

(P>0,05)

yang nyata
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Lampivan 10. Data Hasil Orpanoleptik Juiciness Bakso Sapi dengan
Penambahan STPP

A. Data Hasil Organoleptik Juiciness

[ o Perlakoan
1] 54 60 S5 50 60 |
63 43 | 76 | 15 74 |
|

2

3 4,0 5.0 34 0 61 | 60
4 i3 33 B AU U SO S 2 S
5

7.3 73 0 76 1 6% 1 6% 74

3 , 0 50 1 60 50 - 61 40
7 7.0 60 69 59 | 57 63
8 6.3 53 54 47 . 57 5,2

v 1 17 36 36 55

10 3.1 4.5 35 1 51 3.4 2,9

RIS 24 0 24 34 0 34 35 . 38

12 P64 | 45 6.4 6.4 74 i 45

i3 Y65 065 6,5 1.5 6,6 85 |

14 66 | T4 | 66 | 16 65 | 16
R S N T O X 38 0 58 1 44 | 66
16 65 43 43 63 5.5 5,5

R P |

17 | 50 30 | 30 30 . 30 | 60
‘ 40 | 80 | .50 | 30 | 60 |

v ] 60 50 | 60 o0 | a0 T 60 |

20 ' 56 43 | 43 | 49 . 53 | 44

L2 24 |24 035 s4 | 54 64

T T i Tt
22 o200 0 30 S0 120 45 | 65
2 20 30 80 20 >
| 23 40 40 . 60 50 5.0 5,2

<
29 59 |78 7.7 75 L 78 7.5
30 75 | 66 %2 7.7 7.4 6.8
— 1 T T
3 58 | 77 6.7 48 47 59
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42 15 45 135 51 5862
43 R 24 ¢ 34 . 34 | 35 | 24
44 6.4 42 0 64 69 12 1 65 |
45 42 65 [ ss 32 | 82 | 89 |
7711(1 S~2"“ 70 5.2 ‘ 57:27777: 6.4 ] 1,6 j
48 30 62 5,3 59 62 L 12
¥ 6512 0 65 &1 82 . 65 |
S0 42 s 17 68 48 65|
Jumlah | 2533 2600 2815 2876 2883 3046
| Ragerala 5,006 52 563 5752 5766 6092

B. Hasil Perhitungan ANOVA Organoleptik Juiciness

T M___ I m T T Ftabel
SumberVariasi | dk [ IR IRTTNse)
Perlakuan 5 36 8653067 73730734 | 296* 2,25
Galat 294 731,271000 2,4873163

Jumlah 299 768 136367

Keterangan : * menunjukkan perbedaan nyata (u=5%)

Kesimpulan : Ada beda pengaruh konsentrasi STPP terhadap organoleptik
Juiciness bakso yang dihasilkan.

C. Hasil Uji DMRT (Duncan’s Multiple Range Test) pada 0=5%

Sy = VIKTG/r = v2,4873163/50 = 0,2230

. Rata- | ! ]
Perlakuan l ata 3 3 ﬁ 3 G J Notasi * i
Sy 5,066 a
| S, 1 5200 | 0134 | | ab
S: | 5630 | 0430 | 0564 | | _abc
S; L 5752 | 0122 | 0552 | 0686 | be
84 5766 | 0,014 | 0,136 |-0,566 | 0,700 . c |
S5 ] 6,09 10326 | 0340 | 0,462 | 0,892 | 1,026 c |
r,, 277 | 292 | 302 | 309 | 315 | B
xSy 10,6178 { 0,6513 | 0,6736 | 0,6892 [ 0.7026 |
Sy , o 02230

* Notasl yang terdin dan huruf yang berbeda menyatakan perbedaan yang nyata
(P>0,05)
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Lampiran 11. Data Hasil Organoleptik Kenampakan Bakso Sapi dengan

Penambahan T'SPP

A, Data Hasil Organoleptik Kenampakan

No.

Lo

12
S LS

~ Perlakuan

T4

6,9
3,9

6,8

Iz

5.0

4.4

64

24

78
4.5

33

3

9.0

AV

55

7.0

6.4

7:._"_

7‘4 T S

7.0

6.2

A
6,5

4,0

3.0

}

S fda Pt
il
N

i
|
\ ,
91> 30 155 13
1 i 70 | 60 8.0
2 15164 | 15 | 65
- %3._ _j 7.6 ] 7,5 B 7,()_ i 6_"'\ 7.5 06,0 |
23 | 34 3.5 6,5 5.4 5.6 5.6
263 65 |63 |65 1 68 1 66
25 73 |60 5.0 7.0 G4 64 |
26 2, 56 | 4 5.5 22 64
27 3, 34 56 | 56 66 4.0
" 3, 35 | a4 | 71 | s3 7.4
3,
2

3l 43 | 53 S i 75
3 L 74 65 | ss T as 1T ss 3.5
33 8.5 9.0 7.0 4.0 6.0 6.5
34140 ] 80 40 60 |70 10
35 15 1 75 33 8.0 5.4 8.5
36 | 76 E 60 | 70 | s | 70 | 80
_L3T 43 62 |32 08 69
38 6.5 7.7 55 8.4 4.6

i
i
|
i

64

7.2

e jo Lo Jre lan
s ro;c A= i [

.80
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L4z |2 ] ._4:5ii _62 | 65 | 62
Y L6 2.5 42 3.9 4.6
T 2.0 38 5.0 5.0 60 | 60
L4550 f 28 | 39 | 49 5.0 5.2
| 46 0 5o ¢ 72 71 | 72 |19 15
41 69 | 72 f 68 | 62 | 72 | 19 |
| 48 7.0 7,0 7.3 7.5 7.5 8,0
T 10 | 32 29 | 35 | 35 | 39
50 054 | 35 | 34 | 49 | 39 [ 53
Jumiah | 2395 | 263.0 | 2829 | 2898 | 3187 | 3344 |
Ralarata {  4.79 526 | 5658 | 579 | 6374 | 6688 |

B. Hasil Perhitungan ANOVA Organoleptik Kenampakan

i

Sumber Variasi T[ dk JK ! JKT F hit. ljfaz')
Perlakuan T 122,0387 ] 2440774 115324 225
flGaiat ‘ 204 | 4682596 159272
Tumlal | 299 9452137 | i‘

mlah | 2137 | T J

Keterangan : * menunjukkan perbedaan nyata (a=5%)

Kesimpulan © Ada beda pengaruh konsentrasi TSPP terhadap organoleptik
kenampakan bakso yang dihasilkan.

C. Hasil Uji DMRT (Duncan’s Multiple Range Test) pada 0=5%

Sy = VIKTG/r = v 1,59272/50 = 0,1785

Perlakuan j_ I?g:g- 5 5 43 . 6—%7 Notasi *
S p4m0 [ b A
S _F}_%ﬁo 1 0470 | L Tab
o S: ] 5658 ..0398 | 0868 | ] . bec
s s ]o, 38 L0836 | ooe | Lo
| S, | 6374 | 0578 L0716 (1114 ) 1,584 . d
L3 ___L,.@_»@ﬁ*_._. 0314 | 0892 | 1.030 | 1428 | 1898 | d R

T 277 292 1302 {309 315 |
f‘ rp x Sy 104944 [05717 10,5390 [o:szs 105622
Sy QJ 785 o

# Notast yang terdiri dari huruf yang berbeda mcnyalakan perbedaan yang nyata
(P>0,05)
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Lampiran 12. Data Tlasil Organoleptik Kekenyalan Bakso Sapi dengan
Penambahan TSPP

A. Data Hasil Organoleptik Kekenyalan

Y
PN o _ . Petdkewn
T2 . T3 | T4 | TS
L 68 | T 15

7.2 4.8 79 Y
, 7.0 75 75
L85 L 67 | 89 | 83
1o 5.0 1.0 7.0
0 90§26 |70 35
8.4 5.0 4.0 3.1 8.0
3.3 23 17 5.5 72
30 | 30 | 6y L1040
7.3 24 84 6.5 6.5
48 74 23 | 18 b 13
6.2 6.7 7.7 5.8 54
0.4 7.5 6,0 —‘ 6.0 7.0
8L | &3 | 78 65 1S
50 | ss ] 40 1 60 | 50
5.0 5.0 5.0 7.0
54 35 3.6 45 6.5
] 24 24 30 | 60
6.0 5.0 7.0 3.0 4.0
87 | 15 | 87 63| 88

P -
=RV IV A INST S
=2
.

s | es | s | es | ea
6.5 6.5 7.4 5,0 5.0
55 | 80 1 00 7,0 5,0

4.5 5.0 5.0 5,0 6.8
L

7.7 83 39 | 87 | 62
3.5 6,5 sa 24 | 45
7.4 75 1 36 6,6 6.7

4.0 7.0 3.0 8,0 3,0

o
=
~1
¥
N
A
<
L
tn

o 1}
L RS |
TN
=

v—‘h.) PN I )
S h SR -
e
PN
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w2 osa|oo2s o foas | ose |12 # 68
13 15 38 39 7.4 .1 5.0
44 1.2 26 | 49 3.5 4.5 42 |
Coas o us o po3s ) osp 4 os6 |75 LTl
|46 50 L 70 0 70 T LT _ 80
L4740 ] 40 | 60 4 50 | 60 |55
i 48 2.0 i 4,2 5.7 7.0 6,0 0,1
L0 22 32 38 | 40 | 60 | S0
Llumlah 2398 2818 281.5 2821 296, 1 3132
Rata-rata 5196 | 5636 | 563 | 5642 5.922 6,264
B. Hasil Perhitungan ANOVA QOrganoleptik Kekenyalan
o , N _ S
\ ., . F tabel
Rumbcr Yariasi dk [ JK JKI F hit, _a(,
| (0=5%)
| Perlakuan 5 31,6203 63241 1 3,13 225
[
{ Galot 294 5940480 2,0206
jJumlah 4[ 299 | 1016.7630

Keterangan : * menunjukkan perbedaan nyata (a=5%)

Kesimpulan :

kekenyalan bakso yang dihasilkan.

C. Hasil Uji DMRT (Duncan’s Multiple Range Test) pada a=5%

Sy = NJKTG /T = V2.0206/50 = 02C10

Ada beda pengaruh konsentrasi TSPP terhadap organoleptik

Perlakuan ITZ:Z' 1 Sy ] 3 ]: g 6" ‘ Notasi *

OIS N L e
| T2 i 5630 | 0434 | __ab
LTl 5,636 | 0,006 | 0440 __ab

T3 [ 5,642 | 0,006 | 0,012 | 0446 ©ab

f T4 ! 5922 | 0280 | 0286 10292 | 0726 IT be
|15 76364 10339 [ 0619 | 0625 | 0631 | 1065 | ¢ |
% I, 277 | 292 | 302 | 309 | 315 | i
| xSy 0,5568 | 0,5870 | 0,6071 | 0,6212 | 0,6332 |
I . o200 o

* Notas: yang terdiri dani hurut yang berbeda menyatakan perbedaan yang nyata

(P=0,05)
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Lampiran 13. Data Hasil Organoleptik Juiciness Bakso Sapi dengan
Penambahan TSPP

A. Data Hasil Organoleptik Juiciness

: Perlakuan
No. er » -
0 P p T2 T3 | T4
1 o4 70 | 69 | 63 67
2 45 8,1 6.5 7.2 7.8
3 73 7.0 6,0 7.0 7,0
4 |25 s T s6 | 34 | 67 |
s 5.0 5.0 5.0 5.0 6.0
6. 40 3 24 490 | 50
S Y SO S M Y 1
SR S N . U . . N O 1V A N 4.3
9 30 3.0 70 7.0 6,0
10 4.3 75 L L7 1S 61
_pes 57 68 48 |63 |
12 6.8 52 5.3 43 7.6
13 7.5 7.5 75 6,5 6.5
14 | 81 | 76 73 | 14 | 12
L 7.6 78 | 62 | 66 | 74
16 S0 L 60 1 60 5.5 60
17 6.0 5.0 5,0 6,0 7.0
18 5.3 45 3,5 7,5 5,5
1w | 50 | 66 3.5 3,5 4,6
20 7.0 7.0 6.0 7.0 5.0
| 21 | 55 78 | 69 5.1 79 | 7.
22 7.5 6.5 l 6,5 7.4 H“L 67 |
23 5,0 70 | 55 45 6.0 5.6
S| 7S 4 es 17 170 | 70 | 60
25 | 44 50 754 en | a4 |75 |
26 46 64 | 46 | 55 | 16 | 65
27 48 | a4 5.7 33 1 39 6.8
28 35 2.5 6.3 s4 | 44 5,5
29 5.5 6.7 7.5 7,6 66 7.5
.30 30 | 40 | 70 2.0 7,0 2,0
L3 6.8 82 | 74 | 54 | 55 | 19 |
32 7.3 6,6 55 7.4 6.3 6,6
5 7.0 6,5 40 1.5 8.0 6,0
| 34_ | 60 5,0 4,0 8,0 7,0 5,0
s 6.5 6.5 3.5 5.6 5.6 4.6
36 | 70 | 76 70 | 50 60 | 15
}_»37 5.5 48 5,9 48 5.6 6.0
38 1.4 5.5 56 15 15 8.4
BRE Y Lo | ss |30 3.6
w1 20 2.0 25L 30 | 55 s
41 3.0 25 | 11 [ 69 85 | 80 |




98

Los2 ] as [ e s
Rk L 52 5.9 59
44 1 68 7.1 7.9 7.5
45 | 2] 4l | 40 | 43
46 p 31 S TR
47 ' 02 _65 ) 6
4§ 5,9 5,2 6,3
19 65 | Tl 1 80
S0 _ 65 )12 8.2
Jumlah 289.6 307.8 322 'y
Rata-rata 5,792 6.156 6,456
B. Hasil Perhitungan ANOVA Organoleptik Juiciness
e = e .
Sumber Variasi | dk JK JKT Fhit, | | tabel
(u=5 o)
Perlakuan 5 54.84817 10,9696 | 4.06 2,25
Galat 294 794,8842 2,7037
Jumlah 299 804,6492 IL
Kcleféﬁgan * menunjukkan perbcdaan nyala (a=5%) T

Kesimpulan : Ada beda pengaruh konsentrasi TSPP terhadap organoleptik
Juiciness bakso yang dihasilkan.

C. Hasil Uji DMRT (Duncan’s Multiple Range Test) pada a=5%

1.

!

v = VIKTG. v~ V27037750 - 02325

B Perlakuan V Rata- — — . — -— Notasi *
| 1 raa 2 13 4 5 6 | N
S, 560 [ a
| S, 5538 | 0378 | __ab
] S; 5544 | 0,006 | 0,384 | ab

S5 5792 10248 1 0254 1 0,632 || abc
8 | 615 | 0364 [ 0612 10618 | 099 I | be

S: 6456 | 0300 | 0664 | 0912 | 0918 | 129% | o }
IS 277 | 292 | 302 | 309 | 315 | j{

1 x Sy 0,6441 | 06790 10,7023 | 07185 | 0,7325 | |

Sy 0,2325 ]

* Notasi vang terdir: dari huruf yang berbeda menyatakan perbedaan yang nyata

(P>0,05)




Lampiran 14. Perhitungan Pemilihan Perlakuan Terbaik

A. Pemilihan Perlakuan Terbaik untuk Bakso Sapi dengan Penainbahan STPP

* . BV | S0 i S1 [ S2 L S3 | S4 S5

No Variabel L I ! —

(%) 1 na nav | na ; nav—J na nav J na nav | na nav na nsz'

I.7] O kenampakan | 25 | 441 | 11025 [ 4,65 1 11625 [ 4,53 [ 11325 ] 501 [ 125,25 ("5‘.11 127,75 | 6,00 | 150.00
2. [ O kekenyalan | 25 439 [ 10975 | 444 | (11,00 | 504 | 12600 | 566 1*4'1,50; 587 | 146,75 | 6,00 | 150,00
3 |O.jm’cifﬁ7;;'s EE ; 499 [ 12475 | 5,12 \ 128,00 | 5.55 | 13875 i 5.67 | 141,75 568 | 142,00 | 6,00 | 150,00
| 1. |T€-‘HC <T{ 373 | 5505 | 384 | 5760 | 4.06 | 60,90 | 429 | 6435 @ 510 | 76.50 | 6.00 | 90.00
i 5. | TPA elastisitas | s Tf 460 1 2300 | 499 5"2"4155_” 5.62 ! 28,10 ] 588 | 2940 | 600 | 3000 | 596 | 2980 |
6. Jwiciness ‘ 51483 | 2265 | 485 1 2425 | 494 [ 2470 1 49 2480 | 535 | 26,75 | 6.00 | 3000
‘ ~ Jumlah 100 1 | 44635 | ‘ 462,05 | "" 491,70 | O {s2ps 0 |sa075 | 59980
L Jumiah mlawooﬁ_f” S 44635 | 4.6305 i 49170 | 52705 ©5.4975 50080 |

Keterangan : BV =

na

Bobor Variabel (%)

= Nilai

nav = Nila1 X Bobot Vartabel




B. Pemilihan Perlakuan Terbaik untuk Baksoe Sapi dengan Penambahan TSPP

| . BV T i Ti B v - T N T E
JNO Variabel B e s EE. L e — J} e
\ { ll') na nav | na ‘ nav na | nav na iR nav r‘ na [ Hﬁ‘-“rﬂ—aﬁ‘*L-EL"
!j 1. 1 O. kenampakan | 25 | 4.30 107,50! 472 11800 | sos 27007 520 | 130,001[ 572 | 14300 6,00 | 150,007}
|72, 1O kekenyalan | 25 | 498 | 12450 | 540 | 13500 5,394."'13*4,75' 540 | '(j'SZOCi']”’”’s’,Eﬁ" 11a1,7s 6()0[ 1000
\ 3. | O. juiciness ] 22 | 480 120,0()j 5,15 1123,75 5.15 ‘117_8,75 5_.3'“34r 134,50i 572 | 14300 | 600 | ;E:E{bﬂ
j'“i.‘ TwHC 15| 451 | 6765 | 453 | 6795 | 4.7 ‘ ‘71,8?“’("'515_ 7755 | 5.50 | 8250 | 6.00 lif_i}bifi'ﬁ
F?— maa;aa:sj[ 5 ] 442 | 2270 | 509 | 2595 s,oTj 25,35 !'s_js_ 26,90 } 5,50 | 27,50 *(SY)FTT?F”‘
\ 6. l.fmcrne.s? l 5 1 436 | 21,80 J 5,55 | 27,75 | 5,68 PSAO Ts_,89 | 2945 | 585 l 2925 | 6,00 : 3000 |
T jumiah I 100 | . | 46355 } 503,40 | Tsiel0 l533,4o | k?&fiﬁﬁ —_“___"T"ébfti'oﬂ
T Jumlah nifaii 00 l 46355 | 50340 —"_ﬁsj?slb*_‘Jr#?jsibﬁgqvm 5,6700 ?O_Tmi _j

001



Contoh  cara  perhitungan  pemiithan  periakuan  terbak  dengan
organoleptik kenampakan bakso sapi dengan penambahan STPP :

~ Perlakuan S0

na — 0-{{(0.872-5048)/6,872] X 6} = 441

nav =~ 441 » 25 = 16,23
~ Pcriakuan S

ng 6 0872 S 3206)7 6872 X 63 405

nav — 4.65 %235 © 110,23
> Perlakuan 82

na = 6—{[(6,872-3,192)/6872] X 6} = 433

nav = 4.53 <35 = 113,25
» Perlakuan 83

ng — O {j(6,872 -357343/6872] X 6 — 5,010

nav = 501 <25 = [25.25

vanubel



Lampiran 1
piran 15. Alat Pengukur Texture Profile Analysis (TPA)

P!RPUSTAKA A N
Universitas Kato k W. . = eandala
SURABAYA






