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Rakryan Dhaneswara Komala (6103012028). Pengembangan Desain dan
Bahan Pengemas Produk CORNCHA pada Skala Produksi Masal.
Di bawah bimbingan: Ir. T. Dwi Wibawa Budianta, M.T.

ABSTRAK

Corncha merupakan suatu produk teh hijau yang dicampur dengan
sari rambut jagung dan jahe yang dibuat dalam skala industri rumahan.
Pemasaran dengan target yang kecil menyebabkan pengemasan produk
tidak menjadi suatu yang diperhatikan. Ekspansi pasar membutuhkan
perubahan pengemasan baik dari bahan dan desain yang lebih menarik
supaya dapat bertahan dan memiliki ciri khas ketika dipajang bersama
produk lain. Bahan pengemas yang lama menggunakan botol plastik PP.
Teh hijau memiliki sensibilitas yang tinggi terhadap cahaya matahari.
Penggunaan pengemas barbasis alumunium foil seperti tetrapack lebih baik
karena rendahnya cahaya yang mengenai produk. Dibuktikan dengan
percobaan oleh Pangalih (2010), bahwa pengemas alumunium foil lebih
baik dibandingkan plastik pp dalam menjaga kualitas teh hijau. Menurut
voting desain baru produk lebih disukai oleh panelis, serta perhitungan
statistika dengan menggunakan uji T menghasilkan desain baru berbeda
nyata dengan desain lama.

Kata kunci: Corncha, desain, material, plastik PP, alumunium foil,
tetrapack.



Rakryan Dhaneswara Komala (6103012028). Design and Product
Packaging Material Development of CORNCHA on A Mass Scale
Production.

Advisory Committee: Ir. T. Dwi Wibawa Budianta, M.T.

ABSTRACT

Corncha is a green tea product that infused with corn silk
extract and ginger that made in home industry scale. Small scale
marketing leads to product packaging for not being into a concern.
Market expansion needs packaging changes not only for the
packaging material but also the design to make it interesting to the
consumer for the product to be able to withstand and to have a
characteristic while being displayed with other brand product. The
older material that was used is PP plastic bottles. Green tea have
high sensibility of sun light. Alumunium foil based materials as in
tetra pack is better, since the lower level of sunlight coming through
from materials. Proven by a test by Pangalih (2010), that alumunium
foil based materials were better than PP plastics to preserving green
tea qualities. According to a voting for design, that new design is
more favorable by the panelists, also by statistical using T-test gave
that new design is significantly different from the old design.

Keywords: Corncha, design, material, pp plastic, alumunium foil, tetra pack
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