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BAB XIII 

KESIMPULAN DAN SARAN 

10.1. Kesimpulan 

a. Bahan baku utama yang digunakan pada pembuatan Monosodium 

Glutamate (MSG) di PT. Ajinomoto Indonesia yaitu tetes tebu 

(cane molasses) dengan kapasitas masuk ke dalam tangki per hari 

sebesar 115 ton dan tangki penyimpanan tetes tebu dengan 

kapasitas sebesar 70.000 ton, sedangkan bahan pendukung yang 

digunakan yaitu asam sulfat, natrium hidroksida, karbon aktif, 

mineral, vitamin dan amina. 

b. Proses produksi MSG meliputi Dekalsifikasi, Sakarifikasi, 

Fermentasi, Isolasi dan Purifikasi.  

c. Jenis ukuran kristal MSG dibedakan menjadi tiga (3) yaitu LC 

(Large Crystal), RC (Reguler Crystal) dan FC (Fine Crystal).  

d. Pengendalian mutu produk di PT. Ajinomoto Indonesia 

berdasarkan Ajinomoto Japan Industry Standart (AJIS), dan 

Standar Nasional Indonesia (SNI). 

e. Karakteristik Limbah PT. Ajinomoto Indonesia – Mojokerto 

Factory nilai BOD <80 ppm , COD <150 ppm dan pH 6-9. 

10.2. Saran 

a. Tangki dan kran yang berkarat perlu dibersihkan atau diganti 

dengan yang baru, karena akan merugikan jika terjadi kebocoran. 

b. Terkait dengan terbatasnya ketersediaan tetes tebu saat ini, maka 

perlu dipikirkan bahan baku alternatif yang lain. 
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