BAB XIlII
KESIMPULAN DAN SARAN

13.1. Kesimpulan

Kesimpulan yang dapat diberikan setelah melakukan Praktek Kerja

Industri Pengolahan Pangan pada tanggal 14 Juli sampai 10 Agustus adalah:

1.

Perusahaan roti Himalaya Bakery Gresik merupakan salah satu
perusahaan penghasil roti manis dan pia dengan berbagai bentuk dan
rasa.

Ditinjau dari segi lokasi Himalaya Bakery memiliki kelebihan yaitu
berada pada lokasi yang stategis untuk memperoleh bahan baku dan
bahan pembantu serta transportasi dan pengangkutan mudah didapat.
Daerah pemasaran produk Himalaya Bakery meliputi provinsi Jawa
Timur dan Jawa Tengah.

Struktur organisasi di Himalaya Bakery adalah struktur organisasi garis.
Proses pengolahan yang dilakukan di Himalaya Bakery menggunakan
system Continyu Process dengan menggunakan metode Straight
Dough.

Sistem pemasaran di Himalaya Bakery adalah system berdasarkan
pemesanan.

Daya yang digunakan oleh Himalaya Bakery terdiri dari daya manusia,
daya listrik yang berasal dari PLN dan generator.

Perusahaan roti Himalaya Bakery menggunakan metode FIFO (First In
First Out).
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13.2. Saran

Saran yang dapat penulis sampaikan kepada Himalaya Bakery
demi perkembangan lebih lanjut perusahaan adalah:

1. Perlu diadakan bagian Quality Control dan Laboratorium yang dapat
mendukung pengawasan mutu dari bahan mentah sampai menjadi roti
yang siap dikonsumsi.

2. Perlu ditingkatkan kesadaran pada pekerja tentang perlunya sanitasi
pabrik serta kedisiplinan dalam penggunaan atribut perlengkapan kerja
seperti penutup kepala, kain penutup pakaian dan sarung tangan.

3. Perlu adanya unit pengolahan air agar dapat menjamin ketersediaan air
yang sesuai dengan keperluan produksi.

4. Perlu dipertimbangkan pembuangan atau penanganan limbah yang
lebih khusus lagi, baik limbah padat, cair maupun gas.

5. Perlu pencantuman kadaluarsa pada kemasan roti supaya benar-benar

aman bagi konsumen.
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