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BAB XIII 

KESIMPULAN DAN SARAN 

13.1. Kesimpulan 

1. Lokasi PT. SIMP, Tbk Surabaya cukup strategis karena letaknya 

dekat dengan pelabuhan Tanjung Perak sehingga memudahkan 

dalam distribusi bahan baku dan pemasaran produk. 

2. Tahapan proses pemurnian CPO menjadi RBDPO di PT. SIMP, Tbk 

meliputi degumming, bleaching, dan deodorizing. 

3. PT. SIMP, Tbk. melakukan pengendalian mutu mulai dari 

penerimaan bahan baku hingga dihasilkan produk minyak goreng 

sebelum didistribusikan dengan memperhatikan sanitasi peralatan, 

ruang pengolahan, dan personal hygiene. 

4. Pemeliharaan mesin dan peralatan untuk kebutuhan proses 

pengolahan di PT. SIMP, Tbk. dilakukan secara periodik, sehingga 

proses pengolahan dapat berlangsung secara optimal. 

5. Sumber daya listrik dan boiler untuk kebutuhan steam di PT. SIMP, 

Tbk terdiri dari dua jenis yang bertujuan sebagai langkah antisipasi 

apabila terjadi masalah. 

13.2. Saran 

1. Diperlukan peningkatan kebersihan dan kerapian untuk ruang quality 

control bagian inspeksi. 

2. Penerapan GMP (Good Manufacturing Process) sebaiknya 

diterapkan di semua area pabrik. 
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