PENGOLAHAN MINYAK KELAPA SAWIT
DI PT. SALIM IVOMAS PRATAMA (SIMP), Tbk SURABAYA

LAPORAN PRAKTEK KERJA
INDUSTRI PENGOLAHAN PANGAN

N\
- . - 5
5 e

\ = ¥,
M,

<

OLEH:
RIBKA STEFANIE WONGSO 6103010033
FENNY ANGGRAENI KUSUMA 6103010034
DIAN IVANA YAUNATAN 6103010064

PROGRAM STUDI TEKNOLOGI PANGAN
FAKULTAS TEKNOLOGI PERTANIAN
UNIVERSITAS KATOLIK WIDYA MANDALA SURABAYA
SURABAYA
2013



LEMBAR PERNYATAAN PERSETUJUAN
PUBLIKASI KARYA ILMIAH

Demi perkembangan ilmu pengetahuan, kami sebagai mahasiswa
Universitas Katolik Widya Mandala Surabaya :

Nama : Ribka Stefanie Wongso, Fenny Anggraeni Kusuma, Dian Ivana
Yaunatan
NRP : 6103010033, 6103010034, 6103010064

Menyetujui Laporan Praktek Kerja Industri Pengolahan Pangan kami :

Judul

Pengolahan Minyak Kelapa Sawit di PT. Salim Ivomas Pratama
(SIMP), Thk Surabaya

Untuk dipublikasikan/ditampilkan di internet atau media lain (Digital
Library Perpustakaan Unika Widya Mandala Surabaya) untuk kepentingan
akademik sebatas sesuai dengan Undang-undang Hak Cipta.

Demikian pernyataan persetujuan publikasi karya ilmiah ini kami buat

dengan sebenarnya.

Surabaya, 20 Januari 2014
Yang menyatakan,

E6109ACF 12626128

INAM RIBU RUPIA]

Ribka Stefanie Wongso Fenny Anggraeni Kusuma Dian Ivana Yaunatan



LEMBAR PENGESAHAN

Laporan Praktek Kerja Industri Pengolahan Pangan dengan judul
“Pengolahan Minyak Kelapa Sawit di PT. Salim Ivomas Pratama
(SIMP), Tbk Surabaya”, yang diajukan oleh Ribka Stefanie Wongso
(6103010033), Fenny Anggraeni Kusuma (6103010034), Dian Ivana
Yaunatan (6103010064), telah diujikan pada tanggal 30 Oktober 2013 dan

dinyatakan lulus oleh Tim Penguiji.

Ir. Joek Hendrasari Arisasmita. M.Kes.
Tanggal: 20 -01-2014

\\ﬂ‘“ Y4 4 Mengetahul

ST




LEMBAR PERSETUJUAN

Laporan Praktek Kerja Industri Pengolahan Pangan dengan judul
“Pengolahan Minyak Kelapa Sawit di PT. Salim Ivomas Pratama
(SIMP), Tbk Surabaya”, yang diajukan oleh Ribka Stefanie Wongso
(6103010033), Fenny Anggraeni Kusﬁma (6103010034), Dian Ivana
Yaunatan (6103010064), telah diujikan dan dinyatakan lulus oleh Tim
Penguiji.

PT. SIMP, Tbk

Dosen Pembimbing,
Pembimbing Lapangan, |

Bpk. Davit T.P. Ir. Joek Hendrasari Arisasmita, M.Kes.
ggal: |0-5-2O\Y Tanggal: 20-01-204




LEMBAR PENGESAHAN

LAPORAN PRAKTEK KERJA
INDUSTRI PENGOLAHAN PANGAN

di PT. SALIM IVOMAS PRATAMA (SIMP), TBK SURABAYA

Periode 1 Juli 2013 — 31 Juli 2013

Disusun Oleh:

Ribka Stefanie Wongso 6103010033

Fenny Anggraeni Kusuma 6103010034

Dian Ivana Yaunatan 6103010064

Menyetujui,
PT. SIMP, Tbk
Factory Manager, Pembimbing Lapangan,
-

SIMP

H. Handono Warih




LEMBAR PERNYATAAN
KEASLIAN KARYA ILMIAH

Dengan ini kami menyatakan bahwa dalam Laporan Praktek Kerja Industri
Pengolahan Pangan kami yang berjudul:

Pengolahan Minyak Kelapa Sawit di PT. Salim Ivomas Pratama
(SIMP), Thk Surabaya

adalah hasil karya sendiri dan tidak terdapat karya yang pernah diajukan
untuk memperoleh gelar kesarjanaan di suatu Perguruan Tinggi dan
sepanjang pengetahuan kami juga tidak terdapat karya atau pendapat yang
pernah ditulis atau diterbitkan oleh orang lain, kecuali yang secara nyata
tertulis, diacu dalam naskah ini dan disebutkan dalam daftar pustaka.

Apabila karya kami tersebut merupakan plagiarisme, maka kami bersedia
dikenai sanksi berupa pembatalan kelulusan atau pencabutan gelar, sesuai
dengan peraturan yang berlaku (UU RI No. 20 Tahun 2003 tentang Sistem
Pendidikan Nasional Pasal 25 ayat 2, dan Peraturan Akademik Universitas
Katolik widya Mandala Surabaya Pasal 30 ayat 1 (e) Tahun 2010).

Surabaya, 20 Januari 2014

O Txp o

Ribka Stefanie Wongso Fenny Anggraeni Kusuma Dian Ivana Yaunatan



Ribka Stefanie Wongso (NRP. 6103010033), Fenny Anggraeni Kusuma
(NRP. 6103010034), Dian Ivana Yaunatan (NRP. 6103010064).
Pengolahan Minyak Kelapa Sawit di PT. Salim Ivomas Pratama
(SIMP), Tbk Surabaya.

Di bawah bimbingan:

Ir. Joek Hendrasari Arisasmita, M.Kes.

ABSTRAK

Minyak goreng merupakan minyak yang berasal dari bahan nabati
yang telah dimurnikan dan berbentuk cair pada suhu kamar. PT. Salim
Ivomas Pratama (SIMP), Tbk memproduksi minyak goreng dengan
menggunakan bahan baku minyak kelapa sawit kasar. Perusahaan ini
terletak di jalan Tanjung Tembaga No. 2-6, Tanjung Perak, Surabaya.
Struktur organisasi pada PT. SIMP, Tbk adalah linier bercabang yang
dikepalai oleh satu kepala bagian dalam tiap divisi. Divisi yang terkait
meliputi regional area sales division, factory division, quality control, dan
administration. Hasil produksi utama dari PT. SIMP, Tbk berupa minyak
goreng dengan merek Bimoli.

Bahan baku utama yang digunakan oleh PT. SIMP, Tbk adalah
minyak kelapa sawit kasar (Crude Palm Qil) yang berasal dari perkebunan
kelapa sawit yang berada di Kalimantan dan Sumatera, sedangkan bahan
pembantu yang digunakan adalah asam fosfat 85% dan bleaching earth.
Proses produksi minyak goreng di PT. SIMP, Tbk Surabaya meliputi
degumming, bleaching, deodorizing, dan fractionating. Kemasan yang
digunakan adalah botol PET, jerrycan, dan standing pouch. Pengendalian
mutu dilakukan dari penerimaan bahan baku dan bahan pembantu, selama
proses produksi, dan produk akhir yang akan dipasarkan.

Kata kunci: minyak goreng, minyak kelapa sawit, pengolahan minyak.
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ABSTRACT

Cooking oil is an vegetable oil product from refining process and has
liquid phase at room temperature. SIMP, Ltd is one of palm oil processing
companies in Indonesia. The company is located at jalan Tanjung Tembaga
No. 2-6, Tanjung Perak, Surabaya. The organization structure at SIMP, Ltd
has linier branch structure and is led by one General Manager in each
division. The related divisions are regional area sales division, factory
division, quality control, and administration. SIMP, Ltd has main
production which is known by the brand of Bimoli.

Raw materials which used is Crude Palm Qil (CPO) which obtained
from result of palm oil processing in SIMP, Ltd factory Sumatera and
Kalimantan, whereas supporting raw material which used during process are
85% phosphatic acid and bleaching earth. Oil processing in SIMP, Ltd
consists of degumming process, bleaching process, deodorizing process,
and fractionating process. Package of the product is PET bottle, jerrycan,
and standing pouch package. Quality control is started from raw material
and supporting material acceptance, production process until end product
which ready for sale to customer.

Keywords: cooking oil, palm oil, oil processing
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