BAB VIII
KESIMPULAN

Unit penggudangan gudang memiliki tiga gudang, yaitu gudang
bahan baku, gudang bahan pengemas dan gudang produk jadi kopi 3
in 1 instan.

Gudang bahan baku memliki luas area 66 m?, gudang bahan

pengemas memiliki luas area 72 m? dan gudang produk memliki luas

area 48 m?.

Utilitas yang digunakan adalah air dan listrik.

Unit penggudangan kopi 3 in 1 instan ini mempunyai pekerja

sejumlah tujuh orang yang bekerja selama 8 jam pada pukul 08.00-

16.00.

Perencanaan unit penggudangan kopi 3 in 1 instan layak secara

teknis karena :

a. Prosedur penggudangan yang direncanakan efektif dan efisien,
lokasi gudang yang menunjang aktivitas penggudangan.

b. Kondisi gudang yang bersih, Kkering, terang, suhu dan
kelembaban yang terjaga, serta mempunyai sirkulasi udara yang
baik.

c. Pengaturan arus keluar masuk barang dengan sistem FIFO
(First In First Out).

Penggudangan kopi 3 in 1 instan dinilai layak dengan persentase

biaya terhadap harga jual sebesar 1,30%.
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