BAB IX

KESIMPULAN

Industri pengolahan cuka apel dengan kapasitas bahan baku 1.000

kg/hari yang akan didirikan memiliki:

a. Lokasi

o

Luas tanah

Luas bangunan

Bentuk perusahaan
Struktur organisasi
Waktu operasi

Jumlah tenaga kerja

> @ =~ o

Daya listrik terpasang
Modal tetap

j. Modal kerja

k. Modal total

I.  Modal investasi pribadi

m. Modal investasi kredit bank

n. Biaya pelaksanaan produksi

o

Biaya pengeluaran umum

Biaya produksi total

a2 T

Hasil penjualan/tahun
Laba

=

o Laba kotor per tahun
o Laba bersih per tahun

s. Laju pengembalian modal
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: Jalan Raya Pakis Tumpang,

Malang

©1.599 m?

: 885 m?

. Perseroan Terbatas (PT)
: Lini dan staf

: 288 hari/tahun

: 58 karyawan

: 943,937kWh.

:Rp 4.955.773.447,00
:Rp 1.653.993.869,00
:Rp 6.609.767.316,00
:Rp 4.957.325.487,00
:Rp 1.652.441.829,00
: Rp 18.382.297.887,00
:Rp 1.468.838.309,00
: Rp 22.358.096.619,00
: Rp 24.521.011.200,00

: Rp 2.162.914.581,00
: Rp 1.531.540.206,00
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e Sebelum pajak : 32,72 % per tahun
¢ Sesudah pajak : 23,17 % per tahun
t. Waktu pengembalian modal
e Sebelum pajak : 2,61 tahun
¢ Sesudah pajak : 3,48 tahun
u. Nilai MARR yang ditetapkan 113,12 %
v. BEP 147,20 %

Industri pengolahan cuka apel dengan kapasitas bahan baku 1000

kg/hari layak didirikan
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