BAB XIII
KESIMPULAN DAN SARAN

13.1. Kesimpulan

PT. SUPRAMA merupakan perusahaan yang bergerak di bidang
pengolahan pangan yaitu mie, dan memiliki variasi produk yang
beragam baik dari bentuk, ukuran dan berat bersih saat dikemas.

PT. SUPRAMA menggunakan kombinasi berbagai peralatan mesin
dan tenaga manusia (semi otomatis) dalam menghasilkan produk mie
yang dapat bersaing di pasar nasional dan internasional.

PT. SUPRAMA menyimpan bahan baku produksi, bahan pembantu
produksi dengan sistem FIFO (First In First Out).

PT. SUPRAMA menggunakan proses produksi dengan sistem semi
continuous.

PT. SUPRAMA menggunakan sumber daya listrik yang berasal dari
PLN, batu bara, dan genset.

Sanitasi di PT. SUPRAMA meliputi sanitasi bahan baku dan bahan
pembantu, sanitasi air, gedung dan lingkungan pabrik, mesin dan
peralatan, dan sanitasi pekerja.

Pengendalian mutu dilakukan terhadap bahan baku, selama proses
produksi dan terhadap produk akhir. Pengendalian mutu dilakukan
dengan memperhatikan segala aspek agar tidak terjadi kerusakan

sehingga kualitas mie tetap terjamin.
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13.2. Saran
Dalam upaya meningkatkan kualitas dan kuantitas produksi,
berikut ini beberapa saran yang dapat dipertimbangkan, yaitu:
¢ Perlu diadakannya peningkatan pengawasan mutu proses produksi
mie kering agar rontokan mie yang terbuang dapat diminimalisasi.
Selain itu, proses pengemasan juga perlu ditingkatkan dengan cara
melatih para pekerja untuk mengemas mie secara hati-hati sehingga
mie kering yang telah dikemas tidak ada yang remuk. Pelatihan juga
perlu dilakukan pada petugas yang memindahkan produk akhir ke

gudang.
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