BAB VII
KESIMPULAN

Sanitasi pada pabrik wafer cream meliputi sanitasi pekerja, sanitasi
bahan baku dan pembantu, sanitasi ruang penyimpanan, sanitasi bahan
pengemas, sanitasi mesin dan peralatan, sanitasi bangunan dan
lingkungan, sanitasi ruang penyimpanan produk jadi dan sanitasi ruang
pengolahan serta sanitasi limbah.

Sumberdaya manusia yang digunakan berjumlah 27 orang.

Jam kerja karyawan bagian sanitasi adalah tiga shift dimana setiap shift
delapan jam.

Biaya sanitasi wafer cream tiap kemasan adalah Rp 41

Persentase biaya sanitasi tiap kemasan wafer cream @62,5 g sebesar

1,88 % dan memenuhi kriteria layak untuk didirikan.
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