LAPORAN KERJA PRAKTEK
DI

PT. INDOFOOD SUKSES MAKMUR
BOGASARI FLOUR MILLS

SURABAYA

Disusun Oleh :

RANDY IRAWAN PRASETYO 5203004004
DINA IKASARI 5203004033

JURUSAN TEKNIK KIMIA

FAKULTAS TEKNIK
UNIVERSITAS KATOLIK WIDYA MANDALA

SURABAYA
2007



Lembar Pengesahan

LEMBAR PENGESAHAN

Laporan Kerja Praktek,
PT Indofood Sukses Makmur Divisi Terigu
Bogasari Flour Mills Surabaya
Disusun oleh,
I Randy Trawan Prasetve 5203004004
2. Dina lkasari 5203004033

Telah disetujui dan diterima sebagai salah satu syarat menjadi Sarjana Teknik di

oleh pembimbing dan telah diperiksa ofeh komite pada neeal 13 November

2007,

Surabaya, November 2007
Pembimbing Jurusan Pembimbing Lapangan

Anmng Avucitra, ST, M Ene Sc uhandes
NIK. 521.03.0563 Kepala Seksi Quality Control

‘ " Disetujui oleh ] )
Ketug J Teknik Kimia : % Q
) /iy A
‘ 1
I | immiii M, PhD Heru Widagdo
NIK. 52}.93.0198 - Managgr Human Resources Admin,

Laporan Kerja Prakick PT Bogasari Flour Mills Surahayva



Lembar Pernyataan itl

[LEMBAR PERNYATAAN

Dengan ini saya menyatakan bahwa  laporan kerja praktek i betul-betul
merupakan hasil karya saya sendirt bukan merupakan hasil karya orang lain, baik
sebagian maupun seluruhnya kecuali dinyatakan dalam teks. Seandainya diketahui
bahwa laporan kerja praktek ini ternyata merupakan hasil karya orang lain, maka
saya sadar dan menerima konsekuensi bahwa laporan kerja praktek ini tidak

dapat saya gunakan sebagai syarat untuk memperoleh gelar Sarjana Teknik.

Surabaya, 22 November 2007

>\

Randy Irawan Prasetvo
NRP. 5203004004




Lembar Pernyataan - v

LEMBAR PERNYATAAN

Dengan it saya menyatakan bahwa laporan kerja praktek ini betul-betul
merupakan hasil karya saya sendiri bukan merupakan hasil karya orang lain, baik
sebagian maupun seluruhnya kecuali dinyatakan dalam teks. Seandainya diketahui
bahwa laporan kerja praktek im ternyata merupakan hasil karya orang lain, maka
sava sadar dan menerima konsekuensi bahwa laporan kerja praktek ini tidak

dapat saya gunakan scbagai syaral untuk memperolch gelar Sarjara Teknik.

Surabaya, 22 November 2007

Dina lkasari
NRP, 5203004033



Kata Penganiar v

KATA PENGANTAR

Puji syukur kepada Tuhan Yang Maha Esa atas segala rahmat-Nya

sehingga laporan kerja praktek "PT. 1ISM Bogasari ftour Mifls" dapat disusun dan

diselesaikan oleh penulis. Laporan kerja praktel: ini merupakan salah satu

prasyarat untuk memperoleh gelar Sarjana ‘I'eknik pada Jurusan Teknik Kimia,

Fakultas Teknik, Universitas Katolik Widya Mandala Surabaya.

Penulis menyadari bahwa peaclitian int dapat tersclesaikan karena adanya

bantuan dan dukungan dari berbagai pibak. Oleh karena ttu penulis mengucapkan

terima kasih kepada:

L

2.

d

Aning Ayucitra, ST, M.Phill selaku dosen pembimbing;

Richard Ruskit, S.T, Ph.D, Ir. Yohanes Sudaryanto, M.T., dan Wenny
Irawaty, ST, M.T. selaku dosen penguyji;

Bapak Heru Widagdo, Bapak Miskan dan Ibu Erma

Bapak Muhandes dan Eddy sebagai pembimbing di tempat kerja praktek;
Orangtua dan saudara yang selalu mendoakan dan memberi dukungan
secara moral maupun material;

Bapak Pudjo selaku laboran Laboratorium Kimia Fisika;

Bapak Agus selaku laboran Laboratorium Operasi Teknik Kimia;
Pihak-pihak lain yang tidak dapat discbutkan satu-persatu oleh penulis,
yang telah banyak memberikan bantuan selama kerja praktek sejak awal

hingga penyusunan laporan.



Kaita Penganiar vi

Penulis menyadari bahwa laporan kerja praktek ini masih belum
sempurna. Oleh karena 1tu, penulis sangat mengharapkan adanya saran dan kritik
yang membangun demi perkembangan dan kemajuan lebilh lanjut. Akhir kata,
penulis berharap semoga laporan ini dapat bermanfaat bagt para pembaca yang

memeriukan informasi sehubungan dengan topik kerja praktek ini.

Surabaya, 22 November 2007

Penulis



Absirak vii

ABSTRAK

Bogasari merupakan salah satu industri tepung terigu yang mulai berdiri
pada 29 November 1971 dit Tanjung Priok, Jakarta Utara. Bogasari memiliki
kapasitas produksi 3.6 juta per tahun dan memiliki pabrik kedua pada tanggal
10 Juli 1972 di Tanjung Perak, Surabaya.

Proses pembuatan tepung pada PT. Bogasari Flour Mills Surabaya dibagi
dalam 4 tahap, yaitu:

1. Persiapan bahan baku

2. Penggilingan

3. Pengemasan

4. Penyimpanan
Pl Bogasari Flour Mills mengahsilkan 2 macam produk, yaitu:

I Produk utama berupa tepung terigu dengan berbagai macam merk yang
dibedakan berdasarnan kandungan proteinnya seperti Kereta Kencana,
Gunung Bromo, Roda Biru, Segitiga Biru, dan Semar.

2. By products yang terdint dari hran, pollard, peller, dan tepung industri.

PT. Bogasari //our Mills merupakan divisi tepung terigu dart PT Indofood
Sukses Makmur. PT. Bogasari /-/our Mills dipimpin oleh seorang Kepala Divisi
yang bertanggung jawab secara langsung kepada Director Board dari
PT. Indofood Sukses Makmur. PT. Bogasart Iour Aills memiliki empat Srrategic
Business Units (SBU), yang tiap-tiap SBU dipimpin oleh SB{/ Head, PT. Bogasart
Flour Mills juga memiliki dua Operation Unit (OPU) yang independent, tiap-tiap
OPU dipimpin olel. OPU Head.

Utilitas pada PT. Bogasari Flour Mills meliputi unit penyediaaan listrik, air
dan steam. Listrik disuplai oleh PLN dan generator. Steam digunakan untuk
pembuatan pefler. Air didapatkan melalui PDAM.
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