PERENCANAAN PABRIK PENGOLAHAN
AIR MINUM DALAM KEMASAN CUP 250 mL
DENGAN KAPASITAS PRODUKSI 48.000 L/HARI

TUGAS PERENCANAAN
UNIT PENGOLAHAN PANGAN

N ¢
Y =Y.

%
SN0

[+}
= -
L2 b
(& 5
v
D &
g
Rt e S
AT
Stw

OLEH:
FEBRY ARDIYANTO

6103010152

PROGRAM STUDI TEKNOLOGI PANGAN
FAKULTAS TEKNOLOGI PERTANIAN
UNIVERSITAS KATOLIK WIDYA MANDALA SURABAYA
SURABAYA
2014



PERENCANAAN PABRIK PENGOLAHAN
AIR MINUM DALAM KEMASAN CUP 250 mL
DENGAN KAPASITAS PRODUKSI 48.000 L/HARI

TUGAS PERENCANAAN UNIT PENGOLAHAN PANGAN

Diajukan Kepada
Fakultas Teknologi Pertanian,
Universitas Katolik Widya Mandala Surabaya
untuk Memenuhi Sebagian Persyaratan
Memperoleh Gelar Sarjana Teknologi Pertanian
Program Studi Teknologi Pangan

OLEH:
FEBRY ARDIYANTO
6103010152

PROGRAM STUDI TEKNOLOGI PANGAN
FAKULTAS TEKNOLOGI PERTANIAN
UNIVERSITAS KATOLIK WIDYA MANDALA SURABAYA
SURABAYA
2014



LEMBAR PERNYATAAN PERSETUJUAN
PUBLIKASI KARYA ILMIAH

Demi perkembangan ilmu pengetahuan, saya sebagai mahasiswa

Universitas Katolik Widya Mandala Surabaya:

Nama : Febry Ardiyanto
NRP  :6103010152

Menyetujui karya ilmiah saya :

Judul

Perencanaan Pabrik Pengolahan Air Minum dalam Kemasan Cup 250
mL dengan Kapasitas Produksi 48.000 L/hari

Untuk dipublikasikan/ditampilkan di internet atau media lain (Digital
Library Perpustakaan Unika Widya Mandala Surabaya) untuk kepentingan

akademik sebatas sesuai dengan Undang-undang Hak Cipta.

Demikian pernyataan persetujuan publikasi karya ilmiah ini saya buat

dengan sebenarnya.

Surabaya, 13 Oktober 2014




LEMBAR PENGESAHAN

Makalah Tugas Perencanaan Unit Pengolahan Pangan dengan judul
“Perencanaan Pabrik Pengolahan Air Minum dalam Kemasan Cup 250
mL dengan Kapasitas Produksi 48.000 L/hari”, yang diajukan oleh
Febry Ardiyanto (6103010152), telah diujikan pada tanggal 10 Oktober
2014 dan dinyatakan lulus oleh Tim Penguji.

Ketua Tim Penguji,

CZ=—

o Yauk Tt 87D WP
Tanggal: j4f ~ |0 . 20y




LEMBAR PERSETUJUAN

Makalah Tugas Perencanaan Unit Pengolahan Pangan yang berjudul
“Perencanaan Pabrik Pengolahan Air Minum dalam Kemasan Cup 250
mL dengan Kapasitas Produksi 48.000 L/hari”, yang diajukan oleh
Febry Ardiyanto (6103010152), telah diujikan dan dinyatakan lulus oleh
Tim Penguiji.

Dosen Pembimbing,

=

Ch. Yayvuk Tnsnawah, 5. TP, MP.
Tangzal: e =) < Lr




LEMBAR PERNYATAAN
KEASLIAN KARYA ILMIAH

Dengan ini saya menyatakan bahwa dalam Tugas Perencanaan Unit
Pengolahan Pangan saya yang berjudul:

Perencanaan Pabrik Pengolahan Air Minum Dalam Kemasan Cup 250
mL dengan Kapasitas Produksi 48.000 L/hari

adalah hasil karya sendiri dan tidak terdapat karya yang pernah diajukan
untuk memperoleh gelar kesarjanaan di suatu Perguruan Tinggi dan
sepanjang pengetahuan saya juga tidak terdapat karya atau pendapat yang
pernah ditulis atau diterbitkan oleh orang lain, kecuali yang secara nyata
tertulis, diacu dalam naskah ini dan disebutkan dalam daftar pustaka.

Apabila karya saya tersebut merupakan plagiarisme, maka saya bersedia
dikenai sanksi berupa pembatalan kelulusan atau pencabutan gelar, sesuai
dengan peraturan yang berlaku (UU RI No. 20 Tahun 2003 tentang Sistem
Pendidikan Nasional Pasal 25 ayat 2, dan Peraturan Akademik Universitas
Katolik Widya Mandala Surabaya Pasal 30 ayat 1 () Tahun 2014).

Surabaya, 13 Oktober 2014

K

Febry Ardiyanto



Febry Ardiyanto, NRP 6103010152. Perencanaan Pabrik Pengolahan Air
Minum Dalam Kemasan Cup 250 mL dengan Kapasitas Produksi
48.000 L/Hari.

Di bawah bimbingan: Ch. Yayuk Trisnawati, S.TP, MP.

ABSTRAK

Pabrik pengolahan air minum dalam kemasan cup 250 mL dengan
kapasitas 48.000 L/hari ini direncanakan berlokasi di Jalan Taman Dayu,
Desa Bulukandang, Kecamatan Prigen, Kota Pasuruan, Jawa Timur. Jumlah
karyawan sebesar 55 orang dengan 8 jam kerja selama 5 hari dalam
seminggu atau 25 hari dalam sebulan. Pabrik AMDK ini dalam sehari
menghasilkan 192.000 cup @ 250 mL. Sumber air yang digunakan berasal
dari mata air yang mengalir terus menerus. Proses pengolahan AMDK
dimulai dari penampungan air baku, penyaringan dengan sand filter, carbon
filter, mikro filter 0,2 um, penampungan air pada tangki ke dua, iradiasi
UV, penyaringan dengan mikro filter 0,1 pm, ozonisasi, penampungan air
pada tangki ke tiga, pengisian dan pengepakan. Bentuk badan usaha adalah
Perseroan Terbatas (PT), dengan struktur organisasi lini.

Pabrik AMDK ini memiliki laju pengembalian modal (ROR)
sebelum pajak sebesar 32,95% dan sesudah pajak sebesar 28,00%. Waktu
pengembalian modal (POT) sebelum dan sesudah pajak dari pabrik ini
adalah 3,23 tahun dan 2,79 tahun. Titik impas (BEP) yang dihasilkan
sebesar 42,87% dengan harga jual produk adalah Rp. 10883,48 tiap kardus.
MARR dengan nilai sebesar 16,12% lebih rendah dari ROR setelah pajak
sehingga pabrik AMDK ini layak untuk didirikan.

Kata kunci: AMDK, Perencanaan Pabrik



Febry Ardiyanto, NRP 6103010152. A Planning for Manufacturing
Bottled Drinking Water in 250 mL with Production Capacity of 48.000
L/Day.

Advisor; Ch. Yayuk Trisnawati, S.TP, MP.

ABSTRACT

The 250 ml bottled drinking water factory with production capacity
48.000 L/day will be located in Taman Dayu Street, Bulukandang Village,
District of Prigen, Pasuruan, East Java. The number of employees by 55
people with 8 hours of work for 5 days a week or 25 days a month. The
bottled drinking water factory produces 192,000 @ 250 mL cup a day.
Sources of water used comes from springs that flow continuously. The
bottled drinking water treatment process starts from raw water reservoir
tank, filtration with sand filter, carbon filter, micro filter 0,2 um, second
water reservoir tank, UV irradiation, micro filtration with 0,1 um,
ozonation, third water reservoir, filling and packing. Form of the business
entity is a Limited Liability Company (PT), with the line organization
structure.

The bottled drinking water has a rate of return on capital (ROR)
32.95% before tax and 28.00% after tax. Payback period (POT) before and
after tax of this factory was 3.23 years and 2.79 years. Break-even point
(BEP) produced by 42.87% with the selling price is IDR 10883.48 per
carton. MARR with a value of 16.12% is lower than the after-tax ROR
drinking water so that the factory is feasible to set up.

Keywords: AMDK, Manufacturing Plan.
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