
6.1. Kesimpulan 

BABVI 
KESIMPULAN DAN SARAN 

1. Perbedaan konsentrasi xantban gum yang ditambabkan berpengaruh 

terhadap sifat fisikokimia (viskositas, TPT, % pengendapan) dan 

organoleptik (wama, rasa dan kekentalan) sari kedelai jagung manis. 

Semakin tinggi konsentrasi xantban gum yang ditambabkan pada 

minuman sari kedelai jagung semakin tinggi viskositas sari kedelai 

jagung manis. Semakin tinggi konsentrasi xanthan gum yang 

ditambahkan semakin tinggi Total Padatan Terlarut (TPT) sari 

kedelai jagung manis. 

2. Penambahan xanthan gum dengan konsentrasi terkecil (0,01 %) dapat 

mencegah terjadinya pengendapan pada sari kedelaijagung manis. 

3. Uji organopleptik sari kedelai jagung manis tidak berbeda nyata 

untuk parameter wama, sedangkan untuk parameter rasa dan 

kekentalan konsentrasi penambahan xanthan gum 0,01% 

memberikan hasil terbaik. 

4. Perlakuan terbaik berdasarkan uji pembobotan adalah perlakuan ke 3 

dengan konsentrasi penambahan xanthan gum sebesar 0,02%. 

6.2. Saran 

Sari kedelai jagung manis merupakan produk minuman yang 

potensial untuk dikembangkan secara komersil. Minuman sari kedelai 

jagung manis ini lebih enak dan tahan lama jika dipasarkan dalam kondisi 

dingin sehingga untuk menunjang pengembangan produk minuman ini 

secara komersial ada beberapa saran penelitian yang dapat dilakukan antara 

lain: 
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1. Perlu dilakukan penelitian penganili penambalian xanthan gum 

terhadap sifat fisikokimia dan organoleptik sari kedelai jagung manis 

selama penyiropanan dingin. 

2. Perlu dilakukan pengujian untuk mentukan umur simpan dari sari 

kedelai jagung yang ditambahkan xanthan gum. 
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