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BAB V 

KESIMPULAN 

1. Implementasi sistem HACCP mengacu ISO 22000 pada pabrik snack 

dapat diterapkan dengan merancang prosedur pencapain sistem HACCP 

dan perancangan analisis risiko dimulai dari penerimaan bahan-bahan 

produksi, proses produksi, penggudangan, hingga agen utama. 

2. Implementasi HACCP pada pabrik snack chiki ball penting diterapkan 

untuk menghasilkan produk snack yang aman dikonsumsi. 
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