BAB X
KESIMPULAN

1. Unit Cold Storage dan Gudang dengan Kapasitas Udang Black Tiger
PDTO IQF Beku 7 Ton/ Hari memiliki:

Lokasi : JI. Raya Tropodo 126, Desa Tropodo,
Kecamatan Waru, Sidoarjo, Jawa Timur.

Luas cold storage : 238 m?

Luas gudang : 168 m?

Waktu operasi : 8 jam/hari, 240 hari/tahun

Jumlah tenaga kerja . 7 orang

Struktur organisasi : Lini/Garis

Bahan baku : Udang Black Tiger

Bahan pengemas : Plastik HDPE, inner carton dan master carton

Biaya unit cold storage dan gudang 1 tahun: Rp 9.562.513.480,-
Biaya unit penyimpanan beku per master carton: Rp 93.093,-
Biaya produksi total per master carton udang beku: Rp 1.512.000,-
Persentase biaya unit cold storage dan gudang per master carton
terhadap biaya produksi total: 6,16 %
Persentase biaya unit cold storage dan gudang per master carton
terhadap harga jual udang: 4,40 %

2. Berdasarkan faktor teknis dan ekonomis, unit cold storage dan gudang
dengan kapasitas udang Black Tiger PDTO IQF beku 7 Ton/ hari layak
didirikan.
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