BAB VIII
KESIMPULAN

1. Perencanaan unit pengemasan dan penggudangan wafer cream layak
secara teknis karena:
a. didukung oleh sumber daya manusia yang memenuhi persyaratan

kualifikasi yang ditentukan oleh perusahaan,

b. kondisi gudang dan prosedur penggudangan yang sesuai standar,
c. ketersediaan utilitas yang cukup memadai.

2. Perencanaan unit pengemasan dan penggudangan wafer cream layak
secara ekonomis dengan biaya sebesar 6,32% dan memberikan beban

sebesar Rp 177,05 per kemasan.

53



DAFTAR PUSTAKA

Anonim. 2012. Pest Control. Available at: http://perlengkapan-
rumah.tokobagus.com/lain-lain/alat-pengusir-tikus-nyamuk-dan-
kecoa-13936152.html (25 Oktober 2012)

AHA supplier. Kemasan Laminasi. Available at:

http://agromaret.com/jual/54530/kemasan_alumunium_laminasi_roll
(28 September 2012)

Assauri, 1980. Manajemen Produksi. Jakarta: Fakultas Ekonomi Universitas
Indonesia.

Badan Standarisasi Nasional (BSN). 1992. Mutu dan Cara Uji Biskuit (SNI
01-2973-1992). Jakarta: Dewan Standarisasi Nasional.

Badan Standardisasi Nasional (BSN). 1994. Tepung Tapioka (SNI 01-3451-
1994). Jakarta: Badan Standarisasi Nasional.

Badan Standarisasi Nasional (BSN). 1998. Syarat
Mutu Lesitin (SNI 01-4457-1998). Jakarta: Direktorat Jendral Bina
Pengolahan dan Pemasaran Hasil Pertanian.

Brose, E., G. Becker dan W. Bouchain. 1996. Chemical Leavening Agents.
Universitatsdruckerei Und Verlag H. Schmidt Mainz.

Buckle K. A., R. A. Edwards, G. H. Fleet and M. Wooton. 1987. Ilmu
Pangan. Diterjemahkan oleh Hari Purnomo dan Adiono. Jakarta:
Universitas Indonesia-Press.

Cahaya Palletindo Jaya. 2010. Pallet Kayu.
http://cahayapalletindojaya.indonetwork.or.id/878974/pallet-kayu-
wooden-pallet.htm (17 September 2012).

Constantia ~ Colmar. 2012. Kemasan  Laminasi. Available at:
http://colmar.cflex.com/ (18 September 2012)

CV. Cipta Manunggal Persada. 2010. Forklifi. Available at:
http://www.cipta-mp.co.cc/2010/11/sekilas-tentang-kami.html. 6
September 2012

54



55

Depdikbud. 1983. Pengelolaan Kelas. Jakarta: Direktorat Jenderal
Pendidikan Tinggi.

Fan  Industry  Supply. 2010. Exhaust Fan. Available at:
http://indonetwork.co.id/fanindustrisupply/2339002/exhaust-fan-
industri-16.htm. (6 September 2012)

Ketaren, S. 1986. Minyak dan Lemak Pangan. Jakarta: Penerbit Universitas
Indonesia.

Machfud dan Y.Agung. 1990. Perencanaan Tata Letak pada Industri
Pangan. PAU: Gramedia Pustaka Utama.

Makfoeld, D. 1982. Deskripsi Pengolahan Nabati. Yogyakarta: Penerbit
Agritech.

Matz, A.S. dan Matz, D.T. 1968. Cookie and Cracker Technology. The AVI
Publishing Company, Inc.

Perry, C. 1984. Perry’s Chemical Engineer’s Handbook 6th edition.
McGraw-Hill Book Company Inc. Singapore

Peters, M. S., K. D. Timmerhaus, dan R. E. West. 2003. Plant Design and
Economics for Chemical Engineers (5™ edition). New York:
McGraw-Hill Companies, Inc.

PT. Mesin Maksindo. 2012. Mesin Continuous Sealer. Available at:
http://maksindo.com/ (18 September 2012)

Syarief, R. dan Halid. 1993. Teknologi Penyimpanan Pangan. Jakarta:
Arcan.

Warman, J. 1971. Manajemen Pergudangan. Jakarta: Lembaga Penelitian
dan Pembinaan Manajemen dan Sinar Harapan.

Whiteley, P. R. 1971. Biscuit Manufacture Fundamental of in-live
Production. Applied Science Publisher. London.

Wignjoesoebroto, S. 1992. Tata Letak Pabrik dan Pemindahan Bahan Edisi
ke Dua. Jakarta: PT. Guna Widya.



	Halaman Judul.doc
	1.jpg
	2.jpg
	3.jpg
	4.jpg
	Abstrak.doc
	Kata Pengantar.doc
	DAFTAR ISI.doc
	BAB 1.doc
	BAB 2.doc
	BAB 3.doc
	BAB 4.doc
	BAB 5.doc
	BAB 6.doc
	BAB 7.doc
	BAB 8.doc
	DAFTAR PUSTAKA.doc
	Lampiran A.doc
	Lampiran B.doc
	Lampiran C.doc
	Lampiran D.doc



