
l1 Latar Belakang 

BABI 

PENDAHULUAN 

PeruOOlli1l1 gaya hidup masyarakat menjadi fak10r utama pemicu adau)'3 

perubahan pola konswnsi di fudonesia Masyarakat semakin terdorong IlUtuk 

memilih makanan dengan penyajian lebih }X'aktis tapi beragam seiring dengan 

semakin tillgginya ak1ivitas. Salah satu makanan yang mel~awab kebutuhan 

mru.--yarakat tersebut adalah }X'Oduk roti sehingga roti semakin populer di fudonesia 

dan }X'0spek pasar roti semakin terbuka di berbagai strata masyarakat 

Roti merupakall produk pangan yang terbuat dari OOban dasar tepuug 

terigu, air, gula, dan garam yang difennentasi oleh ragi (veast) kemudian 

dipanggang. Roti ini dapat ditambah dengan bahan-bahan pelengkap misalnya 

SUS\l, bahan-bahan isian seperti coklat, selai, kismis, dan lain-lain serogai kreasi 

dari produk roti itu sendiri (SIT 0031-74). 

Pembuatall roti telah dikenal bra-kira 8000 tahun yang lalu. Orang pada 

saat itu membuat roti dari biji gandwn yang dihancurkan kemudian ditambah air 

dan dipanggang di atas batu panas. Teknologi semakin berkembang saat ini 

tennasuk teknologi pembuatan roti yang me1iputi perkembangan bahan baku, 

proses pellcampurall, dan metode pengemOOngall adonan sehillgga roti dapat 

dibuat lebih bervariasi OOik dari segi uk-urall, penampilan, bentuk. tekstur, cita 

I1L."<l, dan bahan pengisinya. 
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PT Candrabuana Surya Semesta lllerupakan salah saiu perusahaml roti 

yang telah berdiri sejak 1997 dan cuk-up berpengalank1n dalalll lllemproduksi roti 

serta lllenentukan strategi pemasaran yang tepat untuk lllenghadapi persaingan 

pasar yang kOlllpetitif Produk PT Candrabuana Surya Semesta adalah roti Buana 

yang telah diketIDl di wilayah Surabaya, Sellk1rang, Jakarta, Malmsar, <1..111 

sekitamya. 

Prabek kerja pabrik ini dilaksanakan di PT Candrabruma Surya Setnesta 

Surabaya karena penulis sangat tertarik di bidang bread science and technology 

dan roti Buana merupakt.1n salah satu produk roti temmna di Surabaya. PetlUlis 

berharap bahwa dettgmllllelal-ukan prakiek kerja pabrik di PT Cmldrabumk't Surya 

Semesta Surabaya penuiis tidak hanya belajar secara teoritis s<ya tetapi juga 

kenyataan JI11ktis yang terjadi selmna pernbuatan roti dan kue berskala pabrikasi. 

1.2 Tujuan 

Tujuan Ulllum praktek keIja pabrik iui adalah untuk melilk1t aplikasi teori­

teori yang telah diperoleh selanm perkuliahan serta melatih, mengetahui, dan 

metuahami secara ImtgSlUtg proses-proses peltgolalk1n pangml dan 

perllk1salahmmya. 

Tujuan khusus praktek kerja pabrik di PT Cmldrabuana Surya Semesta 

Surabaya ini antara lain: 

1. Mengetahui dan memahami proses pembuatan roti dan llle di PT 

Cmldrabuana Surya Setnesta Surabaya meliputi penyediaml balk1u balm, 



3 

proses pengolahan, hingga produk yang siap dipasarkan tenllasuk sanitasi 

perusahaml serta pellgawasan mutu produk roti dan Ime yang dihasiIkall. 

2. Mempelajari pennasalahan-permasalahan praktis yang teIjadi di perusahaan 

dan cara-ca:ra penye1esaiannya serta dapat memberikan masukan pendapat 

telltmtg tilldakan-tiudakan pellcegahall maupllll perbaikan yang perlu 

dilakukml. 

1.3 Metode Pelaksanaan 

Praktek keIja pabrik ini dilaksauakan dengall cara mengmuati secara 

lmlgSUltg proses pembuatall roti dan kue di PT Candrabuana Surya Semesta 

Surabaya, wawancara dengan pimpinan perusahaan dan para karyawall, serta 

melal-ukatl pencatatan data-data yang diperlukan dalam peuyusunmllaporml. 

1.4 Waktu dan Tempat 

Praktek keIja pabrik dilaksanakan mulai tanggal 11 Januari 2(X)6 SaIllpai 

dengall 25 Jalluari 2(X)6 di PT Candrabuana Surya Setllesta Smabaya ymtg berada 

di n. Jakarta llomor 22A Surabaya. 




