
LAPORAN KERJA PRAk"l'h"K 

PT. CHRIL JEDANG INDONESIA 
2 JANUARI- 31 JANUARI 2008 

Dlajukan Olell : 

FANI FERDAUS 

YUNI ERINAWATI H. 

N R P. 5203003021 

N R P. 520300401 6 

JURUSAN TEKNIK KIMIA 

FAKULTAS TEKNIK 

UNIVERSITAS KATOLIK WIDYA MANDALA 

SURABAYA 

2008 



Lcmbar Pengesah;m 11 

LE!V!BAR PENGESAHtAN 

Seminar KI';RJA PR~KTEK bagi mahasiswa !ersebut di lnwah ini 

Nama fani ferdaus 

NRP 5203003021 

Telah diseiengarakan pada tanggal 5 Maret 2008, karcnanya yang bcrsangkutan <bpat 

dinyatakan teiah memenuhi sebagian persyaratan kurikulum guna memperoleh gelar 

SARJANA TEKNtKjunl&m Teknik Kimia 

S1.mJhJya .. 5 Marel2008 

'J::n~l 
Is_~ 

NIK. 521.88.0137 

Ketua Jurusan Teknik Kimia 

/j1~ 
Ir. Yohanes Sudaryanto, MT. 

NlK. 521.89.0151 

Laporan Kelja Praktek PT. Cheil Jedang Indonesia 



Lembar Pengesaha.'1 111 

LEMBARPENGESAHAN 

Seminar KERJA PR\KTF.K bagi mahasiswa tersebut di bawah ini 

Nama YlJni Erinawati H. 

NRP 5203004016 

Teiah diseiengarakan pada tanggal 5 Maret 2008, karenanya yang bersangkutan dapat 

dinyatakan telah memenuhi sebagian persyaratan kurikulum guna mempero1eh gebr 

SAR.IANA TEK.t'\llKjurusan Teknik Kimi11 

Ketua Jurusan Td."nik Kimia 

Alf~ 
fr. Yohar•es Sudarvanto ivfL 

·-·-----~-

NIK.52LX90151 

Laporan Ke:ja Praktek PT.('hci! Jedang Indonesia 

S•rrahaya .. 5 M;rrel 2008 

Pembimbjng 1 

I) >/ 
~~ 

. I ~s,;tll:?di 
NIK. 521.88.0137 



Kata Pengantar IV 

KAT A PENGANT AR 

P~ii syukur penyusur. panjatkan kepada Tuhan Yang Maha Esa yang te:ah 

memberikan limpahan rahmat sehingga penyusun dapa! menyelesaikan laporan 

ke:ja pmkiek ini. 

Penulisan laporan kerja praktek ini disusun gUIIa memenuhi salah satu 

syarat untuk menyelesaikan jenjang pendidikan S-1 jurusan T eknik Kirr.ia 

fakultas Teknik Univcrsita.o; Katolik Widya Mandala Surabaya. 

Penyusun menyadari bahwa laporan ini dapat te11vujud kart:tta adau~'a 

hantuan dari l"lerbagai pihak. Olch knrenu itu penyusun mengucnpl;an tcrima kasih 

yang sebes.u-besarnya kepada: 

1. Bpk. Jr. Setiyadi, MT, se1aku dosen pcmbimbing. 

2. Bpk. Sukrisdiyanto, selaku pembimbing di PT. Cheil Jedang Indonesia. 

3. Segenap staf dan karyawan PT. Cheil jedang Indonesia yang te!ah membantu 

dalam melaksanakan kelja praktek di perusahaan tersebut. 

4. Bpk Ir. Yohanes Sudaryanto, MT., selaku Ketua Jurusan Teknik Kimia 

Fakultas Teknik Universitas Katolik Widya Mandala Surabaya 

5. Keluarga dan ternan-ternan yang telah membantu dan memberi dukungannya. 

6. Pihak-pihak lain yang turut membantu penyeiesaian laporan kerja praktek iui. 

Pcnyusun mcnyadari ha.~wa laporan ini masih hehun sempurna. Okh 

karena itu, penyusun mengharapkan kri1ik dan saran yang membangun dari para 

pembaca demi kesempumaan kporan ini. Akhir kata, penyusun berharap semoga 

laporan kerja praktek ini dajX!t bennanfaat bagi sduruh pembaca. 

Surabaya, I Maret 2008 

Penyusun 



Daf!ar lsi 

DAFTAR lSI 

I Ialaman J ud ul --------------------------------- ------------------------------ --------

Halaman Pengesahan ------------------------------------ ---------------------------- 11 

Kat a Pengantar ----------------------------------------------- ----------------------- 1 v 

Da ftar I si ------------------------------------------------------------------------------ v 

Da fta r T abe I -------------------------------------------------------------------------- v111 

Da ftar Gam bar ----------------------------------------------------------------------- 1 x 

lntisari----------------------------------------------------------------------------------

0 aft ar I sti I ah ---------------------------------------------------------------------------

8 A 8 I. Pendahu I uan -----------------------------------------------------------------

1 . Sej arah Perusahaan -------------------------------------------------------------

2. Letak Perusahaan ---------------------------------------------------------------

2.1. Letak Perusahaan ---------------------------------------------------------

2.2. Tat a Letak Perusahaan----------------------------------------- -----------

3. Struktur Organisasi -------------------------------------------- ----------------­

-1 K egiatan U saha -------------------------------------------- -------------------­

:; lcmpat Kerja l'raktck dt I'T C'hl.'il kdang lnd''Ilc'sia ------- --

It IILIIt!J ',,,,,.,j, il 
,\·.<1111 < iluiiiiii<~I 

·I 1\td,Jo<H!J.atHsmc: l'cn)<hasd ,\sam< ilutamat --····---------------- -

I• 1\tonosodilliii ( iluLtllliil ( I\1S( i) · 

r.,,,_,Jal Yang f"cil>elllu~ l><tlu111 l'clllhualitll MS(i ------------------ ------

k I i-.1 ~-1 '' 

X 

XI 

1-1 

: -l 

1-4 

[-4 

1-5 

1-6 

[-8 

1- I 0 

I 1- I 

II 

II / 

ll-·1 

II.< 

11-7 

II •> 

Il-l u 

II II l 

II I I 

I Knstal y------- ------ ------------· --------------- -Il-l! 

8. Efek Monosodium Glutamat terhadap Kesehatan --------------------------- II -12 

I ~.j,; ~;;, ;,-,.;;~;j,~,~;~,l,l,".i ri- T~;;T J.:;i:;;;~ .. -,;~.1, ,;,;:;;;;; 

v 



Dafiar lsi __________________ VI 

BAB Ill. Proses Pembuatan MSG ------------------------------------------------- III-l 

! . Proses Pembuatan MSG--------------------------------------------------- III-I 

2. Proses fermentasi ----------------------------------------------------------------- Ill-3 

2.1. Tahap persiapan bahan baku --------------------------------------------- III-3 

2.2. Tahap Persiapan Bakteri dan Media------------------------------------- III-7 

2. 3. Tahap F ermentasi Utama ------------------------------------------------- III-9 

3. Proses Refinery-------------------------------------------------------------------- Ill-10 

3. l. Proses Re llnery 1----------------------- -------------------- III -1 0 

3.2. Proses Refinery II ----------------------------------------- --------------- IH-19 

3. 3. Proses Packing ------------------------------------------------------------- III-25 

BAB IV. S pesifikasi Aht ---------------------------------------------------------- IV -I 

l. A! at di Unit F ermentasi----------------------------------------------------------- IV -1 

2. Alat di Unit Rellnery I ---------------------------------------------------------- IV-2 

3. Alat di Refinery 11----------------------------------------------------------------- lV -4 

BAB V. Laboratorium dan Quality Control -------------------------------------- V-I 

l. Anal is a Raw Material --------------------·-------------------------------------- V-2 

2. Analisa Proses dan Kontanlinasi ----------------------------------------------- V -6 

3. Kontaminasi ------·--------------------------------------------------------------- V -7 

4. Amlisa H PLC dan Produk---·---------·-·-----·-·---------·---------------------- V -8 

5. WWT (Waste Water Treatment) ----------------------------------------------- V -15 

6. Penanganan Lim bah--------------------------------------------------------------- 'J -15 

BAB VI. Utilitas ----------------------------·--------------------------------------- V l-1 

l. Steam ----------------------------------------------------------------------------- Vl-l 

2. Air --------------------------------------------------------------------------------- \'1-2 

3. Pembangkit Tenaga Listrik ----------------------------------------------------- VI -5 

BAB VII. Organisasi Perusahaan ------------------------------------------------- VI!- I 

I. Struktur Organisasi --------------------------------------------------------------VII-I 

2. Ketenagakerj aan ----------------------------------------------------------------- \'II-2 

3. Jam }(erja -----------------------------------------------------------· ------------- VII-3 

Lanoran Keria PrC~ktck PT. C'hcil Jeda.1~ Indonesia 



Daftar lsi _____________ VII 

4. Kesej ahteraan Kary <man ------------------------------------------------------- VII-3 

5. Keselamalan Dan Kesehatan Kerja -------------------------------------------- VII-4 

6. Sosialisasi Perusahaan ---------------------- ------------------------------------- VII-5 

BA 13 VI II Kes i mpulan dan S anm ------------------------------------------------- VII I -I 

1.' Kesir11pulJJ1 ----------------------------------------------------------------------- \ 1ill-l 

2. Saran C----------------------------------------------------------------------------- V !II-2 

·r ugas Kh usus ----------------------------------------------- ·--------- -----------------­

Datlar Pustaka -------------------------------------------------------------------------- x'rl 

Laooran Keria Praktek PT. Cheil Jedam.> Indonesia 



Daftar Tabel 

l)AFTAR TABEL 

Tabel 2.1. Komposisi Tetcs Tebu (( 'ane Mo/us1cs) ------------------------------ 11-3 

Tabcl 2.2. Komponen Tepung Tapioi-:a ------------------------------------ ------- II-4 

Tabel2.3. Beberapa Jcnis Baktcri t\sam (Jlutamat ------------------------------ ll-6 

Tabel 31. Standar Broth dan \: 1_0 ------------------------------------------------ lll-26 

Tabel 3.2. Standar Karakteristik Produk l\'IS(, J>T Cheil Jcda:1g -------------- 111-26 

Tabd 5.1. Stanclar Bahan l't'lllbarHu Pada !'roses l'enncntasi ------------------- V-4 

l'aht•l 'i 2. Standar llahan l'crnbantu Pada l'nhcs J{cli,~e·ry---------------------- V-4 

l'ahcl ~ 3. Standar llail;lll l'c·ttlhat\lll l'~tda l't•hc'' \\'\\'T---- --------- \'-) 

T<rhcl ~4 Standar !laban 1\-rl!•.ctn:ts --------------- --------- ---------- V-:'i 

Tabcl ~) Standar llrnth d:ttl '-d_() l';td:t l'tndu~ ltllemJedin--------- V-b 

!'abel ~ 6. l'rosL'dur Kcrja ()( · l'ru,cs -------

Tabcl ~ 7. Standar llasil :\nalisa <)C l't<lsc·s ---------------------------

V-7 

V-X 

Tabcl ~X Standar Produk \IS(i l'T Chc~il.kd:m\', lndt\l1c'sra----------- V-10 

I :.1•,·1 '• 'I .\i;llrd;u \k-,lr \I\(, I' I l lwrl 1,-,1.""' l"d"'"""·' \' II 

!'abel ~ I() Jcnis S;unpel dan .\nalisa Sd,sr (_)( · \\ \\ 1'---------------- \'-I(> 

Laporan Kerja Praktek PTCheil .'edang Indonesia 

Vll\ 



Daftar Gambar 

DAFTAR GAMBAR 

Gam bar 2. I. Struktur Kimia A sam Glutamat ----------------------------------------- ll-4 

Gambar 2.2.Reaksi Perubahan Protein Menjadi Monosodium-L-glutamat ------ 11-7 

Gambar 2.3. Sintesa Asam Glutamat Dari Akrinitril------------------------------- II-7 

Gam bar 24. Monosodim L-Giutamat ------------------------------------------------ I 1-10 

Gam bar 2. 5. Krista! c1 -------------------------------------------------------- --------- II- I I 

Gam bar 2.6. Krista! r) --------------------------------- ------------------- --- -------- Il-l I 

Gamba r 2. 7. Krist al y------------------------- ------------------------------ --- -------- II-! 2 

(iambar 3.1. Diagram Alir !'roses Pembuatan J\I.S(i--- -------------------------- 111-3 

Gam bar 3. 2. Diagram AI i r Reti nery I ( 114) ------------------------------------------ II 1-27 

Gambar 3.3. Diagram Alir Refinery II (115)---------------------------- ------------ 111-28 

Gambar 3.4. Proses Fermentasi Utarna ---------------------------------------------- 111-29 

Gambar 3. 5. Proses Pengolahan Cane :-.lolassc.s ------------------------------------ 111-29 

Gam bar 5. I Bagan Sistem Kerja HI'LC untuk .-\nalisa _.\s;nn Glutatmt -------- V -14 

Gambar 5.2. Bagan Sistem Kerja IIPL.C untuk :\nalisa Total Gula ------------ V-14 

Gam bar 1. Plate and frame filter press----------------------------------------------- '2 

Gam bar 2. Chamber pad a Plate and frame ti Iter press----------------------------- 2 

Gam bar 3. Pemasangan kain ti Iter pada filter press -------------------------------- 4 

Gam bar 4. Lubang chamber p,tda plate and frame filter press----------------·---- 4 

Laporan Kerja Praktek PT Cheil Jedang Indonesia 

IX 
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INTI SARI 

PT.Cheil Jedang Indonesia didmkan pada tanggaJ 20 I )csemher 1988 di 
desa A~josari kccamatan Rcjoso kabupatcn Pasuruan. Luas pcrusahaan mcncapai 
34 !Ia dengan jumlah karyawan mencapa1 75U orang karyaw<.tn tctap dan ± 750 
orang karya,van tidak tetap. l-~asil Produksi dart perusahtutn adaJah tviSG 
(monosodiwn giutamate}, L-iysine, L-threonine, PaknL ternak Super };eed, dan 
Pupu.lc cair. 

Secara umum proses pembuatan MSG ad<>tah sebagai berikut, mula-mula 
dila.kukan proses half neutralization pada hasil fermentasi dar! lelc,; tebu (cane 
mojusses). Pada proses ini akan terbentuk krista! a asam glutamat pada larut~. 
<.:M~tah t~rh.>nt,.lr !,..;StJ1 a asryffi glutrymat )ryflltry~ ryi'Jll dt' "'!, eahl· "' '11"ll'>guna•·~n ~J\oiL"" l.V.ll..n,..ol l.UJ\. J'\,1.1 I Ul l U.U l , JU. U . .UI u.h. I J--' .:3 J \.<.UJ I \,.f If: h.i1 

SOC (super decanter) schingga slurry yang di~apat akan dibcr.tuk kembali 
mer:jadi kristal !) asam glutamat Kri:;tal f~ akan mclalm proses de::olorisasi dan 
kristalisasi schingga didapatkan kristal MSG. 

·utilitas yang digunakan rneliputi stean'.., air proses, dan hstrik. Untuk 
listrik, PT. Cheil Jedang disupiai langsung dari PU i Jawa-Baii. Bi!a liS1rik 
disekitar pabrik padmn, pabrik a.l.;an t~tap beroperasi, sehingga proses produksi 
tidak terganggu. Air yang digtmakan unruk air proses diperoieh dari air sungai 
desa rejoso yang berada dibelakang aren pabrik. 

Untuk pengoiahan iimbah, P'T.Cheil Jedang memiliki unit khusns 
pengolahan limba.h ya.11g dinamakan W\VT Pada W\VT ini semua limbah dari 
' ' ' • ' '' ' " ' h ,I t ' ,; l k oemaga1 rnacarn prouuK UIG'mpur uan tmHa agar paua saa pemoullngan u{J:• 

memsak lingkungan. 
Produk MSG dari PT. Cheil Jedang Indonesia sebanyak 20% diekspor ke 

luar negri sedangkan 20% dijual didalam negri. !I.JSG yang dijual didalam negri 
dikenal dengan nama Ml-PUNG, sedang untuk yang di ekspor dikenal dengan 
nama Ml-POONG. 
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DAFTARARTI LAMBANG DAN SINGKATAN 

* Pemurnian 1 
Broth : Cairan yang dihasilkan dari proses fenuentasi yang masih 

mengandung impurities(pengotor) yng cukup tinggi 

LCHW : Media dari PHE(plate penukar panas) dengan suhu 7 -II °C den gan 
konsentrasi air yang tinggi 

HCHW :Media dari PHE(plate penukar panas) dengan suhu I X-23uC dengan 
konsentrasi air yang ting~:,ri 

HN : Proses pembentukan kristal tipea untuk memudahkan pcmisahan 
pengotor dari asam glutama, bebas dengan mengatur pH pada titik 
isoelcktrik yaitu pH 3,2 dan suhu 15°C 

G-cooling : Pendinginan kristala tmtuk memperl;:uat ikatan stn1ktur kristal a 
sampai suhu 12oC selama J 2 jam diseLtai agitasi(pengadukan) 
menggw1akan HCHW atau LCHW 

SOC Super Decanter(proses pemisahan) dimana me1.1isahkan kristal asam 
glutamat dari ML(cairan induk) dengan sistem sentrifugasi 
berkecepatan tinggi( 1800 rpm) 

(TC) Transformasi Crystalizer 
:mengubal1 kristal u menjadi kristal ~ untuk meningka:kan efisiensi 
selarna proses pencucian asmn glutamat, diinjeksikan st~mn secara 
langsung bersuhu 80°C dan tekanan 3 Bar sehingga suhu lamtan yang 
semula 40°C menjadi 86°C. 

K- Cooling :mendinginkan kristal p yang terbentuk pada sulm antara 40-86°C 

(NLO) Neutralization Liquid Zero 
:Tttiuan akhir dari proses ini tmtuk mengubah kristal GA menjaili 
larutan MSG dengan menambahkan NaOH atau Na2C01 sampai pada 
pH 6. 7 - 7. Sambi! dipanaskan dengan steam pada suhu 60"C dan 
diencerkan dengan DIW (Deionisa~i Water) sehingga ~.g menjadi 
1.194 - 1.205. 

Evaporator :Kondisi operasi dibuat vacum deT)gan tujuan untuk menurunkan 
tekanan uap jenuh air sehingga liquid dapat mendidih pada suhu 
reuda11 jika dibandingkan dengan meuggunakau tekanan 1 atmosfer. 

• 1-GML(Glutantic Mother Liquid) yang dihasilkan dari I-SOC 
memiliki suhu 20°C. 1-GML ini dipekatkan dalam 5 effect vaporator 
sehingga diperoleh 1-CGML (consentrate GML). 

• 2-GML yang berasal dari 2-SDC dievaporasi menggunakan3-effect 
evaporator menghasilkan 2-CGML 

T .aooran Keria Praktek PT\heil Jedan!! Indonesia 



Daftar Jstilah 

H-Cooling 

XII 

:rnengkristalkan GA dalarn 1-CGML dari evaporator 5-effect melalui 
pendinginan menghasilkan kristal r yang bentuknya menyer:.1pai bera~. 
Peudiuginannya meuggunakan PHE dengan media HCHW atau 
LCHW sampai suhu I0°C disertai pengadukan selarna 30 jam .. 

PCA (PyrolyJone Carbo.lyc/ic AdJ) :material yang diproduksi dari proses dehidrasi 
Asam glutamat 

Filter Press (F/P) :menyaring htunus, yaitu kompJncn organik yang tcrcndap sclama 
proses hidrolisa PCA F/P ini terdiri dari 40 chamber yang disusun 
sejajar secara vertikal dan luas penampang d<>ri masing-ma:;ing 
chamber 1m2 

* Pemurnian II 
(I D/C) D«olorisasi 1 :mengurangi wama dengan menambal1kan used karbon 

(U/C) yang berasal dari sisa proses decolourisasi tahap2. Penambahan 
used carbon berfungsi untuk menyerap wama dari NLO, Color Value 
NLO setelah mengalami tahap ini akan menurun dari 6-7 sampai 2-3. 

(F/P l) 

(2 D/C) 

( F/P 2) 

(M/F) 

(RIT) 

(M/F2) 

Filter Press I : memisahkan hasil dari proses decolourisasi yang akan 
menjadi cake dan NLl (Neutralized Liquid 1) dengan filter press. Di 
dalam filter press tersebut terdapat charnbe,· yang berjtunlah 40 dan 
disusun secara vertikal, berukuran 1.2 m x 1.2 m. 

D«olourisasi 2 : mengurangi kadar NLI dengan menarnbahkan 
karbon aktif yang masih bam. Hal ini dimaksudkan untuk 
mengabsorbsi z.\t wama yang tersisa dari decolourisasi 1 sehingga 
menjadi 0.05. 

Filter Press 2 :pemisahan larutan tangki decolourisasi 2 untuk diubah 
menjadi NL2 (larutan MSG) memakai metode filter press dengaa 
bantuan Used Carbon (U/C) Filter press ini didalamnya terdapat 
chamber yang berjumlah 40 serta disusun secm·a vertikal dan 
berukman lm x 1m. 

Micro Filter 1 : untuk menyaring dari sisa-sisa karbon dan kotoran­
kotoran yang lolos dari filter press 2 denganjumlalmya adalah 20 buah 
dan ukuran micro filter screen 25 micron. 

Resin Tower :teljadi proses decolorisa.si(penurunan warna) terakhir. 
NL2 basil dari mikro filter 1 dialirkan ke resin tower yang fungsi 
keljanya ut1tuk mengikat Ca2

+ cr, dan S04. NL2 ini dialirkan ke resin 
tower dengan cara spray melalui bagian atas resin. 

Micro Filter 2 : bertujuan untuk untuk proses penyaringan ken1bali 
setelah proses penjemihan(menghilang resin karena resistensinya 
tcrhadapa panas tinggi) 

(Fine Liquid) :Larutan akhir yang siap untuk dikristalkan 
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Batch crystallizer 

Continue Crystallizer 

:dilakukan tmtuk menghasillu:n !c-istal \1SG dalam 
bentuk kristal besar (Large Crystal) Deugau cara 
seeding menggunakan Reb'U!ar Crystal (RC) dan Large 
Crystal (LC). Seeding dimasukkan pada kondisi vakum 
700 mmHg dan pada suhu 76°C. 

:dilakukan untuk menghasilkan kristal MSG dengan 
ukuran Large Cry~tal dan Small C,-y.1ta.'. Dcngan cara 
seeding dengan m<..'"IH!,gunakan small crysto! dan powder 

Separator :menggunakan perbedaan spesitk gravity dimana yang 
mempunyai s.g yang lebih besar yang ak<m digunakan 
sebag<ti produk . 

../ Counter Box, yang merupakan alat pernisah kristal dengan liquidnya pada 
continue Crystali7.er . 

../ Basket separator, yang merupakan alat untuk mcmisahkan kristal dcngan 
Iiquidnya pada proses Batch Crystalizer. 

../ Krauss majji:i, untuk memisahkan kristal dari batch crysl£11/i:er 

Se!larator LG (Low Grade) :menggunakan proses batch dan yang diutamnkan kristal 
hasil pt..1nisahan adalah l.argc ( "rv.1tu/ ( LC). Krista! 
uk uran besar 

Sl1ijler Feeder (S/F). 

Penampungan (Hopper) 

WWT 

RWf 

GA 

OD 

TS 

PCV 

:Disini kristal didinginkan dengan men L~unakan udara 
luar yang masuk melalui blower. Dih1rapkan sulm 
keluaran adalah 40°C- 50"C. 

:digunakan untuk menampung kristal l'vfS() yang 
nanting siap dikemas 

:Waste Water Treatment 

: Raw Water Treatment 

: Glutamic acid 

: Optical density 

: Total Sugar 

·.Pocket Cell Value 
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