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PERNYATAAN

Dengan ini saya menyatakan bahwa tugas PERENCANAAN UNIT
PENGOLAHAN PANGAN yang berjudul:
PERENCANAAN PENDIRIAN PABRIK PENGALENGAN NENAS

PLONG BERKAPASITAS BAHAN BAKU 1.000 KG BUAH NENAS/HARI
adalah hasil karya saya sendiri dan tidak terdapat karya yang pernah diajukan
untuk memperoleh gelar kesarjanaan di suatu Perguruan Tinggi dan sepanjang
pengetahuan saya juga tidak terdapat karya atau pendapat yang pernah ditulis atau
diterbitkan oleh orang lain, kecuali yang secara nyata tertulis diacu dalam naskah
ini dan disebutkan dalam daftar pustaka.

Apabila karya saya tersebut merupakan plagiat, maka saya bersedia dikenai sanksi

sesuai dengan peraturan yang berlaku.

Surabaya,

Ay

N

Ika Yunita Dharma



KATA PENGANTAR

Puji syukur kepada Tuhan Yang Maha Esa, atas berkat dan rahmatNya penulis
telah dapat menyelesaikan Tugas Perencanaan Unit Pengolahan Pangan dengan judul
“Perencanaan Pendirian Pabrik Pengalengan Nenas Plong Berkapasitas 1.000 Kg
Buah Nenas/Hari” ini dengan baik. Tugas Perencanaan Unit Pengolahan i
merupakan salah satu syarat untuk menyelesaikan program pendidikan strata-1 (S,) d1
Fakultas Teknologi Pertanian Universitas Katolik Widya Mandala Surabaya.

Pada kesempatan ini penulis mengucapkan terima kasih atas segala motivasi
dan bantuan yang diberikan selama penulisan sampai tersusunnya laporan ini
Adapun ucapan terima kasih ini ditujukan kepada:

1. Ignatius Srianta, STP, MP selaku dosen pembimbing I, yang telah memberikan
bimbingan dan pengarahan schingga penulisan tugas ini dapat terselesaikan
dengan baik.

2. Ir. Theresia Endang Widuri, MP sclaku dosen pembimbing II, yang telah dengan
sabar memberikan bimbingan, pengarahan, dan derongan kepada penulis.

3. Keluargaky, terutama papa, mama , kakak-kakakku.

4. Teman-temanku semua yang telah memberikan dorongan dan motivasi, serta doa
sehingga penulisan tugas ini dapat terselesaikan dengan baik.

5. Semua pihak yang telah membantu schingga laporan im dapat terselesaikan

dengan baik.



Penulis menyadari bahwa penulisan laporan ini masih jauh dari sempurna dan
banyak terdapat kekurangan-kekurangan sechubungan dengan keterbatasan
pengetahuan dan pengalaman yang dimiliki oleh penulis, oleh karena itu penulis
mengharapkan saran dan kritik yang bersifat membangun dari para pembaca.

Akhir kata, semoga laporan ini dapat berguna untuk menambah wawasan para

pembaca dan bagl semua pihak yang berkepentingan.

Surabaya, Maret 2006

Penulis
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Ika Yunita Dharma (6103001060) dalam Perencanaan Pendirian Pabrik
Pengalengan Nenas Plong Berkapasitas Bahan Baku 1.000 Kg Buah Nenas/Hari.
Di bawah bimbingan: 1. Ignatius Snianta, STP, MP

2. Ir. Theresia Endang Widuri, MP

RINGKASAN

Buah nenas (Ananas comosus L. Merr) disukai karena memiliki citarasa dan
kenampakan yang khas serta menarik. Buah nenas termasuk buah yang mudah rusak
baik pada penanganan, proses, maupun selama penyimpanan. Salah satu alternatif
penanganan yang dilakukan untuk memanfaatkan dan mencegah terjadinya kerusakan
yaitu dengan pengalengan buah nenas.

Nenas plong adalah nenas yang telah dihilangkan mata nenasnya. Tahap-tahap
proses pengalengan nenas plong adalah persiapan bahan mentah, sortast, pengupasan,
pemotongan, pencucian, blanching, pengisian, penutupan, sferilisasi, pendinginan,
pemberian label dan penggudangan.

Perusahaan pengalengan nenas plong yang direncanakan adalah pabnik
dengan kapasitas bahan baku 1000 kg buah nenas berkulitvhan. Perusahaan
pengalengan nenas plong ini berlokasi di Desa Bulukerto, Punten, Batu-Jawa Timur
dan merupakan Perusahaan Perseorangan. Struktur organisasi perusahaan ini
berbentuk lini dan sifatnya sederhana. Jumlah karyawan 17 orang, jam kera 8
jam/hari dan hari kerja 25 hari/bulan. Total Modal Industri (TCI) yang dibutuhkan
adalah Rp 1.891.282.009,00 dengan Biaya Produksi Total (TPC) Rp
3.858.198.469,00 dan diperoleh:

® Laba kotor Rp 394.301.531,00
® lababersih Rp 293.511.071,7
® Laju Pengembalian Modal (ROR)

- sebelum pajak = 20,85%

- sesudah pajak = 15,52%

& Waktu Pengembalian Modal (POP)

- sebelum pajak = 3 tahun 8 bulan

- sesudah pajak = 4 tahun 7 bulan
e Titik Impas (BEP) = 48,33%

Ditinjau dari perencanaan pabrik secara teknis yang meliputi pemilihan lokasi
dan bangunan, mesin-mesin serta tata letak hingga aspek manajemennya dan
berdasarkan perhitungan analisa ekonomi maka dapat dikatakan pabrik pengalengan
nenas plong ini layak didirikan.
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