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Berdasarkan uraian dan perhitungan yang telah dilakukan sebelumnya,

maka dapat diambil kesimpulan sebagat berikut :

Bentuk perusahaan : Perseroan Terbatas (PT)

Lokasi perusahaan : Desa Gempolsari, Tanggulangin - Sidoarjo

Luas Lahan - 8.500 m®

Kapasitas produksi - 1000 kg/hari

Bahan — bahan yang dipakai : Tepung tapioka = 759,08 kg/hari
Udang = 379,70 kg/hari
Telur = 45,50 kg/hari
Gula = 30,27 kg/han
Garam = 15,22 kg/hari
Bawang putih = 15,22 kg/hari
Tepung terigu = 75,94 kg/hari

Hasil produksi : Kerupuk udang

Waktu proses : 24 jam/hari, 300 hari/tahun

Struktur organisasi : garis dan staff

Jumlah tenaga kerja : 113 orang
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Analisa Ekonomi

Modal Industri Total (TCI)
Modal Tetap (FCI)

Modal Kerja (WCI)

Biaya Produks: Total (TPC)
Biaya Pembuatan (MC)

Biaya Pengeluaran Umum {GE)
Biaya Penjualan Produk / tahun
Laba Kotor / tahun

Laba Bersih / tahun

Laju Pengembalian Modal (ROR)

Waktu Pngembalian Modal (POP)

Titik Impas (BEP)

55

: Rp. 20.712.542.876,00
:Rp. 17.532.286.333,00
:Rp. 3.180.256.543,00
:Rp. 10.879.111.705,00
: Rp. 9.899.991.652,00

:Rp. 979.120.053,00

: Rp. 16.710.000.000,00
:Rp. 5.830.888.295,00
:Rp. 4.069.121.806,00

. - Sebelum pajak =28,15%

- Setelah pajak =19,79%

. - Sebelum pajak =2 tahun 10 bulan

- Setelah pajak = 3 tahun 9 bulan

140,20 %

Berdasarkan kesimpulan diatas, maka perencanaan pabrik kerupuk udang dengan

kapasitas produksi 1.000 kg/ hari layak didirikan.
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