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BAB IX

DISKUSI DAN KESIMPULAN

’

1X.1. Diskusi

Potato chips adalah sejenis cemilan yang terbuat dari irisan tipis kentang yang
digoreng dengan minyak goreng pada suhu tinggi, sehingga menghasilkan suatu rasa |
kentang yang renyah dan gurih, lebih lezat daripada produk olahan kentang yang
lain. Hal inilah yang menj'adikan potato chips sebagai salah satu cemilan yang paling
digemari masyarakat. Selain itu, potato chips tahan lama, sehingga dapat disimpan

dalam jangka waktu yang cukup lama, suatu keunggulan yang tidak dimiliki produk

1
h

olahan kentang yang lain.

' Bahan béku potato chips yang mudah diperoleh dan tidak tergantung musim
menjadikan potato chips sebagéi cemilan yang ramah terhadap dompet konsumen,
Sehingga potato chips dapat dinikmati oleh segala kalangan. Dan meskipun harganya
terjangkau, potato chips tidak memberikan kesan ‘makanan kelas bawah’ sehingga
kalangan atas tidak merasa kehilangan ‘gengsi’ bila menikmati penganan yang satu
ini.

Potensi potato chips sebagai cemilan yang cukup tinggi, menyebabkan
beberapa perusahaan memutuskan untuk bergerak dalam bidang ini. Namun tak
dapat dipungkiri bahwa keberadaan perusahaan-perusahaan tersebut tak man-1pu
memenuhi kebutuhan masyarakat akan potato chips, yang terbukti oleh keberadaan
produk-produk asing dalam jumlah yang cukup besar mengisi pasar dalam negeri.

Meskipun ada celah tersebut, dalam pemasaran produk potato chips perusahaan juga
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harus memperhatikan keinginan konsumen dan menerapkan strategi penjualan yang

baik,

IX.2. Kesimpulan

Pabrik potato chips ini layak didirikan baik secara teknis maupun ekonomis
berdasarkan perhitungan- perhitungan yang telah dilakukan. Ringkasan hasil
analisanya adalah sebagai berikut :
1. Lokasi pabrik di Pandaan, Jawa Timur, dekat dengan bahan baku dan berada di

pulau Jawa sehingga cocok untuk pemasaran.

2. Proses pembuatan potato éhips sederhana dan mudah diaplikasikan
3. Analisa ekonomi menguntungkan karena BEP memenuhi syarat (kurang dari

60%) dan ROR di atas bunga bank (12%).
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