VI. KESIMPULAN DAN SARAN

6.1. Kesimpulan

1. Limbah kulit manggis dapat dimanfaatkan sebagai bahan
baku pembuatan zat warna.

2. Tingkat keasaman dan lama blanching berpengaruh
terhadap inten=itas warna merah yang dihasilkan.

3. Intensita=s warna merah tertinggi terdapat pada lama
blanching 3 menit dan pada pH 3.

4. Analisa kromatografi lapis tipis, dihasilkan harga Rf

noda merah @,5 dan harga Rf noda kuning 9.8.

6.2. Saran

Zat warna vyang dihasilkan pada penelitian ini
bersifat sangat labil terhadap suhu, cahaya, oksigen dan
pH.

Oleh karena itu perlu dilakukan penelitian lebih
lanjut tentang kestabilan zat warna tersebut apabila akan

dipergunakan sebagai pewarna produk prangan maupun

kosmetik.
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