VI. KESIMPULAN DAN SARAN

6.1. KESIMPULAN

Dari hzeil oenelitian yvang telazsbh dilzakukan, dapat

diambil kesimpularm babwsa:

1.

Fercentazse sukrosa bomsrsial dan as

L am =zitrat wvang
berbeda memberikan pengaruh vang nvata terhadap kadar
air, kadar gulza reduksi., aktivitas air, warna, pH serta
Wil kesukaan terhadap warna dan rasa manisan wortel.

2. Ferlakuan kombinasi persentazse sukrosa 63%  dan asam
sitrat 0,3% menghasilkan manisan wortel yang  terbaik
herdasarkan nilsl  pembobotan kualitas, vyaltu: kadar
air, badar gula reduksi, akitivitas &ir, uijil kesakaan
warna dan ujiil kesukaan rasa.

6.2. SARAN

Berdasarkan hasil penelitian vang telah dilakukan,
maka dapat disarankan:

Ferlu dilakukan penelitian lebih laniut terhadap ienis

haharn pengemas dan kondisi penvimpanan  wuntubk mengstahul

Mma s

a Simpan manisan wortel.
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