LAPORAN KERJA PRAKTEK
DI PT. KELOLA MINA LAUT

Disusun oleh :
Nama : Hendri Wijaya NRP : 5303012022
Nama : Ezra Rian Sobari NRP : 5303012004

JURUSAN TEKNIK INDUSTRI
FAKULTAS TEKNIK
UNIVERSITAS WIDYA MANDALA SURABAYA
2015



| EMBAR PENGIESAHAN

| aporan Kena Praktek di PT Kelola Mina Laut, JI. KIG Raya Selatan Kav. (-5, Gresik,
tanggal 27 Juli 2015 sampai dengan 15 Agustus 2015 telah diseminarkan / diujikan dan
disetujui sebagai bukti mahasiswa :
I. Nama : Hendnt Wijaya
NRP 5303012022
2. Nama : Ezra Rian Soban
NRP 5303012004

Telah menyelesaikan schagian  kurikulum Jurusan Teknik Industri Fakultas Teknik
Universitas Katolik Widya Mandala Surabaya guna memperoleh gelar Sarjana Teknik.

Surabaya, 7 September 2015
Pembimbing [ apangan Dosen Pembimbing

&
M
i

Lastri Julius Mulyone, ST, MT.
NIK. S31.97.0299

K etua Jurusan

1. Joko Mulyono, STP, M1
NIK. 531 980325



Integrated
Food Industries

Giresik, 23 Mei 2015
Mo @ 008.2/DE-HRD/V/13

Hal : Konfirmasi Ijin Magang

Kepada vth,

Ketua Jurusan Teknik Industri
Universitas Katolik Widya Mandala
Surabayn

Up. Ig. Joko Muryono, STP., MT
Dengan hormat,

Menanggapi surat permohonan ijin magang dari Ketua Jurusan Teknik Industri Universitas
Katolik Widya Mandala Surabaya utas nama siswa dengan perineian sebagai berikut :

Mo, Nama NIM
. _ o |
1. Hendri Wijnya 5303012022
A Ezra Rian 8 5303012004

ke PT. Kelola Mina Laut (KML), mulai tanggal 20 Juli 2015 sampai dengan 15 Agustus 2015,

Maka setelah kumi pertimbangkan secara scksama, bersama ini kami saumpaikan bahwa kami
dapat memenuhbi permohonan ini.

Demikian informasi ini kami sampaikan, terima kasih atas perhatiann i,

Hormat kamii,

-

“Fmani Mubarek ¢

HRD Manager

PT Kelola Mina Laut
JL KLG Raya Selaran Kav, ©5 (Kawasan Industrl Gresik) Gresik 61131 - Indonesia
Tel +62%1 3976 351 - 3 | Fax. #6231 3976 350 | Umnall ; kmbiknlisafeod com

www. imiseafood,com



LEMBAR PERNYATAAN
Saya yang bertandatangan di bawah ini :

1. Nama : Hendri Wijaya
NRP :5303012022

2. Nama : Ezra Rian Sobari
NRP :5303012004

Menyatakan bahwa :

1. Laporan kerja praktek saya adalah hasil karya saya sendiri dan bukan hasil suatu
plagiat. Apabila suatu saat dalam laporan kerja praktek ditemukan hasil plagiat maka
saya bersedia menerima sanksi.

2. Laporan kerja praktek saya boleh digandakan dalam bentuk apapun oleh pihak
Fakultas Teknik Universitas Katolik Widya Mandala Surabaya sesuai kebutuhan demi
pengembangan ilmu pengetahuan selama nama pengarang tetap dicantumkan.

3. Saya telah mengumpulkan laporan keja praktek saya (pada jurusan dan fakultas)
dalam bentuk buku maupun data elektronik/CD dengan judul yang sama. Apabila
terjadi kekhilafan dalam buku maupun data elektronik/CD tersebut, saya bersedia

memperbaiki sampai tuntas

Surabaya 29 Januari 2016.

" Yang Menyatakan

60

BURUPIAH

Ezra Rian Sobari Hendri Wijaya



LEMBAR PERSETUJUAN PUBLIKASI KARYA ILMIAH

Demi perkembangan ilmu pengetahuan, saya sebagai mahasiswa Universitas Katolik Widya

Mandala Surabaya dengan :

1. Nama : Hendri Wijaya
NRP :5303012022

2. Nama : Ezra Rian Sobari
NRP :5303012004

Menyetujui skripsi/karya ilmiah saya dengan judul “LAPORAN KERJA PRAKTEK DI
PT. KELOLA MINA LAUT” untuk dipublikasikan/ditampilkan di internet atau media lain
(Digital Library Perpustakaan Universitas Katolik Widya Mandala Surabaya) untuk

kepentingan akademik sebatas sesuai dengan Undang-Undang Hak Cipta.

Demikian pernyataan persetujuan publikasi karya ilmiah ini saya buat dengan sebenarnya.

Surabaya, 29 Januari 2016

Sy T AN

Ezra Rian Sobari Hendri Wijaya



KATA PENGANTAR

Puji syukur penulis panjatkan kepada Tuhan Yang Maha Esa yang telah memberikan rahmat
dan karunianya, sehingga penulis dapat menyelesaikan Laporan Pelaksanaan Kerja Praktek.
Kerja Praktek ini merupakan salah satu matakuliah yang wajib ditempuh di Jurusan Teknik
Industri Universitas Katolik Widya Mandala Surabaya. Laporan Kerja Praktek ini disusun
sebagai pelengkap kerja praktek yang telah dilaksanakan selama 3 minggu di PT Kelola
Mina Laut, Gresik.

Penulis menyadari bahwa masih banyak kekurangan dari laporan ini, baik dari materi
maupun teknik penyajiannya, mengingat kurangnya pengetahuan dan pengalaman penulis.

Oleh karena itu, kritik dan saran yang membangun sangat penulis harapkan.

Terimakasih.

Surabaya, September 2015.



ABSTRAK

PT. Kelola Mina Laut adalah perusahaan yang bergerak dalam bidang
pengolahan hasil laut berupa ikan (ikan tawar maupun ikan laut). Saat ini, PT.
Kelola Mina Laut merupakan perusahaan yang sudah go international karena
pangsa pasarnya sudah mencakup beberapa daerah di benua Asia, Afrika, Amerika,
dan lain — lain. Prestasi dan beberapa macam sertifikasi pun telah didapatkan oleh
PT Kelola Mina Laut. Prestasi dan sertifikasi itu tentunya didapat karena PT Kelola
Mina Laut memberi jaminan kualitas yang baik terhadap produk — produk yang
dihasilkan. Kualitas yang baik harus tetap di kontrol untuk menjaga produk —
produk yang dihasilkan agar tetap sesuai dengan standart spesifikasi yang telah
ditetapkan oleh perusahaan. Namun, pada produksi ikan tuna beberapa kali terjadi
kecacatan terhadap hasil produksinya. Dengan kecacatan yang terjadi perlu
dilakukan analisis apakah proses produksinya masih terkontrol dan
mengidentifikasi penyebab kecacatan yang terjadi pada proses produksi ikan tuna
tersebut. Pada penelitian ini akan dilakukan analisis pengendalian kualitas pada
proses produksi ikan tuna di PT Kelola Mina Laut dengan menggunakan metode
Statistical Process Control untuk untuk melihat kualitas hasil proses produksi dan
mengetahui permasalahan yang menyebabkan kesalahan terjadi pada proses
produksi ikan tuna. Berdasarkan hasil penelitian dapat dilihat bahwa proses
produksi ikan tuna di PT Kelola Mina Laut masih belum terkontrol, terdapat 3
macam jenis kecacatan (warna, bau, dan tekstur), dan kecacatan pada produksi ikan
terjadi karena faktor Personel, Machine, Method, Material dan Environtment.
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