V. KESIMPULAN DAN SARAN

5.1. Kesimpulan
Dari berbagai rengamatan dapat disimpulkan sebagai
berikut
1. Penambahan minyak Jjagung dan Na-CMC pada berbagai
kadar berpengaruh nyata terhadap sifat fisilk, kimia dan

organoleptik prasta bawang putih.

Sy ]

Penambahan minyak Jjagung 12 % dan Na-CMC 0,8% memberi

nilai viskositas pasta tertinggi.

oy

Penambahan minyak 20% dan Na-CMC 0,8% memiliki kesta -
bilan emulsi yang terbaik dan pada uji organoleptik
paling disukai panelis.

4. Pada kombinasi perlakuan penambahan minyak Jjagung dan
Na-CMC pada berbagai kadar pada proses pembuatan pasta
tidak menyebabkan kehilangan komponen wvolatil dominan

bawang putih.

5.1. Saran

Berbagai penelitian masih diperlukan untuk
mengungkapkan lebih jauh berbagai aspek dari pasta bawang
putih. terutama permasalahan penyimpanan dan pengaruh

rroses pasteurisasi pada produk pasta bawang putih.
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