LAMPIRAN 1. Spesifikasi Asam Sitrat

49

Subject : Asam sitrat monohidrat

No | Item Quality Indexes Result

1 Identification Comply with the test | Comply with the test
2 Content 99,6% min

3 Moisture content 8,8% max

4 Heavy metals (Pb) <10 ppm

5 Oxalate < 350 ppm < 250 ppm

6 Iron - 10 ppm

7 Chloride - <50 ppm

8 Sulfate 0,035% 0,0030%

Sumber: CV Tristar Chemical Surabaya, 2011
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LAMPIRAN 2 Spesifikasi Buffer Sitrat

Produk : Sodium Sitrat

Analysis Term Quality Index Actual Test
Content 99,00-101,00% 99,92%
Acidity or Alkalinity not 0,2 0,11

more than

Solubility
Characteristic

Clarity and Color in
Solution

Chloride not more
Sulphate not more
Readily Carbonisabe
substances

Oxalate not more than
Heavy metals not more
than

Water

Identification

Comply with the test
White crystals
Colorless and clear

50 ppm
150 ppm
Not Deeper than
standard

300 ppm
10 ppm

11,00-13,00%
Comply with the test

Comply with the test
White crystals
Colorless and clear

45 ppm

100 ppm
Not Deeper than

standard

250 ppm
4 ppm

12,19%
Comply with the test

Sumber: CV Tristar Chemical, 2011
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LAMPIRAN 3 Spesifikasi Gelatin

GELATIN DIVIS DN
Post Box 2109
PO Kusumagi Xakanao
ochin - 662 430 nd
4 2415506 4099333
HR

£SSEN DVSION
PO Kndiesdam
wvi; Karatty

¢

Z5% . NiftaGelatinindiaLimited

JFormy S0 Cagmecals and bolens Limited)

CERTIFICATE OF ANALYSIS -
OSFDAKRRIVRZ

REP.  GHRERFOOIE
{Product Name: Gelatine Limed Bone Edible Grade
160 Bloom #20 Mesh & Name:
10t Mo, ED 208284
I B ) Dat of Manufacturing : 26 ™ June 2008 Date of Expiry : 25 ® June 2014 :
W T TEST 1 TEST
Si¥o. | PROPERTIES | N SPECIFICATIONS pEStLT | WETHODS
1 |BLoOM 1 g 160+ 10 70 GHIA
2 fpH . 58004 . 559 Js
3 LOSS OR ORYING % <15 10484 Js
4 ISESTUE DNISHTION % 3 <2 as &8
§ |ARSENIC pem <0.8 <08 USP
8 HEAVY METALS ppm <50 <50 -1
7 § PRRIRDISHDE peioiced 2% 5 ap
| & [rorar sacreriaL count ot 1gm Mex 1000 10 usP
8 [Ecou 710gm Negative Negalive usP
10 |SALMONSLLA 1iogn . usp
1 PARTICLE SIZE OIS TRIBUTTON | wesh | i #

IH. In house tast method

Dr. J.S.Suresh kumar

Dy. Gen. Wonso A

Sumber: CV Tristar chemical, 2011
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LAMPIRAN 4 Spesifikasi Sirup Glukosa
Produk : Sirup Glukosa

Parameter Analisa Standar Hasil
Visual (Lovibond) Clear Clear
Brix (20°C) 83,0-86,0 84,6
Dextrose Equivalent 36,0-44,0 42,46
Sulfur Dioxide (ppm) Max 300 109,63
Amilum Negatif Negatif
Stability Normal Normal

Sumber: CV Tristar Chemical, 2011
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Lampiran5 Hasil Analisa Statistik Permen Jelly Murbei Hitam
1. pH Permen Jelly Murbei Hitam
Hipotessis
1. Ho= tidak ada pengaruh interaksi asam sitrat dan waktu
penyimpanan terhadap pH permen jelly murbei hitam
Ha=  ada pengaruh interaksi asam sitrat dan waktu penyimpanan
terhadap pH permen jelly murbei hitam
2. Ho = tidak ada pengaruh perbedaan asam sitrat terhadap pH
permen jelly murbei hitam
Ha = ada pengaruh perbedaan perbedaan asam sitrat terhadap pH
permen jelly murbei hitam
3. Ho = tidak ada pengaruh perbedaan waktu penyimpanan terhadap
pH permen jelly murbei hitam
Ha = ada pengaruh perbedaan waktu penyimpanan terhadap pH

permen jelly murbei hitam

Faktor h Total

Faktora | H1 | H7 | H14 | H21 | Hog | Tarafa
519 | 539 | 558 | 55 | 54 | 27,06
Al 511 | 532 | 55 | 542 | 537 | 2672
512 | 538 | 553 | 5 | 534 | 2637
449 | 453 | 468 | 463 | 455 | 22,88
A2 456 | 462 | 47 | 465 | 458 | 2311
45 | 46 | 463 | 46 | 458 | 2291
431 | 436 | 442 | 438 | 428 | 21,75
A3 429 | 44 | 448 | 44 | 432 | 21,89
425 | 429 | 435 | 43 | 421 | 214

41,82 | 42,89 | 43,87 | 42,88 | 42,63 | 214,09

Total
Taraf h
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Tabel anava
Fk = 1018,55
SV db JK KT F hit F tabel

kel 2 0,05 | 0,02
per 14 8,54 0,61
a 2 8,22 | 4,11 | 769,97 3,34
b 4 0,24 | 0,06 11,18 2,71
ab 8 0,09 | 0,01 2,08 2,29
Galat 28 0,15| 0,01
Total 44 | 8,7406

Kesimpulan

1. F Hitung a < F Tabel menunjukan bahwa ada pengaruh konsentrasi asam
sitrat terhadap pH permen jelly murbei hitam.

2. F Hitung b > F Tabel menunjukan bahwa ada pengaruh perbedaan waktu
penyimpanan terhadap pH permen jelly murbei hitam.

3. F Hitung ab < F Tabel menunjukan bahwa tidak ada pengaruh interaksi

asam sitrat dan waktu penyimpanan terhadap pH permen jelly murbei

hitam.
Uji DMRT
Sy = 0,04
1. Perlakuan asam
P P2 P3
Rp 2,90 3,04

RP 0,12 0,13
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Perlakuan Rata-Rata Notasi*)
A3 (konsentrasi asam sitrat 0,6%) 4,34+0,14 | a
A2 (konsentrasi asam sitrat 0,3%) 4,59+0,06 | b
Al (konsentrasi asam sitrat 0%) 5,34+0,06 c

Keterangan : ) Huruf yang berbeda menunjukkan ada beda nyata antar perlakuan

pada a = 0,05

2. Perlakuan waktu penyimpanan

P P2 P3 P4 P5

Rp 2,90 3,04 3,14 3,21

RP 0,12 0,13 0,13 0,14

Perlakuan Rata-Rata Notasi*)

H1 (Penyimpanan Hari Ke-1) 4,65+0,44 | a

H28 (Penyimpanan Hari Ke-28) 4,74+0,53 | a

H21 (Penyimpanan Hari Ke-21) 4,76x0,59 | a

H7 (Penyimpanan Hari Ke-7) 4,77+0,49 | ab

H14 (Penyimpanan Hari Ke-14) 4,87+0,57 b

Keterangan : ” Huruf yang berbeda menunjukkan ada beda nyata antar perlakuan

pada o= 0,05

2. Kadar Antosianin Permen Jelly Murbei Hitam

Hipotesis
1. Ho= tidak ada pengaruh interaksi asam sitrat dan waktu
penyimpanan terhadap kadar antosianin  permen jelly
murbei hitam
Ha = ada pengaruh interaksi asam sitrat dan waktu penyimpanan
terhadap kadar antosianin permen jelly murbei hitam
2. Ho = tidak ada pengaruh perbedaan asam sitrat terhadap kadar

antosianin permen jelly murbei hitam
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Ha = ada pengaruh perbedaan perbedaan asam sitrat terhadap
kadar antosianin permen jelly murbei hitam

3. Ho = tidak ada pengaruh perbedaan waktu penyimpanan terhadap
kadar antosianin permen jelly murbei hitam

Ha = ada pengaruh perbedaan lama penyimpanan terhadap kadar

antosianin permen jelly murbei hitam

Faktor Faktor h Total
a hi h7 hia | h21 | hog | Tarafa

23952 | 22249 | 20974 | 20208 | 19,722 | 107,105
Al | 23808 | 22,187 | 20832 | 20350 | 19,311 | 106,487
23950 | 22,07 | 21,115 | 20,067 | 19,733 | 106,973
25650 | 24375 | 23383 | 22,107 | 21,563 | 117,079
A2 | 25792 | 24233 | 23241 | 21,966 | 21,422 | 116,654
25792 | 24,001 | 23,099 | 22249 | 21,281 | 116513
28858 | 27271 | 26,405 | 25127 | 24,638 | 132,300
A3 | 28714 | 27,070 | 26,550 | 25404 | 24683 | 132421
20003 | 27,127 | 26,261 | 25266 | 24541 | 132,197

235,519 | 220,711 | 211,861 | 202,743 | 196,895 | 1067,728

Total
taraf h
Tabel Anava

Fk = 24971,401

SV db JK KT F hit F tabel
kel 2 0,033 0,017

per 14 301,307 | 21,522

a 2| 197,531 | 98,766 | 5382,137 3,34
b 4 | 103,440 | 25,860 | 1409,211 2,71
ab 8 0,336 0,042 2,286 2,29
Galat 28 0,514 0,018

Total 44 | 301,854
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Kesimpulan:

1. F Hitung a > F Tabel menunjukan bahwa ada pengaruh perbedaan
konsentrasi asam sitrat terhadap kadar antosianin permen jelly murbei
hitam.

2. F Hitung b > F Tabel menunjukan bahwa ada pengaruh perbedaan waktu
penyimpanan terhadap kadar antosianin permen jelly murbei hitam.

3. F Hitung ab < F Tabel menunjukan bahwa tidak ada pengaruh interaksi
asam sitrat dan waktu penyimpanan terhadap kadar antosianin permen

jelly murbei hitam.

Uji DMRT
1. Pengaruh asam sitrat
Sy = 0,08
P P2 P3
Rp 2,897 3,044
RP 0,227 0,238
Perlakuan Rata-Rata Notasi*)
Al (konsentrasi asam sitrat 0%) 21,371 +1,714 | a
A2 (konsentrasi asam sitrat 0,3%) 23,350+ 1,717 b
A3 (konsentrasi asam sitrat 0,6%) 26,461+ 1,662 c

Keterangan : ” Huruf yang berbeda menunjukkan ada beda nyata antar perlakuan

pada a = 0,05

2. Pengaruh Waktu Penyimpanan

Sy=0,078
b P2 P3 P4 P5
rp 2,897 | 3044 | 3139 | 3,206
RP 0,227 | 0238 | 0,246 | 0,251
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Perlakuan Rata-rata Notasi*)
H28 (penyimpanan hari ke-28) 21,877+2,505 | a
H21 (penyimpanan hari ke-21) 22527 +2555 | b
H14 (penyimpanan hari ke-14) 23,540 £ 2,728 c
H7 (penyimpanan hari ke-7) 24,523 + 2,500 d
H1 (penyimpanan hari ke-1) 26,169 * 2,547 e

Keterangan : ) Huruf yang berbeda menunjukkan ada beda nyata antar perlakuan

pada a = 0,05

3. Ligthness Permen Jelly Murbei Hitam

Hipotesis

1. Ho= tidak ada pengaruh
penyimpanan terhadap lightness permen jelly murbei hitam
Ha=  ada pengaruh interaksi asam sitrat dan waktu penyimpanan
terhadap lightness permen jelly murbei hitam
2.Ho= tidak ada pengaruh perbedaan asam sitrat terhadap lightness
permen jelly murbei hitam

Ha= ada pengaruh perbedaan perbedaan asam sitrat terhadap

interaksi

lightness permen jelly murbei hitam

3.Ho= tidak ada pengaruh perbedaan waktu penyimpanan terhadap

lightness permen jelly murbei hitam

Ha= ada pengaruh perbedaan waktu penyimpanan terhadap

lightness permen jelly murbei hitam

asam sitrat dan waktu




Faktor Faktor h
a Total Taraf a
H1 H7 H14 H21 | H28
22 22,8 21,5 21,3 | 20,2 107,8
Al 23 22,9 21,6 21,4 20 108,9
23,3 24 21,8 21 20,5 110,6
23,1 22 21,3 21 21,3 108,7
A2 22,8 | 22,7 21,5 21,2 | 21,2 109,4
23 22,9 21,7 21,3 | 20,8 109,7
238 | 22,7 21,6 21,3 21 110,4
A3 22,4 23 21,2 215 | 214 109,5
253 | 224 | 216 214 | 22,1 112,8
o 2087 2054 | 1938 | 1014 | 1885 | oe7s
Tabel Anava
Fk=21683,3
SV db JK KT F hit F tabel
kel 2 15 0,7
per 14 | 40,9 2,9
a 21 1.2 0,6 2,6 3,34
b 41355 8,9 38,4 2,71
ab 8| 42 0,5 2,3 2,29
Galat 28| 6,5 0,2
Total 44 | 48,9
Kesimpulan:
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1. F Hitung a < F Tabel menunjukan bahwa tidak ada pengaruh perbedaan

konsentrasi asam sitrat terhadap lightness permen jelly murbei hitam.
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2. F Hitung b > F Tabel menunjukan bahwa ada pengaruh perbedaan waktu
penyimpanan terhadap lightness permen jelly murbei hitam.
3. F Hitung ab < F Tabel menunjukan bahwa tidak ada pengaruh interaksi

asam sitrat dan waktu penyimpanan terhadap lightness permen jelly

murbei hitam.
Uji DMRT
Sy=0,3
D P2 P3 P4 P5
rp 2,90 3,04 3,14 3,21
RP 0,80 0,84 0,87 0,89
Perlakuan Rata-Rata Notasi *)
H28 (penyimpanan hari ke-28) 20,92£0,6 | a
H14 (penyimpanan hari ke-14) 21,504 | a
H21 (penyimpanan hari ke-21) 21,3+0,1
H7 (penyimpanan hari ke-7) 22,8+0,1 bc
H1 (penyimpanan hari ke-1) 23,2+0,6 c

Keterangan : ” Huruf yang berbeda menunjukkan ada beda nyata antar perlakuan
pada o= 0,05

4. Redness Permen Jelly Murbei Hitam

Hipotesis
1. Ho= tidak ada pengaruh interaksi asam sitrat dan waktu
penyimpanan terhadap redness permen jelly murbei hitam
Ha = ada pengaruh interaksi asam sitrat dan waktu penyimpanan
terhadap redness permen jelly murbei hitam
2. Ho= tidak ada pengaruh perbedaan asam sitrat terhadap redness
permen jelly murbei hitam
Ha= ada pengaruh perbedaan perbedaan asam sitrat terhadap

redness permen jelly murbei hitam
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3. Ho= tidak ada pengaruh perbedaan waktu penyimpanan terhadap
redness permen jelly murbei hitam
Ha = ada pengaruh perbedaan waktu penyimpanan terhadap

redness permen jelly murbei hitam

Faktor Faktor h Total Taraf
2 H1 | H7 | H14 [ H21 | H28 i
12,2 12 9 6,9 6 46,1
Al 12,3 12,1 8,7 9,7 6,5 49,3
12,4 13,5 9,2 6 6,3 47,4
12,3 11,4 () 8,4 7,2 47,8
A2 13 11,7 8,9 9,3 7,2 50,1
13,5 14,3 9 10,7 6,8 54,3
15,3 147 | 10,2 | 10,7 | 8,9 59,8
A3 14,5 14 10,2 | 10,8 8,8 58,3
15,7 15,2 | 10,3 | 10,9 8,5 60,6
Total
Taraf h 121,2 | 1189 | 84 | 83,4 | 66,2 473,7
Tabel Anava
Fk = 4986,5
SV db JK KT F hit F tabel
kel 2 2,5 1,2
per 14 | 312,3 22,3 38,1
a 2 46,2 23,1 107,2 3,34
b 4 | 260,3 65,1 1,2 2,71
ab 8 59 0,7 2,29
Galat 28 17,0 0,6
Total 44 | 331,8

Kesimpulan
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1. F Hitung a > F Tabel menunjukan bahwa ada pengaruh perbedaan
konsentrasi asam sitrat terhadap redness permen jelly murbei hitam.

2. F Hitung b > F Tabel menunjukan bahwa ada pengaruh perbedaan lama
penyimpanan terhadap redness permen jelly murbei hitam.

3. F Hitung ab < F Tabel menunjukan bahwa tidak ada pengaruh interaksi

asam sitrat dan lama penyimpanan terhadap redness permen jelly murbei

hitam.
Uji DMRT
Pengaruh Asam Sitrat
Sy=0,5
p P2 P3
Rp 2,90 3,04
RP 1,30 1,37
Perlakuan Rata-Rata Notasi *)
Al (konsentrasi asam sitrat 0,%) 95+28 | a
A2 (konsentrasi asam sitrat 0,3%) 10,1+25 | a
A3 (konsentrasi asam sitrat 0,6%) 11,9428 | b
Keterangan : ” Huruf yang berbeda menunjukkan ada beda nyata antar perlakuan
pada a=0,05
Pengaruh Waktu Penyimpanan
P P2 P3 P4 P5
Rp 2,90 3,04 3,14 3,21

RP 1,30 1,37 1,41 1,45
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Perlakuan Rata-Rata Notasi*)
H28 (penyimpanan hari ke-28) 7413 | a
H21 (penyimpanan hari ke-21) 9,3+1,6 bc
H14 (penyimpanan hari ke-14) 9,3+0,8 c
H7 (penyimpanan hari ke-7) 13,2+1,2 de
H1 (penyimpanan hari ke-1) 13,515 e

Keterangan :

) Huruf yang berbeda menunjukkan ada beda nyata antar perlakuan

pada a = 0,05

5. Yellowness Permen Jelly Murbei Hitam

Hipotesis
1. Ho=

Ha=

2. Ho=

tidak ada pengaruh interaksi asam sitrat dan waktu
penyimpanan terhadap yellowness permen jelly murbei
hitam

ada pengaruh interaksi asam sitrat dan waktu penyimpanan
terhadap yellowness permen jelly murbei hitam

tidak ada pengaruh perbedaan asam sitrat terhadap

yellowness permen jelly murbei hitam

Ha = ada pengaruh perbedaan perbedaan asam sitrat terhadap

Ha =

yellowness permen jelly murbei hitam

tidak ada pengaruh perbedaan waktu penyimpanan terhadap
yellowness permen jelly murbei hitam

ada pengaruh perbedaan waktu penyimpanan terhadap

yellowness permen jelly murbei hitam
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Faktor
a Faktor h Total Taraf a
H1 H7 H14 H21 H28
7 6,8 6,7 6,8 6,8 34,1
Al 6,5 7 6,4 6,7 6,5 33,1
6,5 6,6 7,1 6,9 6,9 34
7,2 6,4 6,4 6,8 6,4 33,2
A2 7,3 7,1 6,9 6,5 6,5 34,3
7 7,2 7 6,6 6 33,8
A3 7,4 7,3 7 6,7 6,6 35
7,2 6,9 7 6,4 6,3 33,8
6,8 7,2 7 6,8 6,4 34,2
TZ?;‘;Z"h 629 | 625 | 615 | 602 | 584 305,8
Tabel Anava
Fk=2074,0
SV db JK KT F hit F tabel
kel 2 00| 0,0
per 14 26| 0,2
a 2 0,14 0,1 11 3,34
b 4 15 0,4 59 2,71
ab 8 1.0 0,1 1,9 2,29
Galat 28 1,8 0,1
Total 44 | 4,4444
Kesimpulan

1. F Hitung a < F Tabel menunjukan bahwa tidak ada pengaruh perbedaan
konsentrasi asam sitrat terhadap yellowness permen jelly murbei hitam.
2. F Hitung b > F Tabel menunjukan bahwa ada pengaruh perbedaan lama

penyimpanan terhadap yellowness permen jelly murbei hitam.



65

3. F Hitung ab < F Tabel menunjukan bahwa tidak ada pengaruh interaksi

asam sitrat dan lama penyimpanan terhadap yellowness permen jelly

murbei hitam.

Uji DMRT

Sy =0,1457
p P2 P3 P4 P5
rp 2,90 3,04 3,14 3,21
RP 0,42 0,44 0,46 0,47

Perlakuan Rata-Rata Notasi*)

H28 (Penyimpanan Hari Ke-28) 6,5£0,2 | a
H21 (Penyimpanan Hari Ke-21) 6,7£0,2 | a
H14(Penyimpanan Hari Ke-14) 6,8£0,1 | a
H7 (Penyimpanan Hari Ke-7) 6,910,1 | ab
H1 (Penyimpanan Hari Ke-1) 7002 | b

Keterangan : ” Huruf yang berbeda menunjukkan ada beda nyata antar perlakuan

pada a = 0,05

Lampiran 6. Kadar Air Permen Jelly Murbei Hitam

Perlakuan

Rata-Rata Kadar air

Al (konsentrasi asam sitrat 0%)

A2 (konsentrasi asam sitrat 0,3%)

A3(konsentrasi asam sitrat 0,6%)

18,59
19,99
20,46






