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ABSTRAK 

Air minum dalam kemasan (AMDK) merupakan produk 

pangan yang memiliki peran penting dalam memenuhi kebutuhan air 

minum yang aman dan layak konsumsi. Proses pengolahan AMDK 

harus mampu menjamin kualitas air dari aspek fisik, kimia, dan 

mikrobiologi sesuai standar yang berlaku. Laporan ini bertujuan untuk 

mempelajari secara langsung proses pengolahan AMDK di PT 

Atlantic Biruraya Pandaan, mulai dari bahan baku hingga distribusi 

produk akhir. Metode yang digunakan dalam kegiatan ini meliputi 

observasi, wawancara, dan studi pustaka untuk memperoleh data yang 

komprehensif terkait proses produksi. Bahan baku utama yang 

digunakan adalah air tanah yang diolah melalui beberapa tahapan, 

yaitu penyaringan bertingkat menggunakan mikrofilter dengan ukuran 

berbeda, adsorpsi menggunakan karbon aktif, serta disinfeksi 

menggunakan ozon yang bertujuan untuk menghilangkan kontaminan 

fisik, kimia, dan mikrobiologi sehingga menghasilkan air yang aman 

dikonsumsi. Produk tertentu diberi proses ionisasi untuk 

meningkatkan pH air. Proses pengolahan dilakukan secara kontinu 

guna menjaga efisiensi produksi dan konsistensi mutu produk. 

Tahapan selanjutnya meliputi pengisian secara aseptis, pelabelan, 

penyegelan, pengemasan, penyimpanan, dan distribusi. Pengendalian 

mutu dilakukan pada setiap tahap produksi untuk memastikan produk 

memenuhi Standar Nasional Indonesia (SNI). Penerapan sanitasi, 

manajemen produksi, serta pengolahan limbah juga menjadi bagian 

penting dalam menjaga keberlanjutan industri. Industri AMDK 

memiliki peran penting dalam menyediakan air minum yang 

berkualitas serta mendukung kesehatan masyarakat. 

 

Kata Kunci: Air Minum Dalam Kemasan (AMDK), proses 

pengolahan air, filtrasi, ozonisasi, pengendalian mutu 
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ABSTRACT 

Bottled drinking water (BDW) is a food product that plays an 

important role in fulfilling the need for safe and potable drinking 

water. The processing of BDW must ensure water quality in terms of 

physical, chemical, and microbiological aspects in accordance with 

applicable standards. This report aims to directly study the processing 

of bottled drinking water at PT Atlantic Biruraya Pandaan, from raw 

materials to the distribution of the final product. The methods used in 

this study include observation, interviews, and literature review to 

obtain comprehensive data related to the production process. The main 

raw material used is groundwater, which is treated through several 

stages, including multistage filtration using microfilters of different 

sizes, adsorption using activated carbon, and disinfection using ozone. 

These processes aim to remove physical, chemical, and 

microbiological contaminants, resulting in water that is safe for 

consumption. Certain products undergo an ionization process to 

increase the pH of the water. The processing system is carried out 

continuously to maintain production efficiency and product quality 

consistency. The subsequent stages include aseptic filling, labeling, 

sealing, packaging, storage, and distribution. Quality control is 

implemented at every stage of production to ensure that the products 

comply with the Indonesian National Standard (INS). In addition, the 

implementation of sanitation, production management, and waste 

treatment plays an important role in maintaining industrial 

sustainability. The bottled drinking water industry has a significant 

role in providing high-quality drinking water and supporting public 

health. 

 

Keywords: Bottled Drinking Water (BDW), water treatment process, 

filtration, ozonation, quality control 
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