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ABSTRAK

PT ISM Tbk Bogasari Flour Mills merupakan industri manufaktur tepung terigu
yang besar dan masif. Perencanaan produksi tepung terigu dihadapkan pada
beberapa tantangan berupa pencapaian keuntungan dan tuntutan global terhadap
keberlanjutan lingkungan. Penelitian ini bertujuan untuk mengembangkan model
matematis perencanaan produksi di PT ISM Tbk Bogasari Flour Mills Surabaya
dengan menggunakan pendekatan Goal Programming. Model ini dirancang untuk
mengakomodasi dua fungsi tujuan yang saling bertentangan, yaitu memaksimalkan
total profit dan meminimalkan total emisi karbon, dengan mempertimbangkan
batasan kendala berupa ketersediaan bahan baku gandum, kapasitas mesin
penggilingan (milling), kapasitas penyimpanan (silo), dan keseimbangan material,
pemenuhan permintaan pasar, dll. Hasil optimasi model pada kondisi baseline
merekomendasikan luaran total volume produksi agregat sebesar 1.259.637 ton per
tahun. Konfigurasi bauran produk ini mampu memenuhi 100% permintaan pasar
tanpa terjadi kekurangan pasokan (shortage), dengan pencapaian kinerja sistem
berupa estimasi luaran Total Profit sebesar Rp 10.971.290.000.000,00 dan estimasi
luaran Total Emisi Karbon sebesar 60.573,61 Ton COze.

Kata Kunci: Goal Programming, Bauran Produk, Optimasi, Emisi Karbon, Tepung

Terigu.
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