BAB IX
KESIMPULAN DAN SARAN

IX.1. Kesimpulan

PT. Batara Elok Semesta Terpadu yang sudah beroperasi sejak tahun 2013 merupakan
perusahaan yang bergerak pada bidang pengolahan dan pemasaran minyak goreng kelapa
sawit. Minyak kelapa sawit atau CPO yang digunakan sebagai bahan baku akan diolah secara
fisik yang terdiri atas empat tahapan, yakni degumming, bleaching, filtrasi dan deodorisasi.
Proses ini dipilih karena memiliki produk samping dan juga terbilang lebih ekonomis. Untuk
menunjang proses produksi, terdapat beberapa utilitas yang digunakan, yakni air proses, steam,
thermal oil, sistem pendingin. Terkait dengan pengolahan limbah, limbah padat diproses
melalui kerja sama dengan PT. Semen Indonesia dan PT. Ecooil Jaya Indonesia, sedangkan

untuk limbah cair diolah pada sistem IPAL milik PT. Batara Elok Semesta Terpadu

Produk yang dihasilkan oleh PT. Batara Elok Semesta Terpadu dipasarkan dengan nama
dagang “Best Choice” yang tersedia dalam berbagai kemasan. PT. Batara Elok Semesta
Terpadu juga melayani konsumen dalam jumlah besar dengan permintaan khusus seperti yang
akan digunakan oleh pabrik atau perusahaan lain yang menggunakan minyak goreng maupun
agen —agen yang bergerak pada bidang kosmetik, bahan kimia, dan makanan. Dalam kaitannya
untuk menjaga kualitas produk, PT. Batara Elok Semesta Terpadu memiliki standart pengujian
antara lain : Warna, FFA, bilangan iodine (IV), bilangan peroksida (PV), M&I, DoBI, dan juga
analisa dilakukan pada BE dan SBE yang digunakan.

Struktur organisasi perusahaan yang terdapat di PT. Batara Elok Semesta Terpadu
meliputi Direktur perusahaan, Manager Produksi, Manager Laboratorium. Manager
Laboratorium bekerja sama dengan Kepala Bagian Refinery dan Kepala Bagian Fractination,
sedangkan Manager Laboratorium bekerja sama dengan Kepala Bagian Laboratorium. Pada
bagian produksi, Kepala Bagian dari masing — masing sub - unit memimpin supervisor dan
juga operator untuk masing — masing sub unit. Kepala Bagian Laboratorium memimpin

supervisor laboratorium beserta staff dan operator laboratorium.

IX.2. Saran

Selama kerja praktek berlangsung, penulis mendapati bahwa proses produksi telah

berjalan dengan baik dan sudah efisien.
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