XII. KESIMPULAN DAN SARAN

12.1. Kesimpulan

L. PT. Perkebunan Nusantara I Regional 5 melakukan
usaha di bidang kopi robusta dimulai dari budidaya
tanaman hingga perdagangan kopi ose

2. Stuktur organisasi yang diterapkan di PT. Perkebunan
Nusantara I Regional 5 Kebun Bangelan Bantaran
yaitu struktur organisasi lini yang dipimpin oleh
manajer

3. Bahan baku yang digunakan di PT. Perkebunan
Nusantara I Regional 5 Kebun Bangelan Bantaran
adalah buah kopi robusta yang diolah dengan dua
metode yaitu wet process untuk buah kopi superior
dan dry process untuk buah kopi inferior

4. Perbedaan antara wet process dan dry process yang
diterapkan oleh PT. Perkebunan Nusantara I Regional
5 Kebun Bangelan Bantaran yaitu metode wet process
dilakukan proses perambangan, sedangkan metode
dry process tidak dilakukan proses perambangan

5. Bahan pengemas yang digunakan oleh PT.
Perkebunan Nusantara I Regional 5 Kebun Bangelan
Bantaran terdiri dari dua macam bahan yaitu karung
goni untuk mengemas biji kualitas ekspor dan karung
plastik dari bahan polipropilena untuk mengemas biji
kopi lokal.

6. Sumber daya yang digunakan di PT. Perkebunan
Nusantara I Regional 5 Kebun Bangelan Bantaran
terdiri dari listrik, air, dan kayu bakar.

7. Sanitasi yang dilakukan di PT. Perkebunan Nusantara
I Regional 5 Kebun Bangelan Bantaran meliputi
sanitasi peralatan, sanitasi gedung dan lingkungan,
serta personal higiene.

8. Limbah yang dihasilkan di PT. Perkebunan Nusantara
I Regional 5 Kebun Bangelan Bantaran terdiri dari
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limbah cair sisa pengupasan dan pencucian kopi,
limbah padat berupa kulit buah kopi, dan limbah gas
hasil pembakaran kayu bakar

9. Pengendalian mutu di PT. Perkebunan Nusantara I
Regional 5 Kebun Bangelan Bantaran dilakukan
dengan cara uji petik

12.2. Saran

Proses pengolahan kopi robusta di PT. Perkebunan Nusantara
I Regional 5 Kebun Bangelan Bantaran secara keseluruhan cukup
baik, tetapi sebaiknya lebih memperhatikan sanitasi mesin, peralatan,
dan lingkungan kerja karena adanya biji kopi sisa produksi
sebelumnya di dalam mesin dan adanya sarang burung di dalam
daerah produksi.
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