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BAB 5 

KESIMPULAN DAN SARAN 

 

5.1 Kesimpulan 

Kesimpulan dari hasil analisis dan pembahasan mengenai Uji 

experimental Respon Konsumen terhadap Penerimaan Produk Cookies 

Sorgum Mauurasa, yaitu sebagai berikut : 

1. Responden dari penelitian ini sebagian besar berjenis kelamin laki-

laki dimana banyak yang meng-konsumsi cookies minimal 2 kali 

dalam seminggu. 

2. Bahwa responden rela mengeluarkan uang dengan kisaran Rp. 

250.000,- s.d. Rp. 1.000.000,- per bulan guna membeli camilan. 

3. Berdasarkan pernyataan responden, indikator Rasa, Aroman, 

Tekstur, Warna, Bentuk dan Ukuran disimpulkan menyatakan suka 

atas cookies mauurasa, sedangkan indikator warna menunjukkan rata-

rata yang masuk interval netral. 

4. Berdasarkan uji organoleptik, didapat hasil sebagai berikut: 

a. Seluruh indikator (rasa, aroma, tekstur, bentuk & ukuran) 

menandakan produk Cookies Sorgum Mauurasa banyak disukai 

konsumen. 

b. Beberapa indikator setelah dilakukan pendalaman terdapat hal 

yang netral yaitu indikator warna. 

c. Bahwa dari respon warna yang masuk interval netral, nilai rata-

rata terendah adalah pernyataan D4 yaitu Warna Cookies 

Mauurasa pucat. 

d. Terhadap hasil spider web nilai tertinggi dicatatkan indikator 

aroma dan rasa, sedangkan yang paling kurang adalah indikator 

warna dan bentuk & ukuran. 

5. Secara keseluruhan berdasarkan uji daya terima konsumen, seluruh 

indikator mencatatkan skor mendekati nilai maksimal. Hal ini 

menandakan bahwa cookies sorgum mauurasa telah sesuai dengan 

harapan dan keinginan konsumen. 
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5.2 Saran 

1. Saran Akademis 

a. Pengujian organoleptik dapat digunakan sebagai referensi 

dapat menguji selera konsumen untuk produk cookies. 

b. Perlu dilakukan pengujian terhadap produk olahan 

sorgum dalam rangka ketahanan pangan nasional. 

2. Saran praktis 

Hasil menunjukkan dari 5 karakteristik mauurasa yang diuji, 

terdapat 2 karakteristik dengan poin terendah yaitu warna, 

bentuk dan ukuran. 

Perlu perbaikan dari segi warna perlu adanya penambahan 

pewarna makanan atau topping di atas cookies yang bisa 

menambah daya tarik secara visual, juga bisa menambahkan 

atau mengurangi komposisi bahan penunjang yang dapat 

mempengaruhi warna pada cookies  . 

Perlu dilakukan perbaikan produk Mauurasa dari sisi bentuk 

dan ukuran,perlu perubahan ukuran lebih besar dari ukuran 

sekarang agar dalam pemanggangan dengan suhu yang sudah di 

atur cookies matang dengan merata dan sempurna. 

 

5.3 Keterbatasan Penelitian 

 

Penelitian ini terbatas pada responden yang hanya diambil dari 

lingkungan UKWMS, khususnya mahasiswa Prodi Teknologi Pangan. 

Adapun uji organoleptik yang dilakukan tidak untuk menggeneralisir 

karakteristik maupun hasil apapun yang menjadi kesimpulan penelitian 

ini. Sehingga hasil penelitian ini hanya diimplementasikan untuk Cookies 

Mauurasa saja. 
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