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Nathan Eka C.W. (6103021035), Vrieda Febora (6103021054), dan
Stefanie Lorily A. (6103021063). Proses Pengolahan Biji Kopi
Robusta Pada PT Perkebunan Nusantara | Regional 5 Kebun
Bangelan Bantaran.
Di bawah bimbungan: Ir. Tarsisius Dwi Wibawa Budianta, MT.,
IPM.

ABSTRAK

PT Perkebunan Nusantara | Regional 5 Kebun Bangelan
Bantaran merupakan perusahaan Badan Usaha Milik Negara yang
bergerak di bidang pengembangan dan produksi kopi Robusta.
Kebun Bangelan didirikan pada tahun 1901 dan berlokasi di Desa
Bangelan, Kecamatan Wonosari, Kabupaten Malang. Struktur
organisasi pada PTPN | Regional 5 Kebun Bangelan Bantaran
merupakan organisasi fungsional. Bahan utama yang digunakan
dalam proses pengolahan adalah buah kopi dan air. Proses produksi
yang dilakukan di PTPN | Regional 5 Kebun Bangelan Bantaran
menerapkan sistem secara batch. Pengolahan biji kopi di PTPN |
Regional 5 dilakukan secara wet process yang terdiri dari
penimbangan, penerimaan, perambangan, penggilingan, pencucian,
pencucian ulang, penampungan HS Basah, pengeringan,
penggerbusan, pengayakan, sortasi, pengkavlingan, pengemasan,
penyimpanan, dan pengiriman. Pengolahan secara dry process
memiliki tahap penggilingan dan pengeringan yang berbeda dengan
wet process. Pengemasan biji kopi menggunakan karung goni untuk
ekspor dan karung plastik untuk lokal. Pengiriman biji kopi diatur
oleh kantor direksi pusat di Surabaya. Sumber energi yang
digunakan oleh PTPN I Regional 5 Kebun Bangelan Bantaran adalah
listrik dan kayu. Sanitasi yang dilakukan oleh PTPN I Regional 5
Kebun Bangelan Bantaran adalah sanitasi perkebunan, pabrik,
peralatan, bahan baku, dan pekerja. Proses pengendalian mutu pada
produk dilakukan dengan cara uji petik. Limbah yang dihasilkan
selama proses pengolahan adalah limbah padat, cair, dan gas.
Limbah padat dan cair dapat dimanfaatkan kembali untuk proses
pengolahan. Perbedaan proses pengolahan yang dilakukan akan
berpengaruh terhadap aroma, warna, acidity, dan kadar kafein kopi
yang dihasilkan.

Kata kunci: kopi Robusta, PTPN | Regional 5 Kebun Bangelan
Bantaran, dan pengolahan
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Nathan Eka C.W. (6103021035), Vrieda Febora (6103021054), and
Stefanie Lorily A. (6103021063). Robusta Coffee Processing at PT
Perkebunan Nusantaran | Regional 5 Kebun Bangelan Bantaran.
Advisor: Ir. Tarsisius Dwi Wibawa Budianta, MT., IPM

ABSTRACT

PT Perkebunan Nusantara | Regional 5 Kebun Bangelan
Bantaran is a State-Owned Enterprise company engaged in the
development and production of Robusta coffee. Bangelan Gardens
was founded in 1901 and is in Bangelan Village, Wonosari District,
Malang Regency. The organizational structure at PTPN | Regional 5
Kebun Bangelan Bantaran is a functional organization. The main
ingredients used in the processing process are coffee cherries and
water. The production process carried out at PTPN | Regional 5
Kebun Bangelan Bantaran applies a batch system. Coffee bean
processing at PTPN | Regional 5 is carried out using a wet process
which consists of weighing, receiving, browsing, grinding, washing,
rewashing, Wet HS storage, drying, crushing, sieving, sorting,
plotting, packaging, storage and shipping. Dry process processing
has different grinding and drying stages from the wet process. Coffee
bean packaging uses jute sacks for export and plastic sacks for local.
Delivery of coffee beans is arranged by the central director's office in
Surabaya. The energy sources used by PTPN | Regional 5 Kebun
Bangelan Bantaran are electricity and wood. Sanitation carried out
by PTPN | Regional 5 Kebun Bangelan Bantaran is sanitation of
plantations, factories, equipment, raw materials and workers. The
quality control process for products is carried out by means of
picking tests. Waste produced during the processing process is solid,
liquid and gas waste. Solid and liquid waste can be reused for
processing. The different processing processes carried out will affect
the aroma, color, acidity and caffeine content of the coffee produced.

Keywords: Robusta coffee, PTPN | Regional 5 Kebun Bangelan
Bantaran, and processing
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