PROSES PENGOLAHAN MINYAK KELAPA
SAWIT DI PT. SALIM IVOMAS PRATAMA TBK-
SURABAYA

LAPORAN PRAKTIK KERJA INDUSTRI
PENGOLAHAN PANGAN

OLEH:
SHARLEEN ELIZABETH 6103021021
AZRIEL EUCHARYSNA SUNARTO 6103021055

PROGRAM STUDI TEKNOLOGI PANGAN
FAKULTAS TEKNOLOGI PERTANIAN
UNIVERSITAS KATOLIK WIDYA MANDALA SURABAYA
SURABAYA
2024



PROSES PENGOLAHAN MINYAK KELAPA
SAWIT DI PT. SALIM IVOMAS PRATAMA TBK-
SURABAYA

LAPORAN PRAKTIK KERJA INDUSTRI
PENGOLAHAN PANGAN

Diajukan Kepada
Fakultas Teknologi Pertanian,
Universitas Katolik Widya Mandala Surabaya
Untuk Memenuhi Sebagian Persyaratan
Memperoleh Gelar Sarjana Teknologi Pangan Program Studi
Teknologi Pangan

OLEH:
SHARLEEN ELIZABETH 6103021021
AZRIEL EUCHARYSNA SUNARTO 6103021055

PROGRAM STUDI TEKNOLOGI PANGAN
FAKULTAS TEKNOLOGI PERTANIAN
UNIVERSITAS KATOLIK WIDYA MANDALA SURABAYA
SURABAYA
2024


i


LEMBAR PERSETUJUAN

Laporan Praktik Kerja Industri Pengolahan Pangan dengan Judul
«proses Pengolahan Minyak Goreng Kelapa Sawit di PT. Salim
Ivomas Pratama Tbk-Surabaya”, yang diajukan oleh Sharleen
Elizabeth (6103021021), Aztiel Eucharysna Sunarto (6103021055),
telah disetujui olch Dosen Pembimbing.

Pembimbing Lapangan, Dosen Pembimbing,
|

»(’/_

. )
ShviP
(e %«“‘%d
PT SA 1y © MAS PR ATAMA Thk

Ghofar Ismail Dr. Paini Sri Widyawati, S.Si., M.Si
Tanggal: 3! Juli 20 NIK  :611.01.0528

NIDN  : 0723047302

Tanggal: 3¢  Juls J!()llf



ii


LEMBAR PENGESAHAN

Laporan Praktik Kerja Industri Pengolahan Pangan dengan judul
«proses Pengolahan Minyak Kelapa Sawit di PT. Salim Ivomas
Pratama Tbk-Surabaya”, yang diajukan oleh Sharleen Elizabeth
(6103021021), Azriel Eucharysna Sunarto (6103021055) Telah
diujikan pada tanggal 23 Juli 2024 dan dinyatakan lulus oleh Tim

Penguji.

Ketua Penguji,

Tanggal: 30 Jul 2024 .

Mengetahui

Program Studi Teknologi Pangan ‘F Teknologi Pertanian

NIDN: 004066401 NIDN: 0726017402
Tanggal: 3| - 3- 02y Tanggal: 3(-} - roeay


iii


SUSUNAN TIM PENGUJI

Ketua : Dr. Paini Sri Widyawati, S.Si., M.Si.

Anggota : Dr. Netty Kusumawati, S.TP., M.Si.


iv


LEMBAR PERNYATAAN
KEASLIAN KARYA ILMIAH

Dengan ini kami menyatakan bahwa dalam LAPORAN PRAKTIK
KERJA INDUSTRI PENGOLAHAN PANGAN yang berjudul:

Proses Pengolahan Minyak Kelapa Sawit di PT. Salim Ivomas
Pratama Tbk-Surabaya

Adalah hasil karya sendiri dan tidak terdapat karya yang pernah
diajukan untuk memperoleh gelar kesarjanaan di suatu Perguruan
Tinggi dan sepanjang sepengetahuan kami juga tidak terdapat karya
atan pendapat yang pernah ditulis atau diterbitkan oleh orang lain,
kecuali yang secara nyata tertulis, diacu dalam naskah ini dan
disebutkan dalam daftar pustaka.

Apabila karya kami tersebut merupakan plagiarisme, maka kami
bersedia dikenai sanksi berupa pembatalan kelulusan atau pencabutan
gelar, sesuai dengan peraturan yang berlaku (UU RI No. 20 Tahun
2003) tentang Sistem Pendidikan Nasional Pasal 25 ayat 2, dan
Peraturan Akademik Universitas Katolik Widya Mandala Surabaya
Pasal 30 ayat 1 (e) Tahun 2010.

Surabaya, 29 Juli 2024
L

(EBFFALX295771807

Sharleen Elizabeth Agzriel Eucharysna Sunarto


v


LEMBAR PERNVATAAN
PERSETUJUAN PUBLIKASI KARYA ILMIAH

Demi perkembangan ilmu pengetahuan, kami sebagai mahasiswa
Universitas Katolik Widya Mandala Surabaya:

Nama : Sharleen Elizabeth., Azricl Eucharysna Sunarto.
NRP  : 6103021021, 6103021055

Menyetujui Laporan Praktik Kerja Industri Pengolahan Pangan kami:

Judul:
Proses Pengolahan Minyak Kelapa Sawit di PT. Salim Ivomas
Pratama Tbk-Surabaya

Untuk dipublikasikan/ditampilkan di internet atau media lain (Digital
library Perpustakaan Unika Widya Mandala Surabaya) untuk
kepentingan akademik sebatas sesuai dengan Undang-undang Hak
Cipta.

Demikian pernyataan persetujuan publikasi karya ilmiah ini kami buat
dengan sebenamnya.

Surabaya, 29 Juli 2024
Yang Menyatakan,



vi


Sharleen Elizabeth, NRP 6103021021 & Azriel Eucharysna Sunarto,
NRP 6103021055. “Proses Pengolahan Minyak Goreng Kelapa
Sawit di PT. Salim Ivomas Pratama Tbk-Surabaya”

Pembimbing: Dr. Paini Sri Widyawati, S.Si., M.Si

ABSTRAK

PT. Salim Ivomas Pratama, Tbk merupakan salah satu
perusahaan yang bergerak dalam pengolahan minyak goreng kelapa
sawit. PT. Salim Ivomas Pratama, Tbk berlokasi di Jalan Tanjung
Tembaga nomor 2-6, Surabaya, Jawa Timur. PT. Salim Ivomas
Pratama, Tbk telah berdiri sejak tahun 1992 hingga saat ini dan
memproduksi produk minyak goreng seperti “Bimoli Klasik™,
“Bimoli Spesial”, “Delima”, dan “Amanda”. Produk margarin yang
diproduksi adalah “Simas”, “Palmia”, “Simas Palmia”, “Amanda”,
dan “Royal Palmia”. PT. Salim Ivomas Pratama, Tbk telah
memasarkan produknya dalam negeri dan juga diekspor ke luar
negeri, seperti ke Singapura, Taiwan, Cina, dan negara lainnya. PT.
Salim Ivomas Pratama, Tbk memiliki pekerja sebanyak 798 orang,
dengan 768 pekerja tetap dan 30 pekerja outsourcing. Seluruh bahan
baku dan pembantu, proses produksi, dan produk akhir dikendalikan
dan diuji mutunya sesuai standar yang berlaku. Proses pengolahan
minyak goreng kelapa sawit melalui tahapan Degumming, Bleaching,
Deodorizing , crystalization, filtration, dan dikemas ke kemasan
yang dibutuhkan. Produk dikemas dengan kemasan botol dan Pouch
yang terbuat dari Polyethylene Terephtalate (PET) dan jerigen yang
terbuat dari High Density Polyethylene (HDPE). Proses produksi
mayoritas dikendalikan melalui mesin dengan bantuan pekerja. PT.
Salim Ivomas Pratama, Tbk. menerapkan sistem sanitasi pekerja,
lingkungan, peralatan, dan bahan baku. Limbah yang dihasilkan oleh
PT. Salim Ivomas Pratama, Tbk dikelola sesuai dengan standar dan
peraturan yang berlaku bersama pihak ketiga dan Pemerintah Kota
Surabaya.

Kata kunci: PT. Salim Ivomas Pratama, Tbk, minyak goreng kelapa
sawit
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Sharleen Elizabeth, NRP 6103021021 & Azriel Eucharysna Sunarto,
NRP 6103021055. “Palm oil Processing Process at PT Salim
Ivomas Pratama Tbk-Surabaya”.

Adpvisor: Dr. Paini Sri Widyawati, S.Si., M.Si

ABSTRACT

PT. Salim Ivomas Pratama, Tbk is one of the companies
operated in processing Palm oil cooking oil. PT. Salim Ivomas
Pratama, Tbk is located at Jalan Tanjung Tembaga number 2-6,
Surabaya, East Java. PT. Salim Ivomas Pratama, Tbk has been
established since 1992 until now and produces cooking oil Products
such as "Bimoli Klasik", "Bimoli Spesial", "Delima", and "Amanda".
The margarine Products produced are "Simas", "Palmia", "Simas
Palmia", "Amanda", and "Royal Palmia". PT. Salim Ivomas Pratama,
Tbk has marketed its Products domestically and exported abroad,
such as to Singapore, Taiwan, China, and other countries. PT. Salim
Ivomas Pratama, Tbk has 798 employees, with 768 permanent
workers and 30 outsourcing workers. All raw and auxiliary materials,
Production processes, and final Products are quality controlled and
tested according to applicable standards. The method of processing
palm cooking oil goes through the stages of Degumming, Bleaching,
Deodorizing, crystallization, filtration, and packaging into the
required packaging. The Product is packaged in bottles and Pouch es
made from Polyethylene Terephthalate (PET) and jerry cans made
from High Density Polyethylene (HDPE). The majority of
Production processes are controlled through machines with the help
of workers. PT. Salim Ivomas Pratama, Tbk. implement a sanitation
system for workers, the environment, equipment, and raw materials.
Waste produced by PT. Salim Ivomas Pratama, Tbk is managed
following applicable standards and regulations with third parties and
the Surabaya City Government.

Key words: PT. Salim Ivomas Pratama, Tbk, palm cooking oil
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