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XIII. KESIMPULAN 

13.1. Kesimpulan 

1. PT X Panjang Jiwo merupakan salah satu perusahaan di 

bawah naungan Y Group yang berdiri sejak tahun 1976 dan 

berfokus pada pembuatan produk olahan gula seperti 

permen keras dan permen lunak. 

2. PT X Panjang Jiwo merupakan perusahaan yang peduli 

terhadap kesejahteraan karyawannya, diwujudnyatakan 

dengan adanya fasilitas seperti kantin, koperasi, klinik 

kesehatan, tempat istirahat karyawan yang terpisah untuk 

karyawan laki-laki dan perempuan, area asri tanaman 

sekitar pabrik, toilet yang memadai, penyediaan air minum 

karyawan, mushola, ruang persekutuan doa, THR, 

tunjangan BPJS, dan berbagai kegiatan corporate social 

responsibility.  

3. Bahan baku utama yang digunakan untuk pembuatan 

permen keras adalah sukrosa, sirup glukosa, air, dan filler. 

Bahan pembantunya adalah release agent, sedangkan 

bahan tambahan yang digunakan adalah flavor, pewarna, 

garam, dan Na-laktat. 

4. Proses pengolahan permen keras yang digunakan oleh PT 

X Panjang Jiwo adalah proses pengolahan kontinu, meliputi 

proses penimbangan, pencampuran, pelarutan, evaporasi, 

aerasi, rooping, pencetakan, dan pengemasan.  

5. Jenis kemasan yang digunakan oleh PT X Panjang Jiwo 

berupa kemasan primer, sekunder, dan tersier. Kemasan 

primer yang digunakan untuk produk X terdiri atas 2 layer 

(printing dan laminasi) berupa PET12 dan VMCPP20. 

Kemasan sekunder yang digunakan terdiri atas 3 layer 

berupa OPP20, VMPET (NON HB), dan CPP35. Kemasan 

tersier yang digunakan adalah K150/M150/K150CF.  

6. Sanitasi pada PT X Panjang Jiwo diterapkan mulai dari 

sanitasi pekerja, gudang, pabrik, hingga lingkungan. PT X 

Panjang Jiwo telah menerapkan HACCP, GMP, prinsip 5R 
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yaitu ringkas, rapi, resik, rawat, dan rajin, ISO 22000, ISO 

9001, CPOTB (Cara Pembuatan Obat Tradisional yang 

Baik) dan Halal. 

7. Sumber energi yang digunakan oleh PT X Panjang Jiwo 

meliputi sumber daya listrik, gas, dan air.  

8. Pengendalian mutu pada PT X Panjang Jiwo meliputi 

pengendalian mutu bahan baku, kemasan, proses 

pengolahan, dan produk akhir. 

9. Limbah PT X Panjang Jiwo berupa limbah padat, limbah 

cair, dan limbah B3 (beracun dan berbahaya) yang diolah 

melalui beberapa proses pengolahan limbah.  

 
13.2. Saran 

PT X Panjang Jiwo sudah mengembangkan banyak varian rasa 

untuk permen keras, namun sayangnya masih banyak masyarakat 

yang kurang mengetahuinya. Oleh sebab itu, PT X Panjang Jiwo dapat 

lebih menggencarkan lagi kegiatan promosi yang dilakukan, seperti 

memperbanyak promosi di akun media sosial.  
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