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ABSTRAK

PT Daesang Ingredients Indonesia telah berdiri sejak tahun 1973 dengan
memproduksi bumbu penyedap dengan merek Miwon, Bio Miwon, Miwon Plus,
dan Indorasa. Akan tetapi pada minggu ke 1-8 yaitu pada bulan Juni dan Juli 2023,
PT Daesang Ingredients Indonesia mengalami permasalahan intensitas penggunaan
mesin yang tinggi sehingga menyebabkan penurunan kualitas meliputi jumlah
produksi yang tidak mencapai target pada produk Monosodium Glutamate
khususnya di bagian mesin bungkus besar. Penelitian ini dilatarbelakangi oleh data
observasi yang menunjukan nilai performansi mesin pengemas bungkus besar yang
berada di bawah rata-rata. Untuk merespons hal itu maka peneliti melakukan
penelitian menggunakan metode Overall Equipment Effectiveness (OEE) dan Six
Big Losses (SBL) dengan tujuan untuk mengetahui sumber kerugian terbesar yang
terjadi. Berdasarkan penelitian yang telah dilakukan diketahui performansi keempat
mesin pengemas bungkus besar dibawah standar, dengan rata-rata nilai OEE mesin
pengemas 1 sebesar 54,18%, mesin pengemas 2 sebesar 56,39%, mesin pengemas
3 sebesar 54,87%, mesin pengemas 4 sebesar 47,02%. Faktor kerugian yang paling
berpengaruh terhadap tingkat performansi mesin pengemas bungkus besar pada
minggu 1-8 ialah Reduce Speed Losses dan Equipment Failure Losses. Oleh karena
itu perusahaan perlu menyusun jadwal perbaikan usulan maintenance untuk seluruh
mesin pengemas bungkus besar dan melaksanakan kegiatan pelatihan wajib bagi
semua operator mesin.

Kata Kunci: Overall Equipment Effectiveness, Six Big Losses, Equipment Failure
Losses, Reduce Speed losses.

XiX



