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INTISARI

Pada saat ini, gaya hidup masyarakat mulai beralih ke gaya hidup yang serba instan.
Hal ini disebabkan banyaknya aktivitas yang dilakukan dalam waktu yang singkat, seshingga
berpengaruh pada pola konsumsi masyarakat. Oleh karena itu, diproduksi minuman bubble tea
instant dimana produk minuman ini terdiri dari teh dan susu yang disukai oleh masyarakat dan
memiliki khasiat yang baik bagi kesehatan. Kelebihan produk ini juga terletak pada gula aren
yang ditambahkan. Gula aren ini dapat memberikan cita rasa khas pada produk bubble tea
instant.

Proses pembuatan bubble tea instant terdiri dari proses pembuatan teh bubuk dan susu
bubuk yang kemudian dikemas dalam satu kemasan, serta mutiara bubuk dalam satu kemasan
tersendiri dan akhirnya kedua kemasan tersebut dijadikan dalam satu kemasan.

Prarencana Pabrik Bubble Tea Instant ini memiliki perincian sebagai berikut:

Proses : Semikontinyu

Kapasitas : 18.518,52 sachet/jam

Produk utama : bubble tea instant

Produk samping : ampas daun teh hijau

Bahan baku : daun teh hijau kering, sirup gula aren, dextrin, susu sapi cair, caramel,
tapioca starch dan air

Utilitas . Air = 93,78 m¥/hari

Steam = 89.684,68 kg/hari
Refrigerant (R134a) = 9,19 kg/hari
Listrik = 354,81 kW
Bahan bakar = batubara
Lokas pabrik : Wonosari, Lawang, daerah Malang
Analisa ekonomi dengan metode discounted cash flow:
¢ Rate of Equity (ROE) sebelum pajak : 43%
Rate of Equity (ROE) setelah pajak : 31%
Rate of Return Investment (ROR) sebelum pajak : 31%
Rate of Return Investment (ROR) setelah pajak : 21%
Pay Out Time (POT) sebelum pgjak : 3 tahun
Pay Out Time (POT) setelah pgjak: 4 tahun
Break Even Point (BEP) : 41,51%



ABSTRACT

Nowadays, people’s life style start to change to the instant life style. The main reason
is because people are required to have plenty activities in the very limited time. In
conseguence, the new life style influences people diet. This condition bring an opportunity for
many instant food products including instant bubble tea. Instant bubble tea consist of tea and
milk and can be served in short time.

Making process of bubble tea instant consist of making process of powdered tea and
powdered milk which packaged in one sachet, and powdered tapioca pearl in one sachet. In the
end of process, both sachet packaged in one pack.

Thisfinal assignment Bubble Tea Instant plant, have detail as follows:

Process : Semi -continue

Capacity : 18.518,52 sachet/day

Main product : bubble teainstant

Side product : green tea grounds

Bahan baku . dried green tea leaves, palm sugar’'s syrups, dextrin, fresh milk,
caramel, tapioca starch and water

Utilities : Water = 93,78 m*/day

Steam = 89.684,68 kg/day
Refrigerant (R134a) = 9,19 kg/day
Electricity = 354,81 kW
Fuel = cod
Location of plant : Wonosari, Lawang, Malang
Economy’ s analitical with discounted cash flow method :
o Rate of Equity (ROE) before tax : 43%
Rate of Equity (ROE) after tax : 31%
Rate of Return Investment (ROR) before tax : 31%
Rate of Return Investment (ROR) after tax : 21%
Pay Out Time (POT) before tax : 3 years
Pay Out Time (POT) after tax : 4 years
Break Even Point (BEP) : 41,51%





