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BAB IX
DISKUSI DAN KESIMPULAN

IN.1 Diskusi

Susu kedelai kental manis merupakan produk susu yang terbuat dari bahan
nabati. vaitu kedelai. Kedelai, sebagai bahan baku dari susu kedelai kental manis,
memiliki kandungan protein yang lebih tinggi daripada susu hewani, tidak
mengandung kolesterol, dan memiliki kandungan asam lemak jenuh yang rendah.

Produk susu kedelai kental manis merupakan suatu inovasi baru di
Indonesia. Akan tetapi dengan beberapa keunggulan, seperti harga yang lebih
murah dan kandungan nutrisi yang lebih tinggi daripada susu kental manis
hewant. maka produk susu kedelai kental manis bisa mendapatkan tempat dalam
esvarakat,

Prarencana pabrik susu kedelai kental mamis dapat ditinjau kelayakannya

darn beberapa segi. antara lain :

IN.1.1 Segi Proses
Pembuatan susu kedelai kental manis dilakukan dengan gabungan dari
beberapa metode. Proses yang dipilih memiliki keunggulan vaitu waktu

pengolahan yang lebih singkat dan biaya operasional yang lebih murah.

IX.1.2 Segi Lokasi

Pabrik susu kedelai kental manis berlokasi di daerah Sukorejo, Pasuruan,
Jawa Timur, dimana lokasi pabrik dekat dengan sumber bahan baku. Lokasi
pabrik dekat dengan jalan raya yang dapat menunjang kelancaran pengiriman
bahan baku dan pemasaran produk. Di samping itu, adanya pabrik tersebut dapat

memberikan lapangan kerja bagi penduduk setempat.
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1X.1.3 Segi Ekonomi

Analisa ekonomi untuk pabrik susu kedelai kental manis ini dilakukan
dengan metode linier dan metode Discounted Cash Ilow. Hasil analisa tersebut
menyatakan bahwa :

a. Waktu Pengembalian Modal (POT), baik sebelum maupun sesudah pajak,
untuk metode linier dan metode Discounted Cash Flow berkisar antara 1,04
tahun hingga 2,25 tahun.

b. Titik Impas (BEP) untuk metode linier adalah 39.86% dan untuk metode
Discounted Cash Flow adalah 43.83%

IX.2 Kesimpulan
Prarencana Pabrik susu kedelai kental manis layak didirikan baik ditinjau

dari segi teknis maupun dari segi ekonomi.

Ringkasan :
Prarencana operasi  : Kontinyu, 345 hari kerja/tahun
Kapasitas - 40 ton susu kedelai kental manis /har
Produk Utama : Susu kedelai kental manis
Bahan baku : kedelai. air, gula.
Utilitas © Air = 337,5595 m’/hari
Steam = 158.253,9247 kg/hari
Refrigerant : Ammonia (R-717) = 1048,7095 kg hari
Larutan brine = 26163 4889 kg han
Listrik = 52 kW
Bahan bakar : minyak bakar = 12,3102 m"/hari
Minyak diesel = 10,2861 kg/bulan
Lokasi pabrik - Sukorejo, Pasuruan, Jawa Timur
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IX.2.1. Analisa Ekonomi
* Metode Linier

Pembiayaan :

1. Modal tetap =Rp 82.640.277.211,66
2. Modal kerja =Rp 14.583.578.331

3. Investasi total =Rp 97.223.855.543,13
4. Biaya produksi/tahun = Rp 546.552.907.385,34
5. Pendapatan/tahun =Rp 638.537.190.222 86
6. Laba sebelum pajak =Rp 91.984.282 837,52
7. Laba sesudah pajak =Rp 64.398.997.986
Laju pengembalian modal (ROR)

- Sebelum pajak =94.61%

- Sesudah pajak =66,24%

Jangka waktu pengembalian modal (POT)

- Sebelum pajak = 1,04 tahun = 1 tahun

- Sesudah pajak = 1,48 tahun = 1 tahun 6 bulan
Titik impas (BEP) =37,714%

e Metode Discounted Cash Flow

Total investasi =Rp 100.918.362.053,77
ROR sebelum pajak =68%

ROR sesudah pajak =47,55%

ROE sebelum pajak =86,11%

ROE sesudah pajak =60,6%

POT sebelum pajak = 1,6 tahun = 1 tahun 7 bulan
POT sesudah pajak = 2,26 tahun = 2 tahun 3 bulan
BEP =42,69%
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